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Onsoz

1878’de Midilli'den baslayan yolculugunu 1923’ten bu yana Anadolu
Koni I.i topraklarinda sirdiiren ve 2008 yilinin Kasim ayinda Anadolu Grubu
ZEYTiNYAGLARD sirketlerinden Ana Gida biinyesine katilan Komili, bugiin yiizde 28 pazar
- 1 payi ile zeytinyagi sektoriiniin lideri.

Gegen yil yapilan Ayvalik Hasat Senligi'nde Gazeteci-Yazar Nedim
Atilla’nin yazdig, (inlii sanatci isa Celik’in fotografladigl “Agactan insana
Zeytinyagi Anitlar” adli kitabi zeytin ve zeytinyagi diinyasina armagan
eden Komili, yeniliklerin habercisi olmayi strdirtyor.

Komili, 2010 yilina sivi yag sektoriiniin ezberini bozan; modern bir
tasarimin, ¢agdas bir uygulamanin simgesi olan yeni ambalajiyla girdi.

Ulkemiz insaninin damak tadini gelistirmenin yani sira Tiirkiye’de
zeytinyag tiiketimini artirarak saglkli insanlar, saglikli nesiller hedefleyen
Komili Zeytinyagi’nin yeni ambalaji, Turk Standartlari Enstitlst (TSE)'niin
Altin Ambalaj Odiili’ne deger bulundu.

Bu yil Komili’nin Ayvalik Hasat Senligi'ne yeni bir armagani var;
Marmara’dan Karadeniz’e, Ege’den Glney’e, Glineydogu’ya dek Anadolu
cografyasinin zeytin yetistiren, zeytinyagi sikan dort bir yanini gezen
Gazeteci-Yazar Celal Baslangi¢’in kaleme aldig1, geng ve yetenekli sanatgi
Tolga Sezgin’in fotografladigl “Trilye’den Yusufeli’ne, Adatepe’den Derik’e
Hayat Agaciyla Yasayanlar” kitabi...

Zeytin ve zeytinyag Ureticileri igin stirdurilebilir bir Giretimin de glivencesi
olan Komili’nin bir amaci da 1.1 milyon ton zeytin tiretimiyle diinya
dordiincisi ve 160 bin ton zeytinyagi tretimiyle diinya besincisi olan
Turkiye’de kisi basina diisen 1-1,5 litre arasindaki zeytinyag tiketimini
artirmak.

i¢ tiiketimi artirmak kadar dis piyasalarda Tiirk zeytinyagi imajini
olusturmak da Komili’nin Gstlendigi amaglardan biri.

Markali satista zeytinyagi pazarinin lideri olmanin getirdigi sorumlulugun
bilincinde olan Komili’yi de biinyesinde bulunduran Ana Gida; Uzak ve
Orta Dogu Ulkeleri, Arap Ulkeleri, ABD ve Avrupa Birligi’ne gesitli marka ve
ambalajlarda zeytinyagi ihracat yapiyor.

Zeytinyagini Ayvalik ve Korfez Bolgesi’nin en iyi Greticilerinin
zeytinlerinden elde eden Komili, zeytinyaginin bilinirliginin artiriimasi,
ureticinin bilinglendirilmesi, verimliligin artirilmasi, maliyetlerin
disurilmesi ve tiiketimin yiikseltilmesi icin de galismalarini kesintisiz ve
yogunlastirarak siirdiriyor.

iste elinizde tuttugunuz “Trilye’den Yusufeli’ne, Adatepe’den Derik’e
Hayat Agaciyla Yasayanlar” kitabi da boyle bir cabanin Grind.

Elbette, Anadolu cografyasinin dort bir yaninda; zeytin ve zeytinyagina
eli degen, gonlt degen insanlarin timini bu kitaba sigdirmak olanaksiz.
Biz, boyle bir kitabin sinirlari dahilinde, miimkin oldugu kadar farkli
orneklerden “zaman ve mekan” icinde bir demet zeytin ve zeytinyagi
insani sunuyoruz size; o yorenin mitolojik dykuleriyle, antik caglara
uzanan tarihleriyle, gezginlerin tuttugu notlarla...

Zeytin agaci kadar uzun, zeytin kadar verimli, zeytinyagi kadar saglikl bir
yasam dileklerimizle.

Komili Zeytinyaglari



Haydi, yola ¢ikiyoruz!

Neredeyse bir seving ¢ighgl atmist Sait Faik “Roportaj yapmaya gidiyorum.
Hem de kiminle?” diye. Sonra kendi sorusunu kendi yanitlamisti:

“Beyoglu ile...”

Simdi Usta’nin izinden gitme zamanidir. Ayni sevingle yinelemeliyim Sait
Faik’in sorusunu:

“Roportaj yapmaya gidiyorum. Hem de kiminle?”

Ancak bu soruyu O’nun gibi “Beyoglu ile” diye yanitlayamayacagim. Benim
durumum farkli. Ben de roportaj yapmaya gidiyorum. Ama hem zeytin hem
de zeytinyagi ile...

istanbul’dan; Bursa’ya, Trilye’ye, Mudanya’ya, Gemlik’e, iznik’e dogru yola ¢I-
kacagiz; Anadolu’nun zeytin ve zeytinyagi insanlariyla bulusmak igin.

Sonra Ege kiyilarina uzanacagiz. Kiiglikkuyu’dan, Adatepe’den baslayip, Kaz
Daglari’na tirmanip Edremit’in, Burhaniye’nin Ayvalik’in giimusi yaprakli zey-
tin agaci denizinde ylizecegiz.

Bir slire o muhtesem Ege’ye arkamizi doniip Soma’ya, Akhisar’a ugrayaca-
g1z. Yine dénecegiz Ege’ye yiiziimiizii izmir (izerinden antik zeytinyagi ken-

ti Klazomenai’nin Urla’sina varacagiz. Sonrasinda Didim bekleyecek bizi. Bafa
Goli’'nlin mavisinde ruhumuzu yikayip kiyisindaki antik zeytinyagi koylerine
ulasacagiz. Sirada Selimiye ve Milas olacak..

Oyle Ege kiyilarinda gériince “Bu sene geze geze tatil yapiyor galiba” diye dii-
stindrseniz bizi ylazyil 6nceki gezilerini yazan Doktor Serafeddin Magmumi’nin
durumuna disurursiniz.

Yol boyunca bazi ugrak yerlerimizde bize Doktor Magmumi eslik edecek. Os-
manli cografyasini saran kolera ile savasmak i¢in Anadolu ve Suriye’ye gonde-
rilir Doktor Magmumi, bundan tam 115 yil 6nce.

1895 yilinda Tophane rihtimindan son duragi Marsilya olan Erimante vapu-
ruyla yola ¢ikar. Ama gidecegi yer Marsilya degildir. izmir’de inip Mersin’e gi-
den baska bir vapura binecektir. Onun igin diisinmeden edemez:
“Okurlarim beni Marsilya postasinin birinci kamarasinda ve cogunlugu

Avrupa’ya giden yolcular arasinda goriince sakin Paris’e gidiyorum sanmasin-
lar. Adana’dan baslayarak tekmil Suriye kitasini dolasmaya ¢ikiyorum.”

Yani bizi de Marmara ya da Ege kiyilarinda goriirseniz sanmayin oralarda ka-
lacagimizi. Bizim amacimiz Anadolu cografyasinda zeytin yetistirilen, zeytin-
yagi sikilan bolgelerdeki insanlara ulasmak; Tiirkiye’nin dort bir yanindaki zey-
tin ve zeytinyagi insanlarindan érnekler derlemek, sizlerle onlarin bulusmasi-
na aracilik etmek.

Onun icin daha yolumuz cok.

Ege’den Kuzeydogu Anadolu’ya cikacagiz. Karadeniz'de Trabzon’un
Akgaabat’i, Artvin’in Yusufeli’si bizi bekliyor.

Sonra tutacagiz Giiney’in, Glineydogu’nun yolunu.

Tarsus’un, Adana’nin, Ceyhan’in, Antakya’nin, Altin6zi’niin, Kilis’in, Nizip’in,
Derik’in zeytin ve zeytinyagi insanlariyla tanisacagiz.

Elbette bu yolculukta yalniz biz olmayacagiz.

‘Hayat Agaciyla Yasayanlar’ icin
uzun bir yolculuga ¢ikiyoruz
sizinle. Marmara Bdlgesi’'nde
Trilye’den baslayip, Mudanya’ya,
Gemlik’e, iznik’e gidecegiz. Sonra
inecegiz Ege kiyilarina. Kigtkkuyu,
Adatepe, Edremit, Burhaniye,
Ayvalik, Soma, Akhisar, Urla,
Didim, Bafa, Milas bizi bekliyor.
Trabzon’un Akg¢aabat’indan
Artvin’in Yusufeli’sine kadar
gidecegiz Karadeniz Kiyilari
boyunca. Cukurova’ya da
gidecegiz elbet. Tarsus’a,
Adana’ya, Ceyhan’a ugrayacagiz.
Vurup Antakya’ya, Altin6zi’ne,
Kilis’e, Nizip’e gegecegiz. Daha

yolumuz var Mardin-Derik’e kadar.
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Tanrilar tanrisi Zeus da, Deniz Tanrisi Poseidon da, bilgelik Tanrigasi Athena
da gelecek yanimizda.

Diyecek ki Zeus, “insanliga en degerli armagani veren tanri ya da tanriga yeni
kurulan kentin sahibi olacaktir.”

Yarisacaktir Poseidon ile Athena. Ug disli mizragini bir kayaya saplayacak Po-
seidon ve insanlari uzak yerlere gotiirerek savaslar kazanacak gérkemli bir at
yaratacaktir. Athena ise mizragini yere saplayarak onu zeytin agacina donls-
turecektir. Halk Athena’yi segecek ve kente Athena’nin adi verilecektir. Bu yal-
nizca at ile zeytin agaci arasinda yapilan bir segim degildir. Halkin bu segimi
ayni zamanda gocebelik yerine yerlesikligi, savas ve talan yerine baris ve uy-
garligl segmesidir.

Boylece Yunanlilar zeytin agacinin Bilgelik Tanrigasi Athena’nin insanliga bir
hediyesi olduguna, Eski Misirhlar da Tanri Osiris’in karisi isis’in insanliga zey-
tinciligi 6grettigine inanacaklar ytzyillar boyunca.

Agacindan meyvesine, yagindan yapragina kadar insan igin bu denli yararli bir
agacta bir “Tanricalik” olduguna sasmamak gerek.

“Delice” denilen yaban haldeki zeytin agacinin kimler tarafindan ilk kez ehli-
lestirildigi kesin olarak bilinmese de birgok ciddi kaynak zeytin agacinin sizinle
birlikte dort bir yanini dolasacagimiz Anadolu’da ilk kez i1slah edildigini yazar.

Turkiye’nin dort bir yaninda girecegimiz bahgelerde dokunacagimiz zeytin
agaclarinin kokenini islamiyet Adem’in yeryuziine indigi ginlere dek géturdir.
Kisas-1 Enbiya’da anlatildig gibi:

“Adem kendi teninde agri duydu, ¢ok incindi ve agridan Tanri’ya yakindi. Bu-
nun Gzerine Cebrail zeytin agaci indirdi ve buyurdu: Bunun yemisini ye ve sik
ki bunun icinde buttin agrilara sifa vardir...”

Bu kitap bir yolculuk. Anadolu’nun dort bir yaninda zeytin agaciyla, meyve-
si zeytinle, o lezzetli meyvenin suyu zeytinyagiyla yasayan insanlara dogru bir
yolculuk.

Size Marmara’sindan Ege’sine, Dogu Karadeniz’inden Gliney Akdeniz’ine,
Guneydogu’suna dek bir demet zeytin ve zeytinyagi insani sunacagiz.

Kitapta, zeytin agacina yireginden degmis insanlar, yani “Hayat Agaciyla Ya-
sayanlar” var.

Ciinkii derler ki, cennette iki agag vardir; incir ve zeytin. incir “Gergek Agaci”,

zeytin ise “Hayat Agaci”dir. Tipki, eski caglarda séylenen bir Latince ciimlede
anlamini buldugu gibi:

“Olea prima arborum umnium est.”
Yani, “Zeytin biitin agaglarin ilkidir”.

“Hayat Agaciyla Yasayanlar”a ulasmak i¢in dort ugak yolculugu disinda, kara-
yoluyla tam 7500 kilometre yol yaptik. Kéylere, zeytinliklere, antik kentlere
tirmandik; zeytin giftliklerine, zeytinyagi fabrikalarina gittik.

Tanistigimiz “Hayat Agaciyla Yasayan” insanlari cok sevdik. Eminim siz de se-
veceksiniz.

Haydi! Yolculuk basliyor; buyurun Gemlik’ten Yusufeli'ne, Adatepe’den
Derik’e Hayat Agaciyla Yasayanlar’a.

HAYAT AGACIYLA YASAYANLAR

15






Dik bir yokustan inince karsimiza kirmizi kiremitli ahsap ve tas evleri, ates tuglasindan yapilmis, bacasi gokyuziine dogru uzanan eski
zeytinyag) fabrikalari, kiliseleri, tas mektebi, zeytin ve zeytinyagi satan diikkanlari, ulu ginar agagclari, sahildeki balikgi meyhaneleriyle
muhtesem bir yerlesim ¢ikiyor. Zaman donmus ve Trilye bitiin gizellikleriyle ayakta kalmis. Burada insani ¢agiran bir tarihi doku ve zeytin

kokusu var.

Osmanli doneminde ABD’ye ihracat yapan koy

Rivayet bu ya, Osmanl déneminde sadrazamlar, yabanci biiyiikelgiliklere ve-
rilecek davetlerde biyiikelgilerden ne yiyeceklerine dair bir liste isterlermis.

Her biiylkelci kendi yemek listesine ek olarak bir seyden vazgegmezmis; Tril-
ye zeytini...

1906 tarihli bir Salname’de soyle anlatilmis:

“Trilye Bucagl, Mudanya ilgesi’nin batisinda ve Marmara Denizi kiyisindadir.
Hos bir havasi vardir. Kasabada bir Cami-i Serif, bir islam ve iki Hiristiyan ilko-
kulu, yedi kilise ile eski eser niteliginde (ic manastir vardir. Kemerli denen ki-
lisenin i¢c bélmelerinde bazi eski eserler bulunmaktadir. Zeytin {irlini, Dogu
Rumeli ve Karadeniz kiyilari ile iskenderiye dolaylarina génderilmektedir.”

Mudanya’dan gegip on dakikalik yolu asinca Trilye’deyiz. Ancak Mudanya bir
turld birakmiyor insani. Restore edilerek otele dondsturilen 150 yillik Mu-
danya Tren istasyonu, Mudanya Miitarekesi’nin imzalandigi, bugiin mizeye
doniismis Osmanli Konagi, Rum ve Osmanli mimarisinin en seckin ve en ba-
kimli 6rneklerinden olusan Girit Mahallesi insani bir anda en az yiz yil 6nce-
sine goturiyor duygu olarak.

Doktor Serafeddin Magmumi de 1895’te gelmis Mudanya’ya. Rum
Mahallesi’'ndeki Pavli Otele yerlesmis. O glinlerde tuttugu notlar gercekten
ylz yil 6ncesinden haber veriyor bize:

“Burada gecirdigim dort gece ¢ok rahat ettim. isimizi gliciimiizii bitirip ote-

le gelince balkona gikar, yemegi orada yer, yatincaya kadar kalirdim. insani
oyalayacak pek ¢ok eglenceler vardi. En hosu saat on birde bircok Rum aile-
nin kayik ve sandallara binerek sahilde boydan boya dolasmalari idi. Bir kismi
ki¢ Gstline mezeleri dizmis, rakisini konyagini koymus, hem icerler hem sarki
soylerler ve bu durumda olanlar karsilasinca kayiklar rampa ederek birbirle-
rine icki ikram ederlerdi. Mudanya kasabasi deniz banyosu mevsiminde Bur-
sa, Gemlik hatta istanbul’dan gelen ‘Banyocular’ ile pek kalabalik olur ve gece
varisina kadar kirk elli kayik ve sandal fisekler, maytaplar yakilarak sarkilar,
maniler okunarak eglenirlermis. ”

Mudanya’dan kivrila kivrila, denizle kucaklasan zeytin agaglarinin arasin-

dan gecerek Trilye'ye dogru gidiyoruz. Yolumuzun lzerinde Sigi Koyl var. Sigi
Rumca “sessizlik” demekmis. Yoldan kiytya dogru dik bir inisi var. Zeytin agac-
lari igcinde sirin bir balik¢i koyd.

w.p
[

Ancak haritaya bakip da buralari “Trilye” ya da “Sigi” diye aramayin. Clinki
1960’ yillarda “Trilye”nin adi “Zeytinbagi”, Sigi’nin adi da “Kumyaka” olarak
degistirilmis.

isim degisikligiyle ilgili yasananlarin en giizel drnegini verecekti Trilye’ye gitti-
gimizde Liman Restoran’in sahibi Murat Kara:

“Millet buraya gelip ‘Zeytinbag!’ tabelasini goriince ‘Trilye’ye daha ¢ok var
mi?’ diye soruyor.”

Oykiiye gore Trilye adini incil’i farkli yorumladiklari icin aforoz edilen ve gelip
buraya yerlesen U¢ papazdan aliyor. “Tri” Rumca “l¢” demek, “ilya” da “pa-
paz...”

TRILYE

Nifusun biylk ¢ogunlugu
Rum’dur Trilye’nin. Hatta Osmanli
imparatorlugu déneminde Trilyeli

Rumlar, Amerika’ya Trilye zeytini
ve zeytinyagl ihrag etmisler.
ispanyollar kiskanmislar bu

durumu, Osmanli’nin izni ile gelip
bu topraklardan zeytin fideleri
sokmausler, hatta topragiyla
birlikte alip gotlirmisgler. Diinyaca
anla Trilye zeytininin denizden kag
metre yukseklikte yetistigini bile
dlger ispanyollar. Trilye’ye uygun
iklimi, topragi ve deniz seviyesini
belirleyip ekmisler tlkelerine
Trilye zeytin fidanlarini. Ancak

bu topraklarda yetisen zeytinin
lezzetini elde edememisler.

HAYAT AGACIYLA YASAYANLAR
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ismail Emil”in soyadina iliskin dykii de ilging: “Babamin amcasi ilk diinya savasinda mi, milli miicadelede mi bilemiyorum Arabistan tarafinda
yaralaniyor. Hastaneye kaldiriyorlar. Orada Emiliano isminde bir Fransiz hemsire var. Dedemin kardesiyle ¢ok ilgileniyor. lyilestiriyor onu.
Sanirim aralarinda bir elektriklenme oluyor. Soyadi kanunu gikinca da Emiliano’nun Emil’ini aliyor aile.”

Bursaspor’un golciisi, Trilye’nin zeytincisi

Trilye’nin tam ortasindan gecgen, dev ¢inar agaglarinin, cumbali ahsap ve tas
evlerin gélgeledigi iskele Caddesi’ne girince iki zeytin ve zeytinyagi diikkéni,
sikliklariyla, eski yag kiipleriyle, dizi dizi zeytinyag siseleriyle dikkati ¢ekiyor.

Bu iki diikkan da bir zaman Bursaspor’un efsane golciisii olan ve kasabada ilk
butik zeytinyagi diikkanini agan ismail Emil’e ait.

Emil’in ailesi Selanik’ten gelmis Trilye’ye 1923 Miibadelesiyle. Dededen, ba-
badan zeytinci. 1500 tane zeytin agaci var. Hepsi de 150-200 yillik. “Bitiin
zeytinlerimiz Rumlardan kalma” diyor.

1951 dogumlu ismail Emil. Ortaokulu bitirdikten sonra liseyi okumak icin
Bursa’ya gidiyor.

“Bursa Sanat Enstitiisii’'ne gittim. Okul takiminda okurken, o yillarda Merinos
fabrikasi vardi. Onun takimina aldilar. iki ayak vardi bende, hem sag hem so-
lagik oynardim. 1971’de Bursaspor’a aldilar. Efsane kadroydu o zaman; Me-
sut, Ersel, Ahmet, Tuna, Cengiz... O zaman Fener’de de Cemil var, Alpaslan,
Celil, Tankut... O yil da Galatasaray istiyor beni. Rahmetli Metin Oktay ¢ok
begeniyor. Ama Besiktas maginda sakatlandim. Baglar kopmus. O sakatlik-
tan sonra yarim yamalak idare ettim. O zaman tip da boyle gelismemis. Ama
o ayakla Besiktas’a bir gol attim, intikamini aldim sakatligimin. O gélim sa-
yesinde Avrupa’da Turkiye'yi biz temsil ettik. Hala unutulmaz o gol. Avrupa
Kupasi’'nda ceyrek finale ¢iktik. iskocya, irlanda takimlarini eledik, Rus takimi-
na elendik. Ama bu arada ben diinyayi gezdim. iki yil da yarim yamalak Sakar-
yaspor takiminda oynadim. Ondan sonra Trilye’ye déndiim ve baba meslegi
zeytincilige ve zeytinyagciliga basladim.”

O yillarda babasi toptancilik yapiyor, perakende satisi yok. “Baba ben buraya
bir perakende diikkani agacagim” diyor. “Yahu oglum, kim buraya gelecek de
zeytin alacak?” diye soruyor. “Ben bir yapayim da, bak gor, bu is nasil olacak”
karsiligini veriyor babasina.

Evinin altindaki diikkani perakende magazasi olarak agiyor. Diikkanin karsisin-
da kasabanin kahvesi var. Karsidan bakip gultyorlar:

“Yahu, ismail buraya zeytinci diikkani agt. Ne satacak? Zeytin. Kim zeytin ala-
cak, kim yag alacak ondan? Zaten herkes zeytinci.”

Bir diikkanla baslamis ismail Emil. Yavas yavas baslamis satis. ilk yil bir varil
zeytinyagi satmis. ikinci sene o yetmemis, iki varil ¢cikarmis. Sonra (...

ismail Emil’le Trilye’deki Lofcali’nin artik kullanilmayan hidrolik presli zeytin-
yagi fabrikasina gidiyoruz. icerdeki hidrolik makinenin {izerinde “ismail Erite-
nel ve Kardesi-1952” yaziyor. Fabrika binasi 100 yasini gegmis gériiniiyor. Is-
mail Emil birkag ortagiyla 1980-82 yillarinda isletmis bu fabrikayi. Su anda
terk edilmis. insan igerideki malzemeye bakinca, “Ne giizel zeytin ve zeytinya-
g1 muzesi olur burasi” demekten kendini alamiyor.

iskeleye dogru yiiriirken aralik bir kapinin arkasinda, beyaz fayanslar iizerinde
salamura yesil zeytini kavanoza dolduran bir kadinla karsilasiyoruz. ismail’in
yegeni Stukran Emil. Pazara sunmak Uzere plastik kiiplerdeki zeytini kavanoz-
lara dolduruyor.

Trilye'yi gezerken anlasiliyor ki buranin her seyi zeytin ve zeytinyagi...

Ismail Emil’in yegeni Siikran Emil

HAYAT AGACIYLA YASAYANLAR
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Trilye Limani’nda yerlesimin karakterini gok iyi anlatan bir kompozisyon olusturmus Zeytinbagi Belediyesi. Zeytin kirma taslarinin ve bir

zeytin stkma mengenesinin bulundugu kosede bir yazi var:

“Merhaba dostlar, ben 200 yasinda bir zeytin sikma makinesiyim. Altin sarisi olan zeytinyaglarini ben gikardim, sonra terk edildim. 1960'ta
yaghane lzerime ¢okti. 2000’de kurtuldum. Anilarla yasiyorum.”

Dedesi Sisko ibrahim Efendi’den Zeytinyagciligi
devralan ‘Sekerhanim’

iskeleye dogru inerken sol tarafta butik zeytinyagi ve dogal iriinler satan bir
diikkan dikkatimizi gcekiyor. Sikhgi ve kadin eli degmisliginin ¢ok belirgin za-
rifligi degil dikkatimizi gceken sadece, ayni zamanda vitrinde duran “turunclu
zeytin regeli” kavanozlari da bizi diikkandan igeri yoneltiyor.

“Sekerhanim” markasini yaratan Dilek Seker’in ailesi Trilye kokenli. Yani miiba-
dele ile gelmemisler buraya, gegmisten bu yana Trilye’de yogun Rum niifus ile
birlikte yasayan bes-on Tiirk ailesinden birine uzaniyor Dilek Seker’in kokleri.

“Ailem kusaklar boyu zeytin ve zeytinyagi ile ugrasmis. Trilye’de ilk tas baski
zeytinyagi fabrikasini kuran dedem Sisko ibrahim Efendi. Babam da hala zey-
tinci.”

“Buradan gelen 10 bin liralik tesvik 6dulu ile regel atolyemi kurdum. Giin-
de 30 kavanoz ile basladigim regel sertivenimi bugtin giinde 1000-1500 ka-
vanoz liretimle siirdiirmekteyim. Bugiin riinlerim basta istanbul olmak iize-
re Tirkiye’nin muhtelif illerindeki butik otel ve organik, dogal lriin satan
diikkanlarin raflarinda yer ahyor.”

Trilye’deki kiiglk diikkanina gelen musterilerin “Zeytin regeli yok mu?” diye
sormalari sonucu zeytinin regelini yapmaya karar veriyor Dilek Seker. Ancak
yaptigl deneme liretiminde zeytin tek basina aroma vermeyince igine mis ko-
kulu turung eklemek aklina geliyor. Yaptigi liretim de musterileri tarafindan
cok begeniliyor.

Turunglu zeytin regelinin tarifini de veriyor “Sekerhanim”.

“Yesil zeytinler dilimlenir, kaynatilir, bu sirada turunglar da kaynatilip aci suyu
atilir. Kaynama isleminden sonra seker ile bakir kazanlarda geleneksel yon-
temlerle hazirlanir”

Dilek Seker’in kardesi Hikmet Diivenci, diikkanin duvarina asili iki fotograf
gosteriyor. Biri 1900’lerin basinda Trilye sirtlarinda ¢ekilmis. Onde modern gi-
yimli iki kisi var. Biri Trilye’nin Rum Belediye Baskaniymis. Digeri de onun Tirk
yardimcisl.

Mibadeleden 6nce Tiirklerle Rumlarin ortak yasadigi Trilye’ye iliskin bir 6y-
kily(i anlatirken duvara asili diger fotografi gésteriyor Hikmet Diivenci. “iste
bu da Rum Kaptan Flip” diyor.

“1920’nin basinda bir yandan Rum, diger yandan da Tiirk cetecilerden yilmis
buranin halki. Ustiine Gstliik bir de disaridan gelen Ermeni geteciler var. So-
nunda Trilye’nin Rumlari Kaptan Flip’in teknesiyle Yunanistan’a kagmaya karar
veriyorlar. Bu arada Tirk komsularina ‘Siz de gelin, bu ¢eteler hepimize saldi-
riyor’ diyor. Bu davet lizerine 50 kadar Tiirk de biniyor tekneye Yunanistana
gitmek igin. Ancak teknenin motoru Tekirdag agiklarinda ariza yapiyor. Asker-
ler kiyiya ¢ekiyorlar tekneyi. Bir de bakiyorlar ki hem Rumlar, hem de Turkler
bir tekneye dolusmuslar, Yunanistan’a kagiyorlar. Kagaklar kiyiya inerken ko-
mutan dayanamiyor, donip Tirklere ‘Haydi bunlar Yunanistan’a kagiyor, sizin
ne isiniz var?’ diye soruyor.”

Dilek Seker, 2000 yilinda Bursa’da
Avrupa Birligi ile Ticaret ve

Sanayi Odasi’'nin diizenledigi
Kadin Girisimciligi Destekleme
Egitimlerine katilmis. Bu alti
aylik egitim siireci icinde Sanayi
Odasi’nin diizenledigi ilk Ulusal
Girisimlik Kongresi’'nde yaptigi
sabun projesi ile 124 yarismaci
arasinda birinci olmus.
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GEMLIK

Ciftlik cipurasinin bile zeytinyaginda tavasi muhtesem oluyor

Belediye baskanhigi gecer ama zeytincilik kalir

Kendimize Orhan Veli'yi rehber yaptik, Gemlik’e dogru gidiyoruz. Ama uyarisi-
ni da unutmuyoruz; “Gemlik’e dogru denizi géreceksin, sakin sasirma...”

Zaten ilgenin girisine kocaman bir tabela yapip asmislar Gemlikliler. Ama biz
denizi gordiigiimuiz igin, o glizelim Gemlik Korfezi’nin kiyisina dikilen koca
koca beton binalari goriince sasiriyoruz.

Ozen Cakir bizi Gemlik Zeytin Hali’'nde bekliyor. Kendi markalarini yaratmislar
agabeyi Ozden ile birlikte.

Neredeyse zeytin bahgesine dogmus Ozden Cakir da her zeytinci ailenin go-
cugu gibi. Sonra okul, askerlik derken gelmis tekrar zeytincilige baslamis.

Gemlik Zeytin Hali’'nde mevsim geregi durgun bir glin yasaniyor. Dikkanlarin 5
cogu kapali. Clinkii yeni hasat mevsiminden énce oldugu icin bazilarinin bit- Ozen Cakir bir ara Sor6z
mis zeytinleri. Ozen Cakir aldig1 yeni siparisleri karsilamak, misterilerine ta- Beldesi’nde belediye
lep ettikleri zeytinleri gondermek igin dort kadin isciyle beraber haril haril bes
kiloluk tenekelere zeytin dolduruyor.

baskanligl yapmis. Sonra
aday olmamis ve zeytincilige
Sofralik zeytinin en iyisinin Gemlik’ten giktigini, buranin zeytininin lzerine ye- 46 is. ‘Cok ek "
meklik zeytinin Tirkiye'nin hig bir yerinde ¢ikmadigini soyliyor. geri donmis. ‘Cok ekonomi

“Bizim Ug bin zeytin agacimiz var. Evvelden babalarimiz yapardi, biz onlara kaybimiz oluyordu islerin baginda

yardimci olurduk. Simdi bir sofralik zeytin markasi yarattik. Bizde yaglik zeytin duramadigimiz igin’ diye agikhyor
pek yok. Sadece dibe dokilen, kiigiik taneli olan zeytinlerden yag sikiyoruz. bir daha baskanliga aday
Ama o yagin da bir iddiasi olmaz, ¢linkl ¢ok yiiksek asitli oluyor. Biz kendi ev-

olmamasini.
lerimizde tiiketmek icin kendi topladigimiz zeytinden sikiyoruz ancak yagi.”

Gemlik zeytininin natlirel oldugunu, piyasada yapilan bir takim hileleri kal-
dirmadigi goriisiinde Ozen Cakir. Yoredeki zeytinin kostik ve boya tutmadigi-
ni, kostik yapinca zeytinin patladigini, yani yumusadigini, boyanin da tzerinde
durmayip aktigini soyliyor.

Belli ki zeytinin sirri salamurada.

“Biz salamurayi dereceli havuzlarda yapiyoruz. Dokuz derecenin altina disur-
miyoruz asit derecelendirmesini. Clinkii dokuzdan asagi inince zeytinler bo-
zulma yapiyor havuzda. Ancak bu zeytin sadece izmir Camalti Tuzlasi’nin tu-

Yérenin mutfak kiiltiirii cok biiyiik bir cografyanin harmanindan olusuyor. icinde Rum mutfagi var, Osmanl mutfagi var, Anadolu mutfagi var. Bir
de mibadele ile gelenlerin agirlikl oldugu Girit’in mutfagi eklenmis ve Marmara kiyisindaki yerlesimlerde birbiriyle sarmas dolas olmuslar.

iste boylesine zengin bir mutfagin Trilye’deki temsilcilerin biri olan sahildeki Liman Restoran’a gidiyoruz. zunu kabul eder. Baska tuz kabul etmez. Mesela bugiin Konya tuzunu koy, ko-
Cesit gesit otlar, ahtopot salatasi, palamut marina, cibes, zeytin salatasi, balik gorbasi derken restoranin sahibi Murat Kara geliyor yanimiza. kar zeytin, bozulur. Havuzlarin baskilarini ve kapaklarini da iyi vurduktan son-
Girit’ten gd¢misler milbadelede buraya. Ailesi orada kasaplik yaparmis. Gelince de ayni isi stirdiirmisler. Babasi 1999-2004 yillari arasinda ra zeytin bir yil, iki yil, hatta U¢ yil bozulmadan durur.”

belediye baskanligi yapmis Trilye'de. Cakir ailesi bir yil boyunca her ay 200-300 ton zeytin isleyip Karadeniz kiyisin-

dan Almanya’ya kadar genis bir cografyaya gonderiyormus. Ancak, bu yil en
blyuk sikinti Grinlin azligindan geliyormus.

S6z donlip dolasip, av yasaklari baslayinca insanin yiyecek balik bulmakta zorlandigina, giftlik gipurasi ya da levregi gibi pek de lezzetli olmayan
tercihlere yonelmek zorunda kaldigina geliyor.

Murat Kara, “Hentiz misterilerime sunmuyorum, kendim igin yapiyorum ama” diyor, “Hig, bol zeytinyaginda kizarmis ciftlik gipurasi yediniz mi?”

diye soruyor. Denemedik bile elbette. “Zeytin az oldugu icin bir kilo zeytin Ug liraya vurdu. Bu sene daha az olacak

galiba. Clinki zeytin gicekteyken yagmur yagdigi zaman ¢icek tutmuyor. Bu

“Gelin” diye bizi restoranin piril piril temiz acik mutfagina sokuyor. ) i
nedenle bizde rekolte ylizde 10-15 olacak.

Bir gipura temizliyor. Tezgaha misir unu yayiyor. “Tuzlamiyoruz, ¢linkl tuzlu su ile yikiyoruz”
diyor. Sonra biitiin gipuranin iki yiiziine 3-4 derin gizgi atiyor keskin bir bigakla. Tavayi
kizdiriyor. Misir ununa buladigi baligi soyle silkeleyip “cizzzz” diye atiyor zeytinyaginin igine.
Fazla ¢cevirmeden pisirip servis yapiyor masaya.

Yerken farkina variyoruz ki, ¢iftlim gipurasinin o samansi tadi gitmis; yerine mis gibi zeytinyagi
kokan, lezzetli bir beyaz baliketi gelmisti.

HAYAT AGACIYLA YASAYANLAR | 25



Herkese kendi evi i¢in yag sikan yaghane

Orhangazi’den iznik’e dogru gol kiyisindan gidiyoruz. Her yer “iznik mavisi” ve
zeytin yesili.

Orhangazi’ye bagli Narlica Kdyii’nde, iznik Gélii kiyisinda yaghanesi olan Ya-
sar Kaygisiz bekliyor bizi. Ailesiyle, komsulariyla oturmuslar yaghanenin
onilindeki golgelige, caylarini igiyorlar keyifli bir sohbetin esliginde.

Zeytin kirma makinesi, zeytinyagi presleri, zeytinyagi sikma cullari derlenip
toparlanmis, yeni hasat dénemini bekliyor.

Yasar Kaygisiz 51 yasinda. “Ben dordiinci kusagim zeytincilikte” diyor, “Baba-
min dedesinden gelir bu meslek bize.”

Yaghaneyi geziyoruz birlikte. Elektrikle ¢alisan bir zeytin kirma makinesi var.
Bir de kirilmis zeytinin guvallara doldurulup sikildigi hidrolik pres bolimdi var.
Kendi “zeytinyagcilik tarihi”yle karsilastirtyor buglinki durumu Yasar Kaygisiz:

“Cok onceleri zeytin atla dondurilen bir tasla kirilirmis. Ama ben onu gor-
medim. Clinkl benim hatirladigim zamanda tasi atla dondirmek birakilmis-
1. Tasi mazotlu bir motor geviriyordu. Mengene hala manieldi. Manivelalar
takilir, Gi¢ dort kisi beden giicliyle mengeneyi sikar ve ¢uvallar icindeki zeytin
hamurundan yagi cikartirlardi.”

Bolgede zeytinin ¢ok biyik ticari degeri var ama zeytinyaginin pazar degeri
“yok” denecek kadar az. Bu yiizden yaghanesinde Yasar Kaygisiz kendi ihtiya-
ciicin yag sikiyor. Gelen musteri de kendi yillik yiyecek yagini yapiyor. Topla-
nan zeytinler eleklere dokdliyor; bir, iki, Gg, dort numara elek var. Dért numara
en kiictk zeytinler. Yerden toplananlarla birlikte iste bu dort numara zeytinler
“yaglhk” olarak sikilmak Gizere yaghanenin yolunu tutuyor. Birden lice kadar iri-
likte olanlar da sofralik zeytin. Onlar havuzlarda salamuraya yatiriliyor.

Elbette gol kiyisinda olan bir yaghanenin en biylik sorunu zeytinyagi sik-
ma sirasinda olusan karasunun nereye akitilacagi. Yakin zamana kadar iznik
Golli’'ne akiyormus zeytinyaginin karasuyu. “Simdi biraz sikistirtyorlar” diyor
Yasar Kaygisiz, “Havuz kurmamizi istiyorlar. Karasuyu havuzlarda toplayacak-
misiz. Sonra vidanjorler gelip cekecekmis onlari. Bakalim...”
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Dedeleri de, torunlari da zeytinci

iznik’e gelince insan kendisini ¢aglar boyunca st tiste biriktirmis bir acik hava
miizesinde hissediyor. i.0. 2500 yila kadar tarihlendirilen antik ¢cagdan kalma
hoyulkler, Romalilarin kente kurdugu dort dev kapili surlar, Bizanslilarin kilise-
leri, manastirlari; Osmanlilarin camileri, tirbeleri, hamamlari; binlerce yildan
bugiine dek ulasan muhtesem cinicilik ile ilcenin her kdsesinde ve gevresinde
bir tarih, kulttr hazinesi sakli.

Elbette ulu ginarlari, iznik GolU’nli cevreleyen zeytin agaglarinin yani sira en-
vai cesit meyve agaclari ilceye dogal glizelliklerle 6rtilmus, tarihi yapilarla sis-
lenmis bir film platosunun goriintisiini veriyor.

Gol kiyisindaki bir kahvede bulusuyoruz Seyit Ahmet Ersoz ile. Kendisinden
once babalari, dedeleri, yaklasik alti kusaktir zeytinci. Kendisi de hala zeytin-
cilik yapiyor. Oglu ve U¢ torunu da zeytinci. 83 yasinda bir delikanl Seyit Ah-
met. “Dogumumdan bugtine zeytinciyim” diye anlatiyor “kutsal meyve”yle
iliskisini.

Artik yag sikma isini birakmis. iznik’in Miiskile Kéyii’nde 1200 zeytin agaci var.
Evlerinde de kullandiklari tek yag zeytinyagi. Ancak bazi 6zel durumlar olu-
yormus:

“Bizim evde lizum olmadikga tereyagi ya da baska bir yag kullaniimaz. Butiin
yemekleri, pilavi zeytinyagiyla yapar, hatta yumurtay da zeytinyagina kirariz.
Ancak bazen disaridan misafir gelirse, zeytinyagina da aliskin degilse yumur-

tayi, pilavi tereyaginda yapariz, daha dogrusu oyle pisirsinler diye hanimlara

tembih ederiz.”

Zeytinin her asamasiyla ilgili calismis Seyit Ahmet. Ama zeytincilik disinda
baska higbir is yapmamis. Kendi zeytinini toplamis, yagini sikmis, biyuk fir-
malar igin sofralik zeytin toplamis kdyden, ayni isi ¢ciktigi kadariyla zeytinya-
ginda da yapmis. Simdi artik yaghaneyi kapatmis. Biyuk firmalar icin zeytin
ve zeytinyagi da toplamiyor cevreden. Su andaki ekonomik dengeler agisin-
dan ancak parasi olanin zeytinden iyi para kazanacagini iddia ediyor:

“Adam bankaya borglaniyor, gelecek yilin Griinline karsilik. Ama Grlin vermi-
yor, borcu karsilamiyor. Yandin o zaman, 10 liralik borg 20 liraya ¢ikiyor. Borg-
lu Uretici zeytini topladigl zaman hemen satar. Durumu iyi olan salamura ya-
par, bekletir, zamani geldiginden satar. Boylece iki liralik zeytin bekletilince Ug¢
liraya cikar fiyati. Sezon sonu ama simdi 15-20 ton zeytinimiz vardir salamu-
rada. Ne zaman paraya ihtiyacimiz olursa, herhangi bir sey alacaksak gerekti-
gi kadar satariz.”

Gecmisten kalan ilging Uretici-ticcar iligkilerini de yasamis Seyit Ahmet.

“Ben zeytin satmayi, satin almayi rahmetlik babamdan gérdiim. Musteri ara-
mazsin. Adam gelir alir zeytini. Sen de yazarsin deftere ‘su kadar alacagim
var’ diye. Ya da adamin hastasi olur, gece iki de, licte Bursa’ya gidecek, gider
ticcarin kapisini galar, ‘Su kadar para lazim’ diye o saatte ihtiyaci olan parayi
alir. Hala oyle tiiccarlar gegerli piyasada. Ama azaldi.”

Seyit Ahmet Erséz
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Meshur bir iznikli zeytinci

Halil Ergiin “Zeytin heyecan verici bir agagtir benim igin“ diyor “Zeytini sikirmaya gotiirmeyi, yagi ¢ikarken etrafi saran kokulari severdik.
Cocuklugumuzda kiifelerle yaghaneye gotirirdiim zeytinleri. Siraya girerdim. Nobet tutardik kifelerin basinda. Hayatin konustugu dénemdir
zeytin zamani.”

“Zeytin” deyince gdzii parliyor tinlii oyuncu Halil Ergiin’iin. G6zii parhyor ¢iinkii o kusaklardir iznik’te zeytincilik yapan bir ailenin ¢ocugu.
Hala kopmamis zeytin agacindan.

“Cocuklugumuzda dip toplama zamani vardi. Zeytin baslar yesilden hafif siyaha donmeye ve bir kismi dokillr topraga. Bunlar dip zeytinidir.
iste gocuklugumuzda heyecanla bekledigimiz zamanlardi bu dip toplama giinleri. Clinkii toplardik dip zeytinlerini, iki —ii¢ liradan satardik.
Ondan yag cikardi, sabun yapilirdi, ayrica koyliiler yemeklik de yaparlardi dip zeytinlerini. Bizim icin bayram sevinciydi. Toplar, sepetlerle
kosarak satmaya kosardik. Harglik yoluydu zeytin bizim igin.”

iznik G6lu kiyisinda, yani yérede verildigi adiyla Yaliboyu’nda baklava bile zeytinyagiyla yapilirmis. Annesinin bol zeytinyaginda kizarttigi iznik
koftesi de hala Halil Ergiin’tin burnunda titiiyormus. Aileden kalan zeytinliklerine yenilerini eklemis Halil Erglin, hatta merkezde, gél kiyisina

yeni zeytinler dikmis.

Hayvanciligin bile zeytinciligin ihtiyacina gore belirlendigini anlatiyor Halil Ergiin. Yani 6kiiz besleniyorsa, zeytin diplerini stirmek igindir. At ya

da esek varsa, toplanan zeytinleri tasimak igindir.

“Zeytin tiiccarinin elinde oyuncakt Uretici. Kimi kaptirir malini tliccara, parasini alamaz, bekler gelmez, arar bulamaz. Ancak Marmara Birlik
kurulunca karsilarinda bir muhatap bulmaya basladilar. Uriiniinii veriyor kooperatife, ge¢ de olsa parasini alabiliyor. Zeytin lizerinden plan
yapabiliyorsun en azindan, ona gore borglaniyorsun.”

Asirlik zeytin agaglarinin ortasina Nazim’in ¢inari

“yani oylesine ciddiye alacaksin ki yasamayi
yetmisinde bile, mesela zeytin dikeceksin

hem de oyle ¢ocuklara falan kalir diye degil
o0lmekten korktugun halde 6lime inanmadigin igin
yasamak yani agir bastigindan...”

Blylik ustanin, zeytin dikmeyi, 6lime karsi bir durusa dénusturen dizelerin-
den dolay! mi, yoksa “Anadolu’da bir koy mezarligina gomuin beni/ve uyarina
gelirse/ tepemde bir de ¢inar olursa / tas mas da istemez hani...” dedigi icin
mi? Belki de iki siirinde gecen zeytin ve ¢inar agaglarini Nazim Hikmet igin bu-
lusturmak amaciyla, Bliyik Usta’ya 1964 yilinda mezar tasi olarak ¢inar agaci-
nin, asirlik zeytin agaclarinin ortasina dikildigi Miskile Koyl’ne gidiyoruz.

Koyde bizi 80’e yakin yasina karsin hala dimdik ayakta duran, bigak gibi keskin
atdld pantolonu, tiril tiril gomlegiyle Muskiile’nin 20 yillik muhtari Fevzi Ka-
vuk bekliyor.

Oykiisiinii anlatmaya baslarken “ilk kez 1960 ihtilali muhtar yapti beni. Sonra
bitlin segimleri kazandim. 20 yil kesintisiz muhtarlik yaptim. 80 darbesi olun-
ca da onlar muhtarliktan indirip cezaevine attilar. Yani bir ihtilal muhtar yapt,
Obir ihtilal indirdi” diyor.

Miiskiile Kdyii’nden sair ismail Basaran Bursa Cezaevi’ne diisiiyor. Nazim
Hikmet'le birlikte yatiyor. Ressam Balaban da orada. Cezaevinden Nazim’in
bitlin siirlerini ezberlemis olarak gikiyor.

1964’te Tiirkiye isci Partisi’'nin teskilatini kuruyorlar kéyde. TiP’in Bursa Mil-
letvekili adayi oluyor Fevzi Kavuk.

“1964’te ismail Basaran ve partili arkadaslariyla birlikte yash zeytin agaclari-
nin ortasina diktik Nazim’in ¢inarini. Cinar biiytuda, millet gelip yapragini ali-
yor, kozalagini aliyor ‘Nazim’in ¢inari’ diye. Her 1 Mayis’tan sonra o agacin al-
tinda toplaniliyor.”

Sonugta basina gelmeyen kalmiyor ¢inar agacinin. Kesiliyor, yakiliyor... 12
Eylil’e kadar bir bicimde sirdariiyor yasamini. Ama 12 Eyliil de gelince, her
sey dimdiz... Cinar da dahil. Geriye yillar sliren bir maceradan damitilan
‘Nazim’in ¢inari’ efsanesi kaliyor.

Muskile’nin temel geg¢im kaynagi zeytincilik. Oturdugumuz anit ¢inar agaci-
nin altindaki meydani kusatan evleri gosteriyor Fevzi Kavuk:

“Dikkat edersen, eski evler yiiksek yapilmis hep. Bunlarin boyle yiiksek olma-
sinin sebebi, kat kat ipek bocekgiligi yapiliyor. Altina da zeytin figilari konulu-
yor. Zeytin insanlari gegindiren tek mahsul.”

Kiz alma, kiz verme, nisan ya da diiglin yapma hep zeytine gére diizenleniyor
bir zeytinci koyi olan Miskile’de de.

“Ornegin mobilya alinir, satan da bilir ki parasi ‘zeytinle verilir’. Eskiden bir Ya-
hudi vardi Bursa’da, adi Yantu’ydu. Diglin ya da nisan olacaksa, onun alisveri-
sinin adidir ‘esvap diizme’dir bizde. iste esvap diizme icin hep Yantu’ya gidilir-
di Bursa’ya. Esvap diizilir, Yantu da ‘Zeytine verirsin’ derdi. Hala mobilya pa-
zarlamaya geliyorlar kdye, ‘Zeytine verirsin’ diye birakip gidiyorlar.”

Fevzi Kavuk

1950’li yillarda koyde spor kuliibi
kuruluyor, gencler imece usuli
kdye su getiriyor. Fevzi Kavuk da
bu c¢abalar icinde etkin bir isim.
Sonra 60 ihtilali oluyor. Bolge
komutani 28 yasindaki bir geng
olan Fevzi Kavuk’u direnmesine
ragmen muhtar yapiyor. Ardindan
bltln segimleri kazaniyor Fevzi
Kavuk, 80 darbesine kadar.
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Yol hali bu, ne zaman gelecegimiz belli degildi Marmara Birlik’e. “Haydi tesisi gezelim” teklifi gelince sdyle bir muhakeme yaptik ve bizim
gelecegimizi bilip de 6nceden, gilinliik hayatta olmayan bir dekoru olusturma sanslarina sahip olmadiklarindan emin olarak girdik tesise.

Yani biz gelecegiz diye oldugundan bagska tirlii gosterme vakitleri yoktu, sonradan anlayacaktik ki, zaten dyle bir ihtiyaglari da yokmus.

Zeytin paketleme linitesine girerken bir turnikenin 6niinde duruyoruz. Elinizi sterilize etmeden, basiniza bone takmadan girme sansiniz yok
iceriye. Gerekeni yapiyoruz.

Tesisi bize Teknik Mudir Yardimcisi Taner Yildirnim, Kalite Yonetim Temsilcisi Ebru Mutlu ve ARGE Miidir Yardimcisi Mustafa Findik gezdiriyor.
Gorlntl sasirtic. Yok, kotii oldugu igin degil, fazla iyi oldugu igin... Butilin iscilerin baslarinda bone, ellerinde eldiven, agizlarinda maske var.

istanbul’a Kesisleme’nin estigi yerden gegiyoruz

iznik Gélii kiyisindan Bursa’ya dogru gidiyoruz. Uludag’in zirvesi dumanli ama
Bursa’ya yaklastikca gol kenarindaki dinginligin yerini tikali bir trafik, yogun
bir kent yasami aliyor.

Bizden dnce ayni yola diisen Doktor Magmumu’nin 1895’te gordiigli Bursa’ya
iliskin ilk tanimlamasinda “Bursa kenti ‘Olympos’ adiyla eski bir sohrete ma-
lik olan 2550 metre yiiksekligindeki Kesis Dagi’'nin kuzey etegine yapilmis bir
beldedir” der.

Bursa’nin bu Gnli Olympos Dagi’nin, Bizans ve Osmanli Dénemi’ndeki adi
olan Kesis Dagr’'ni bilir misiniz? Pek bilen ¢ikmaz. Ama bir seyi hele istanbul-
lular ¢ok iyi bilir. Televizyonlardaki “Hava Durumu”nu izlerken bazen riizgar
“Kesislemeden” eser. Bu istanbul’a Anadolu’nun Giineydogusundan yani Bur-
sa tarafindan esen riizgardir. Cok kesis yasadigi icin Kesis Dagi’'ndan adini alan
Kesisleme bir rlizgar adi olarak kaldi ama Kesis bir dag adi olarak kalmadi.
Simdi biz onu Uludag olarak biliyoruz. Kesislemenin yaygin adi da Samyeli...

Bu merkezinde Marmara Birlik giinde 150 ton zeytin ambalajlayabiliyor, 220
ton zeytinyag tretim ve dolumu yapabiliyor.

Bolgede yetisen siyah zeytinin ylizde 40-45’ini Marmara Birlik aliyor.
Tiirkiye’de, her bolgede ¢ok zeytin agaci var, ¢ok! Bir de sayisini bilsek

Marmara Birlik Yonetim Kurulu Baskani Hidamet Asa, zeytinin bolge icin tasi-
digi 5nemi “Oncelikle gecim kaynag!” diye basliyor anlatmaya, “Bakildiginda,
Marmara Bélgesi’nin iznik ilgesi haricinde, diger ilcelerin tamaminda genel-
de tek gecim kaynagi olarak zeytini gériiyoruz. Bir tek iznik yéresinin farkl bir
ozelligi var. Meyvenin her gesidi yetisiyor. Sulanabilir alanlara sahip. Bolge-
de Urettigimizin tamami sofralik aslinda. Zeytinin ylizde 20’si ancak mahsuliin
cok kotli oldugu yillarda yaglik olarak sikilir. Ama genelde hasatta elde edilen
zeytinin ylzde 90’1 sofralik, ylizde 10’u yaghk zeytindir.”

Sofralik siyah zeytinde Tiirkiye pazarinin en bliytgliniin ylizde 25’lik payla
Marmara Birlik oldugunu soyliyor Hidamet Asa. Gegen yil 40 bin ton siyah
zeytin islemisler. Asa’ya gére Marmara Birlik Ureticinin sigortasi:

“30 bin ortagimiz var. Oncelikli olarak ortaklarin hakkini koruyacagiz mutlaka.
Ama bu zamana kadar ortaklar da Marmara Birlik’e farkli bir agidan bakmis-
lar. Yani Uriind teslim edip hemen parasini alacagi bir kurum olarak goriyor.
Ama 2000’lerden baslayip 2004 yilinda biten yeniden yapilandirma sirecin-
den sonra devlet destegi kalkmis oldu Marmara Birlik’e. Kendi ayaklari Gize-
rinde durmasi gerekiyor.”

Simdi gelelim butin Turkiye’nin zeytin ve zeytinyag ile ilgili gezdigimiz bolge-
lerinde karsimiza gikacak soruna. Soru ¢ok basit, “Marmara Boélgesi’'nde kag
zeytin agaci var?”

Marmara Birlik’in merkezinde otururken basladik hesap yapmaya. Sayi 6nce
“Bolgeye 8,5 milyon, derler” diye agildi. Sonra “Daha fazladir” diye bir kani
¢ikt ortaya. Karacabey’in koyleri, Kemalpasa da eklendi buna. Bir de Sarkoy,
Hoskody, Murefte hattinda bir milyon agag¢ tahmini de yapildi ve sonunda “15
milyon agac olabilir” sonucuna varildi. Bu elbette tek Marmara Bolgesi’nin
sorunu degil. Butiin zeytin bolgelerinde ayni sorunla karsilasacagiz.

BURSA

Uludag’t arkamizda birakip Bursa-
izmir karayolundan ulasiyoruz
Marmara Birlik’e. Yoredeki

zeytin Ureticilerinin tiim bolge
dizeyinde orgltlendigi bir
kooperatif ama lrin konusunda
yorenin en blyugu. Bolgeye
yayillmis sekiz ayri kooperatifin
olusturdugu bu birligin Bursa’da
403 donlim Gzerine kurulu 136
donimlik kapali alani olan
isletmesinde 75 bin tona yakin
zeytin depolama ve olgunlastirma
kapasiteli tesisleri var.

Hidamet Asa
Marmara Birlik Yonetim Kurulu Baskani
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Ambalajina bakip zeytinin toplandigi yer bulunuyor artik

Teknik Midur Yardimcisi Taner Yildirim, depodan baslayip liye kooperatifler-
den gelen zeytinin burada yaptigl yolculugu anlatiyor asama asama.

“Gelen zeytinler kalibre durumuna gore ayrilir. Eger bizim ambalajlama stan-
dartlarimiza uygunsa kabul edilir. Uygun degilse iade edilir, ezmelik ya da yag-
lik olarak degerlendirilebilir.”

Kasanin lizerindeki kimlik kartini gésteriyor Yildirim. Nereden geldigine, hangi
Ureticiden alindigina kadar bilgiler var kimlik kartinda. Farkh kod numaralari
olarak yansiyor bu bilgiler ambalaja. Raftaki ambalajdan hareketle zeytini ge-
tiren Ureticiyi bile bulmak mimkiin olabiliyormus.

Depoyu gosterip, ambalaja giren zeytinler icersinde kesinlikle iyi ya da koti
zeytin ayrimi olmadigini, tek ayirimin blyikten kiigige dogru yapildigini soy-
liyor. Hig kalite farki yoksa niye fiyat farki var gibisinden bir soru geliyor insa-
nin aklina.

“Sadece etle ¢ekirdek orani degisiyor. Zeytin ufaldikca et orani azaliyor, gekir-
dek orani artiyor. Yani siz cekirdege daha fazla para vermeyin diye kiiglk zey-
tinin fiyati daha dislktir. Biz zeytini topladiktan sonra iki G¢ gin icersinde is-
leme sokuyoruz. Zeytin agacta aci oldugu i¢in yenebilir hale getirilmesi gere-
kiyor. Salamura siiresi siyah zeytinde alti ile dokuz ay arasindadir. Nattirel si-
yah zeytinde fermantasyon sireci uzundur. Mesela piyasada bunu kostikle
yapabiliyorlar. Sodyum hidroksit ¢ozeltisi kullaniyorlar. Bizim géormedigimiz o
gozeneklerin gecirgenligini kostikle artiriyorlar. Kabuk gézenekleri aciliyor ve
sltingerimsi bir yapi aliyor zeytin. Boylelikle o salamura igerisine isliyor zeyti-
nin. Acilik 15-20 glinde aliniyor kostik yontemiyle. Ama bu saglga zararli, zey-
tinin korunmasi da zor. Mesela bir tabaga koyun alti-yedi saat igersinde biizii-
sar”

Bir de siyah zeytinin tekstil boyasi mi dersiniz, ayakkabi boyasi mi dersiniz,
yoksa 6zel olarak iretildigi soylenen “zeytin boyasi” mi dersiniz, ne derseniz
deyin, onunla boyanip simsiyah gériinmesi var.

Bunun nasil anlasilacagini anlatiyor Taner Yildirim:

“Zeytin agactayken siyah hale geliyor, ondan sonra hasat ediyoruz. Mesa-

la gekirdeklerine baktiginiz zaman rengi degiskenlik gosterir. Siyah gekirdek
daha agactayken olgunlasan ve siyahlasan zeytinin ¢ekirdek rengidir. Tam ol-
gunlasmayan zeytinlerin g¢ekirdegi ise kahverengi olur. Yani zeytinin ¢ekirdek
rengi degisir. Eger zeytini yediginiz zaman ¢ekirdegi degisik renklerdeyse bu-
yuk olasilikla natiirel olarak tretilmistir. Ama kimyasal islem gérmiis zeytinle-
rin hepsi koyu kahverengi ya da hepsi simsiyahtir.”

Marmara Birlik’te zeytinin ¢ok steril kosullarda Uretildigini goriip icimiz rahat
ediyor; gerektiginde glivenilir bir segenek olduguna inanarak ayriliyoruz.

Taner Yildirrm, Mustafa Findik, Ebru Mutlu
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ADATEPE’DEN MILASA

‘Zeytin agac secilmisler cennetinin semvolitditg




Zeus’'un zeytin yedigi yer

Homeros’un, ilyada Destani’nda Tanrilar Tanrisi Zeus’un “Ege’nin mavisi ile
ida’nin yesili arasinda 8yle bir yer vardir ki; orada keskin kekik kokulari icinde
lezzetli zeytin gesitleri ile yaptigim kahvaltinin tadini hicbir yerde bulamadim.
iste orasi Gargara’dir” dedigi yerdir Kiigiikkuyu.

Arkasinda yesilin bin bir cesidi, tas evli kdyleri, alcaklarda mithis bir zeytin
deniziyle ylikseklerde muhtesem ormanlari, golcikleri, selaleleri, dereleri;
Yunan mitolojisinin Tirkmen sdylencelerine karistigi efsaneleri ile ida yani
Kaz Daglari vardir. Oniinde cdmert laciverdiyle Ege Denizi, karsisinda ak-
sam glinesinde glimisiye donilisen zeytin agaci yapraklari nedeniyle Gimiis
Adasi da denilen Midilli uzanir. Sag yanina tnli Truva kentini, sol yanina da
yine zeytin agaci yapraklarindan dolayi Gimus Korfez adi verilmis Edremit’i
almistir.

Zeytin ve zeytinyagi satan diikkanlari, envai gesit otlarla dolu pazari, mitevazi
otelleri ve pansiyonlari; rihtimda kurutulan rengarenk ¢evirme aglari, takala-
riyla tam bir balik¢i kdyl goriinimiinde yat limani var Kigikkuyu’nun.

Beldenin sirtini dayadigl Kaz Daglari, Homeros’un yapitlarinda “Bin pinar-

li ida” diye tanimlanir. Kaz Daglari Anadolu’nun oksijeni en zengin yeri olarak
bilinir.

Bunca glzelligin bir araya geldigi yerde bir de glizellik kralicesi secilmez mi?
Elbette secilir. Mitolojiye gére ida Dagi diinyada ilk giizellik yarismasinin ya-
pildigl yerdir.

Guzeller glzeli tanrigalar Athena, Hera ve Aphrodite “en giizel kim” diye tar-
tisirlar. Tanrilarin krali Zeus anlagsmazligi ¢ozmek icin yakisikl ve yigit bir deli-
kanli olan Paris’i gorevlendirir “jiiri” olarak.

O Paris ki; Truva krali Priamos’un ida Dagr’'nda éliime terk ettigi, bir ayi tara-
findan emzirilerek buydtilen ogludur.

Bu Paris’in en zor segimidir. Bir tlirli karar veremez. Paris’in zorlandigini go-
ren tanricalar pes pese birbirinden cekici dneriler yaparlar ida Dagi’nin bu yi-
git ve yakisikh delikanlisina.

Hera Asya ve Avrupa kralligini, Athena insan Usti bir akil ve kahramanlik,
Aphrodite ise dlinyanin en gilizel kadini olan Helen’in askini sunar. Paris; kral-
g1, kahramanhgi akli bir yana itip aski seger ve Aphrodit’e elmayi uzatir.

Gelelim bu cennet cografyanin zeytin ve zeytinyagi insanlarina...

KUQUKKUYU

Adatepe’den Ege ve Midilli
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Zahit S6zen altinci kusak zeytinyagci olarak zeytin agacinin giilfidani gibi oldugunu, siirekli bakilmasi gerektigini séyltyor:

“Hatta bir lafi varmis zeytin agacinin; ‘Sahibim deli olsa da beni strekli kesse’ diye. Cilinki kestikge genglesir zeytin agaci. Bizim ¢ok eski
zeytin agacglarimiz var, dort cuval, bes ¢uval zeytin yaptiklari oluyor. Size séyle bir sey sdyleyeyim; bana gore, diinyada higbir agac yoktur ki
meyvesini bu kadar uzun stire dalinda tutsun. Mayista gicegini acar, mayis sonunda baglar; mayis, haziran, temmuz, agustos, eylul, ekim,
kasim aralik, ocak... 23 Nisan’a kadar mahsul topladigimizi biliyorum. Zeytin agacinin bir adi da ‘glines agaci’dir. Govdesinde deve hérgtici

gibi bir kiblesi vardir. Gliinesi cok sever. Eger zeytin agaci ylzde g gicek baglasa, o gigek tutarsa zeytin agacinin dallari meyveleri tasiyamaz.”

Dedesinin dedesinin babasi da zeytinyagci

Tabelasinda “Zahit S6zen 1852” yazan diikkanda bizi geng bir Zahit S6zen kar-
siliyor. Tabelada adi yazan kisi dede Zahit S6zen’mis.

“Girit’ten ya da Midilli'lden gelmedi baba tarafim. Onlarin kokeni Adatepeli.
Buraya 1790’da gelmisler. Anne tarafim Girit’'ten gelme. Buradaki ilk zeytinya-
g1 fabrikasini dedemin dedesinin babasi Adatepe’nin Tasman mevkiinde kur-
mus. Tabi o zaman ilkel bir degirmen. O degirmende zeytini hamur haline ge-
tirip ahsap bir mengeneyle yagini sikiyorlarmis. Sonra dedem ayri bir zeytin-
yagi fabrikasi kurmus Adatepe’de. 1936’da da Kiigikkuyu’ya tasimis.”

“Iste Zahit dedem bu” diyerek diikkanin duvarindaki bir fotografi gésteriyor.

Bugiin artik antika sayilabilecek zarif bir koltuga oturmus dede Zahit Sozen.
Yil 1912. Uzerinde beyaz gémlegi ve papyonuyla ok sik bir takim elbise var.
Sanki Paris’te ya da istanbul’da ¢ekilmis fotograf.

“Bu fotograf Adatepe’de ¢ekilmis” deyince hayli sasirdigimizi géren Zahit S6-
zen bir zamanlar istanbul’da Kiigiikkuyu icin sdylenen bir sézii hatirlatiyor:

“Eskiden ‘Kiiciikkuyu, Beyoglu’nda giyinir’ derlermis istanbul’da.”

Ailenin kékleri istanbul’a dayaniyor. En biiyiik dede miiftii. Once Misir’a, son-
ra Amasya’ya, ardindan da Canakkale’ye tayini ¢ikiyor. Onun oglu da saraydan
odillu hattat; Hacizade Hattat Halil Efendi.

En biiylik dedeleri Canakkale miiftiisiiyken zeytinliklerin biyiik bélimiin is-
tanbullu Gnli Yahudi Kont Kamondo’dan 185 bin Osmanh altinina almis.

1900’l{i yillarda haftanin ti¢ giinii gemi varmis Kiiciikkuyu’dan istanbul’a. Sik-
tiklari yaglari Yagkapani no: 18’deki istanbullu Rum Sokrat Kosmitis’e génde-
rirlermis.

Dedesiyle ilgili ilging bir antyi aktariyor Sézen:

“Birinci Dlinya Savas! basladigi zaman askerligi ¢ikmis dedemin. Gitmis tes-
lim olmus. Yaptigi isin zeytinyagcilik oldugunu 6grenince ‘gida isi yapiyor’ diye
geri gondermisler. Gelince bir yazi yazmis dedem, ‘Madem askere almiyorsu-
nuz, bari bedelini ddeyeyim’ talebinde bulunmus. Ancak gelen cevapta, ‘Be-
del 6demene gerek yok, sen gida isini ylriitmeye devam et’ demisler.”

istanbul Universitesi’nde okumus Zahit Sézen. Sualti B&lim{’ni bitirmis.

Kigukkuyu’ya doniince babasi, “El alemin usagi olacagina kendi isinin usagi
I” deyince zeytincilige baslamis. Aileden zeytinci olunca eskiyle buglinii kar-
silastirmak icin daha ¢ok kaynak oluyor elbette:

“Babamin defterlerini karistirdigim zaman gordim ki, bir kilo zeytinyaginin 2,5
lira oldugu yillarda bir sirikginin giindeligi 120 kurusmus. Yani bir litre zeytinyagi
sattiginiz zaman iki sirikginin glindeligini 6deyebiliyormussunuz. Ama simdi an-
cak alti-yedi kilo yag satacaksiniz da bir kisinin giindeligini 6deyeceksiniz.”

Dedelerinin 35 bini agkin zeytin agaci varmis Zahit S6zen’in. Miras yoluyla bo-
liine bolline kendisine (¢ bin zeytin agaci kalmis.

Simdi bir yandan dedesinin adiyla markasini stirdiiriirken Zahit Sézen diger
yandan da hem zeytinyagi topluyor, hem de kendi ¢ikardigi zeytinyaglariyla
birlikte toptan olarak satiyor.

Kiagtkkuyu carsisindaki bir tabela
dikkatimizi ¢cekiyor. ‘Zahit S6zen
1852’

Bolgede bir Turk’e ait boyle bir
tabela goriince akla ilk gelen s6z
konusu kisinin 1923 mibadelesi

ile gelmis Girit ya da Midilli
kdkenli oldugu, zeytinyagciliga
adalarda baslayip Anadolu’ya
gelince de meslegi stirdirdugudur.
Vitrinini dizi dizi zeytinyagi
siselerinin sisledigi dikkandan
iceri girdigimizde gergegin
aklimiza ilk geldigi gibi olmadigini
anliyoruz.
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‘Zeytin agaci estetik mucizesi’

PO

A .

Erhan Sengel, gazetecilik egitimi gormiis ama yasami boyunca reklamcilik alaninda biyik projelere, basarili uygulamalara imza atmis.

Adatepe Zeytinyaglari ve Zeytinyagl Mizesi’nin kurucularindan. Kendisine dostlariyla birlikte bir nefes alma alani ararken gordigi
Adatepe’ye vurulmus. Hatta Erhan Sengel, birkag yil hce hem Roxy’nin DJ’inin, hem de kdylin davul zurnacilarinin galdigi muzik esliginde
evlendi bu Tas Mektep’te.

Kendini zeytin agacindan yapilan kap-kacak, arag-gereg ve aksesuar liretme isine adamis. Adatepe’de agtigl diilkkanda zeytin agacindan
yapilmis neler yok ki; havanlar, bal kasiklari, spatulalar, nihaleler, boy boy tahta kasiklar, kaseler, zeytin ¢atallari, kesme tahtalari...

Erhan Sengel diyor ki; “Zeytin ve zeytinyag hikayesinin esas kahramani, estetik mucizesi zeytin
agacinin kisin isinmak icin yakilan bir odun olarak goriilemeyecek kadar kendine has ve tekrari
olmayan bir guzellikte oldugunu distindim. Neredeyse birkag keski darbesiyle muhtesem
sekillere donlisen zeytin agacindan tasarim objeleri yapmaya karar verisim de boyle oldu.”

En genci 100 yillik olan zeytin agacinin bitiin birikimini yansittigl kendine has dokuyu, kokuyu
ve formu herkesle paylasmak istemis Erhan Sengel. Bu nedenle de “Odun ince isler”i kurmus.

“Zeytin agacinin genglestirilmesi ve glines isinlarina daha kolay ulasmasi icin blyuk bir
ustalikla budanan agag dallarindan ve pargalarindan geleneksel yontemlerle el yapimi
trettigimiz Odun ince Isler Giriinlerinde; yéreye ait formlari, cagdas yaklasimlari zeytin agaci
ile bulusturuyoruz. Tasarimcilarla ortak gergeklestirdigimiz objeler, diinyanin bircok yerinde
mize diikkanlari, tasarim diikkanlari ve magazalarda satildi ve biyuk ilgi gordi simdi de
Turkiye’de satilmaya baslandi.”

Zeytinin kitabini yazdilar

Kigukkuyu'dan tarihi Adatepe kdyline dogru dar bir asfalt yoldan ¢ikiyoruz.

Bu tirmanis, aynen ugagin camindan bakinca beyaz bir bulut kiimesinin tize-
rinde ugtugunuzu gérmek gibi bir duygu veriyor insana. Bir zeytin agaci de-

nizinin icinden yara yara gége donmis yapraklardan olusan yesil bir denizin
Uzerine gikiyorsunuz sanki.

Koyun girisinde Zeus Altari var. Buradan bakinca Ege Denizi biitiin maviligiyle,
Midilli Adasi biitiin hagsmetiyle gikiyor karsiniza. Tanrilar Tanrisi Zeus Truva sa-
vasini bu tepedeki sunaktan izlemis.

Zeus Altar’ini gegince ¢inar agacli meydani, tas doseli dar sokaklari, artik ne-
redeyse hepsi restore edilmis tas evleri ile ¢ikiyor karsiniza Adatepe koyl. Ko-
ylin ve gevresinin tarihi antik ¢caga kadar uzaniyor. Son olarak Rumlarla Tuirk-
ler 1923 mibadelesine kadar bir arada yasamislar.

Mahmut Boynudelik, Adatepe Zeytinyaglari’nin ortaklarindan. Adatepe Zey-
tinyagl Muzesi’nin kurucusu. Bizi kdylin meydanindaki Dutdibi Kahvesinde
bekliyor.

Siyasal Bilgiler’de Uluslararasi iliskiler okumus. Yillarca rehber olarak
Turkiye’nin ve diinyanin doért bir yanini gezmis. Simdi bir yandan turizmcilik
yaparken, diger yandan da zeytin ureticiligi ve zeytinyagi imalati yapiyor.

Esi Zerrin iren Boynudelik de ODTU’de Sosyal Bilimler ve Felsefe, ardindan
Mimar Sinan’da Arkeoloji ve Sanat Tarihi Bolimii okumus. iTU Mimarlk’ta
doktorasini tamamlamis. Simdi YTU Sanat ve Tasarim Fakiiltesi'nde &gretim
Uyesi olarak ders veriyor.

Yilin blyiik b6limini Adatepe Koyi’'nde ve Kiiglikkuyu’daki zeytinyag fab-
rikasinda geciren Boynudelikler, oturup bilgilerini ve deneyimlerini bir araya
getirip “Zeytin Kitabi/Zeytinden Zeytinyagina” adiyla bir kitap yazmuslar.

Zeytinle ilgili ikinci kitaplarini da bitirmisler bile. “Sanat Tarihinde Zeytin im-
gesi” konulu ortak kitaplari tamamlanmis, baski asamasinda.

“Ben buraya gelmeden dnce zeytin ile igdeyi ayiramazdim herhalde” diyor
Mahmut Boynudelik “1993 yiliydi. Kdyden ev aldiktan sonra koylilerle ara-
mizda bir iletisim olsun, konusacak bir seyimiz olsun diye ufak bir zeytinlik al-
dik. Clinkd burada herkes zeytincilik yapiyor. Ancak isin igine girince bunun
daha zengin bir kiltirel arka plani oldugunu gordiik.”

“Diinyada nasil yapiliyor bu is” diye arastirmaya baslamis. italya’da,
ispanya’da zeytinin pesine diismis, buralarda zeytin kiiltiiriiniin bir miizeyi
gerektirecek kadar derin bir gegmisi oldugunu gérmis.

Yani her sey Adatepe Koyi’nde bir ev almakla baslamis.

“Bu arada bolgedeki insanlarin da bu konuda ne kadar az sey bildiginin farki-

na vardik. Yani sadece bize 6zgl bir cehalet degilmis. Haydi bunlari bilgilendi-
recek bir sey yapalim, bir miize kuralim dedik. Sonra haydi bunu bir kitap ha-
line getirelim, biraz kiltir tarihi olsun dedik. Elbet isin teknik kismi bizi asiyor,
ben ziraatgl degilim, babadan deden de devralmadim bu isi. Biz daha ¢ok isin

kaltrel ve tarihsel yanini yazdik.”

ADATEPE

Mahmut - Zerrin Boynudelik

zeyein kitabi
SURTERDIN CERTINFRLINA
[T R Y ——Y
Zinun levn Barwedabi
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‘Burada nereye gidilse zeytin lakirdisi igitilir’

Doktor Serafeddin Magmumi yollardadir yine Osmanli tlkelerini saran kole-
rayla savasmak igin.

iki giin siirer yayli faytonla Balikesir’den Edremit’e yaklasmasi.

Doktor Magmumi’nin giinimuzden tam 115 yil nce varmak lizere oldugu
Edremit’te ilk dikkatini ceken sey zeytin agaclari olur.

“Sosenin sona ermesi yiziinden dere iglerini ve irmaklari adeta ylizerek gegip
ovaya inildi. Sonra zeytin ormanina dalindi. Mudanya ve Erdek yorelerinde de
hayli zeytinlikler gordiimse de burasinin ayri bir gorkemi var. Bolluk bereket
goze carpiyordu. Mudanya ve Erdek taraflarinda zeytin agaglari geng ve ince,
ancak bacak ve bel kalinliginda idi. Burada ise ¢itlembik agaci gibi anag. Cogu-
nu kucaklamak kabil degil.”

Gece on bugukta girdigi Edremit’te sabah uyaninca hiikiimet konagi, askeriye
ve okullar disinda dikkatini geken biiyik binalarin basinda zeytinyagi ¢ikarti-
lan buharli sikim makinelerinin oldugu binalar gelir.

“Fabrikalar iki béliimden olusup yarisina yag mengeneleri, 6teki yarisina un
degirmenleri yerlestirilmistir. Kisin yag ediliyor. Yazin bugday 6gutuliyor ve
bu sayede fabrika bos kalmiyor.”

Ancak bir haftadir istanbul gazetelerini okuyamamistir. Kahveleri, gazinola-

ri tarar. Bir tane Tilrkce gazete bulamaz. Bu durum karsisinda, “Halbuki gazino
ve meyhanelere varincaya kadar istanbul ve izmir’de Rumca gazeteler bulu-
nuyordu. Boyle bliyiik ve islek bir kasabada Tiirkge gazete bulunmayisina cid-
den Gzlldim” demekten kendini alamaz.

Doktor Magmumi’nin Edremit’te hep gozlinde zeytin agaci, kulaginda zeytin-
yagi vardir:

“Edremit’te tarim Urinleri zeytin ve zeytinyagciliktan ibaret olup ticaret bun-
larin Ustline donlyor. Bursa’da ipek, Bandirma’da zahire, Balikesir’de maden-
ler konusma konusu idi. Burada nereye gidilse zeytin lakirdisi isitilir.”

Edremit gibi yedi bin nifuslu kasabada bir sey daha dikkatini ¢ceker Doktor
Magmumi’nin; koca kasabada tek bir eczane vardir.

Biz de Doktor Magmumi’den 115 yil sonra, gittigi yolun tersinden, Altinoluk
Uzerinden, Ege kiyisi boyunca Kiiclikkuyu’dan Edremit’e gidiyoruz.

Kaz Daglari’nin etekleri zeytin agaci denizi. Bitlin plajlar civil civil. O yillardaki
Edremit’in iskelelerinden Akcay, koskoca bir tatil beldesi olmus. Artik Gg¢ dort
saatte, yayli bir kagniyla gii¢ bela gidilen bir yer degil, ama simdi her yanini
beton binalar sarmis durumda.

Edremit girisinde Doktor Magmumi’nin tanikligina bugiin de destek veren iki
yer var. Birincisi, Evren Ertlir'iin kurdugu muze. O yillarda faal olan buharli
zeytinyagl makinelerinden bir 6rnek bu mizede yerini almis.

O gilinden bu yana ¢ok sey degismis. O yillarin yedi bin nifuslu kasabasin-
da tek bir eczane varmis, bugiinlerde Edremit’te zeytin agacinin yapragindan
kansere care araniyor.

EDREMIT
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‘Bir Uiriinii ne kadar islerseniz o kadari sizindir’
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Faruk Durukan
Zeytin agacindan ve meyvesinden yalnizca sofralik zeytin ya da zeytinyagi degil, farkh Girlinler yaratanlarla ilgili haberlerin en ¢ok verildigi
yerlerin basinda Edremit gelir. Zeytinden Zeyse adli zeytin sekeri de Edremit’te Uretilmistir, cikolatal zeytin de.

Elbette en heyecan verici olani da, “Zeytin yapragindan kanser ilaci yaptilar” baslgini tasiyan haberdi:

“Balikesir’in Edremit ilcesi’nde bir sirket zeytin yapragindan, kanser tedavisi ve kozmetikte kullanilan ‘oleuropein’ adli maddenin iiretimine
basladi. Dogal maddeyi, 6zel ayrishrma yontemiyle toz ve sivi halde Gretmeye baslayan sirket ihracat hazirliklarini stirdtriyor.”

Basta ABD olmak Uizere birgok gelismis tilkede kansere karsi yapilan ilaglarda kullanilan oleuropein maddesini treten Kale Natiirel Bitkisel
Uriin Gida Kozmetik ve Tarim Uriinleri Dis Ticaret ve Sanayi Limited Sirketi’nin sahibi Faruk Durukan’la bulusuyoruz Edremit’teki is yerinde.

Zeytin yapragindan Urettigi oleuropeini anlatirken, “Bir ton malzemeden bir kilo gikiyor ancak. Hiicre yenileyici bir madde bu” diyor.
Turkiye'de 25 Universite ile ortak ¢alisip, onlara hammaddeler Gretiyormus Durukan. Zeytinyaginin da 6zini gikarmis. 100 litre zeytinyagini
bir litreye indirgemis. “Kozmetigin olmazsa olmazidir bu” diyor.

Zeytin, zeytinyagi disinda degisik Urtinlerden 200’e yakin etken malzeme Uretiyor Durukan. Bunlardan biri de zeytin yapragi ¢ayi. Anlatilanla-
ra gore insan sagligina sayisiz yararlari: “Zeytin ¢ayi, kan sekeri diizenlemede, hiicre yenilemede, cilt hastaliklarina karsi etkilidir. Ayrica can-
landirici, seliilit giderici, romatizmal hastaliklara karsi LDL kolesterol seviyesini dengeleyici, bagisiklik sistemini gliglendirici, dizanteri, hepatit
A,B ve C hastaliklarina karsi da etkilidir.”

Zeytin agacindan toplanan meyvenin yalnizca sofralik zeytin ve zeytinyagi olarak kullanilmasinin hem dreticiyi, hem toplayani, hem sikan fab-
rikaciyl, hem satani, hem de ihracatclyl memnun etmemesinin nedenini, “Zeytinin yagdan gelen para kaybi ytizde 90°dir, kullanilani ylizde
10’dur. Sen bir Griniin yizde 90'in1 kullanmayip ylzde 10’unu kullanirsan elbet zarar edersin. Bir Griini ne kadar islerseniz o kadari sizindir”
diye agikliyor Durukan.

Zeytin agacini 24 yasinda tanidi, simdi zeytinyagi
fabrikasi var

Kagizman’da dogmustu. Baglik, bahgelik, yesillikti dogdugu yer. Elmanin, ar-
mudun bin gesidi vardi. Glizel agaglari gormeye; meyveyi dalindan, sebzeyi
bahceden yemeye alismisti.

1984 yilinda izmir’den Burhaniye’ye dogru yola ¢ikti Murat Narin. Artik, ilk
kez gorecegi bu kente yerlesecekti.

“Izmir’den bu tarafa gelirken, sehirden ciktik, yol boyunca boyle dag tas bir
agag var, ama sekilsiz, kargacik burgacik falan, bigimsiz agaglar. Bir de dikkati-
mi ¢ekti, dagda tepede stirmisler agaglarin altini. Bunu kessen odunu da bir
sey degil. Ne istir, bunlar ne yapiyorlar? Bir sey yapmislar, ama hicbir sekilde
bana akilci gelmedi yapilan. Buralar ne giizel, kalem gibi cam ormanlari kuru-
labilirdi, deniz kenari da rutubet de var, diye diisiniyorum.”

O zamanlar Burhaniye otogari yok, meydanda indiriyor otobdsler yolculari.

Bir sonbahar yagmuruyla iniyor kent merkezine. Kitap kolileri falan da var, es-
yalarini kagiriyor bir sagak altina ama, “Yahu ben nasil bir yere geldim?” diye
de disiniyor. Clinkl her tarafta berbat bir koku var. Sanki Burhaniye’nin tim
kanalizasyonlari patlamis.

Birkag giin ne oldugunu anlayamadigi kokuyla yasiyor Narin. Sonra dayana-
maylip yeni tanistig bir Burhaniyeliye soruyor:

“Yahu, bu ne kokuyor, kanalizasyon mu var buralarda?”
“Yok canim, o pirina” karsiligini aliyor. Heniiz bilmiyor pirinanin ne oldugunu.

“Nedir pirina, dedim. ‘Zeytin sikilir, yagi cikarilir, kalan kiispesine pirina de-
nir’ dedi. Ha, boyle bir sey yapiliyormus demek ki, ondan bir sey artiyormus,
onun adi da pirinaymis, diye diisindiim. Bir sey 6grendik ama ne oldugu-

nu bilmiyorum hala. Uzun yillar insaat isleriyle ugrastim. Ama bu arada zey-
tine, zeytinyagina da ilgi duymaya basladim. isin icine girip nedenini, nigini-

ni arastirinca, yahu bu zeytinmis, bunu degil kesmek, daha fazla dikmemiz la-
zim, diye diisinmeye basladim. Artik, ‘Bu baska bir seymis, hayat agaciymis’
falan demeye basladik. insaat isinden de sikilmaya baslayinca kafama gére bir
is yapacagim diye zeytincilige basladim.”

Elbette yalniz Burhaniye’ye hayli biiyuik sayilabilecek modern bir zeytinyagi
fabrikasi kurmakla kalmaz, bir yandan “zeytinyagi nedir, bir marka ne olma-
lidir, bu Grlin nasil daha iyi hale gelebilir “ diye kafa yorarken diger yandan
da Turkiye’de zeytincilik alanindaki 6rglitstizligl ortadan kaldirmanin pesine
duser. Sonunda Ulusal Zeytin ve Zeytinyagi Konseyi’nin kurulusuna on ayak
olan ekip icersinde yer alir.

3,5 yil 6nce yonetmeliginin yayinlanmasiyla resmi hale gelen UZZK’nin ¢alis-
malarini anlatirken, Turkiye’nin bu sektordeki en 6nemli eksikliklerinden bi-
rini dile getiriyor Murat Narin: “Turkiye’nin bir tadim paneli yoktu. En 6nem-
lisi, Uluslar arasi Zeytinyagi Konseyi’'ne akredite bir tadim paneli olusturduk.
1,5 yillik bir ¢calisma sonucunda olustu bu 25 kisilik panel. Hedef, dntimizdeki
dénemde bunu yayginlastirarak 10, 15, 20 gibi bir tadim grubuna ulastirmak.
Bu, Turkiye’deki zeytinyagi kalitesini arttiracaktir.”

BURHANIYE

Murat Narin
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‘Anavatani Anadolu zeytin ve zeytinyagi ile yeniden tanisiyor’

“Elez” diye bir zeytinyagi markasi yaratmis Murat Narin. “Elez ne demek?”
sorusuna, “Elez, zeytin demektir. Hala daha Giritliler ‘elez’ der zeytine” karsi-
ligini veriyor.

Belli ki, Murat Narin zeytinyaginda kaliteyi yakalamak icin hayli kafa yormus,
hala da yoruyor.

Zeytin ve zeytinyagl sohbetimiz siirerken Burhaniyeli Gireticilerden Nejat Abi
giriyor iceri, basinda kasketi, (izerinde ceketi ile. Murat Narin bu sirada zey-
tinyag kalitesi tizerine konusuyordu.

“1950’li yillarda mintika teskilatlari, lireticiye aralik ayindan 6nce sirik vur-
manin yasak oldugunu sdylemisler. iste o ayda zeytinleri toplar gelirler, bir
de 10-15 giin avluda bekletirler. Mesela hala zeytini topluyor, geliyor, diyor
ki "10 glin de ambar yapsin. Neden? Eger ambar yapilirsa daha ¢ok randiman
alinirmig.”

Nejat Abi, “Fabrikada sira gelmiyordu, zaten bir tane fabrika vardi koca
Burhaniye’de” diye itirazlanir gibi oluyor. Ancak tezinde israrli Murat Narin:

“Ama ‘ambar yapsin’ gibi bir mantik da vardi. Bunun gercek nedeni su; mese-
la erken hasat yag yapmayi bilmiyordular o zaman bu tlkede. Niye? Makine-
ler sulu baskilardi. Beser, onar ton en biyik kapasitesi. Buharla ¢alisan hidro-
lik preslerdi. Bunlar yesil zeytini, yani erken hasat zeytini ezemiyorlardi. 100
tane guvali Ust Uste koyuyorlar, ezilmedigi icin, direng gosterdigi icin yesil zey-
tin, dagiliyordu, kayiyordu, calisamiyorlardi. O nedenle, ‘Ambar yapsin’ diyor-
lardi. Eh, ambar yapinca da sizma olmasi gereken kalitede ortaya ¢ikmiyordu.
Buna benzer yanli bilgiler Greticiler arasinda ¢ok yaygin. Halbuki ambar yap-
mis zeytin demek, kifli zeytin demek. Zeytinin ¢esidi, bakiminiz, hasat déne-
miniz, hasat biciminiz, tasima kaplariniz, makine teknolojiniz... Batlin bunlar
kaliteyi etkiliyor.”

Resmi verilere gore, Turkiye’de kisi basina yillik zeytinyagi tiketimi bir litrenin
altinda ama Murat Narin bunun iki litreye yaklastigini iddia ediyor.

Narin, gecen yilin Grlinlinden hareketle Turkiye’nin bu yil kisi basina zeytinya-
g1 tiketimini hesaplarken soyle bir mantik yiiriitlyor; gecen yilin toplam re-
koltesi 147 bin ton. Bunun 12 bin 500 bin tonu ihrag edildi. Sezon sonu iti-
bariyle zeytinyaginin fiyatina bakinca su andaki stok bes bin ton gibi gorini-
yor. ihrag miktariyla kalan zeytinyagini toplayinca ortaya 17 bin 500 ton ¢iki-
yor. Bunu 147 bin tondan gikartinca Tirkiye’'nin yillik tiiketimi olarak 129 bin
500 ton gibi bir rakam ¢ikiyor. Kaldi ki buna 6zellikle Karadeniz Bélgesi’'nde,
Artvin-Yusufeli'nde Uretilen zeytinyagi da dahil degil. Biitlin bu veriler gosteri-
yor ki Tiirkiye’de kisi basina yillik zeytinyag tiketimi iki litreye yaklast.

Bu hesaplamasindan sonra bir sonuca variyor Murat Narin:

“Anavatani Anadolu olan zeytinle ve zeytinyagiyla Anadolu yeniden tanisiyor
bugiin artik.”
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“Yemeklerin hepsinin zeytinyagi ile pisirilmis olmasindan dolayi yakinacak olursam nankoérligiime verilmez sanirim. Esasen zeytinyagindan hos-
lanmayan, istanbul’da bile zeytinyagli yemegi ancak tadan bir kimse yumurtadan, kuzu etinden tutunuz da pilavina, helvasina varincaya kadar
zeytinyagi ile pisirilmis yemekler karsisinda bulunursa ne derece sikinti gekecegini diistinmeli ve yakinmasini bagislamali. Hele yemeklerin sicak
olmasi da baska! Aslinda yaglari serbet gibi. Neylersin ki alisiimamis. Zeytinyagsiz olarak yalniz tirlii gorbasi vardi. Yani tarhananin fasulye, no-
hut, havug ve lahana ile karisik olarak pisirilmesinden olusan bir as. Buna en ¢ok kasik daldiran ve en son birakan ben oluyordum.

Okulda iken Giritli arkadaslarimiz vardi. ‘Memleketimizde eti zeytinyagi ile pisirirler’ diye soylerlerdi de hem gulerdik, hem de tuhafimiza gi-
derdi. iste simdi sofrasinda bulunduk. Arastirinca anladim ki Kemer (Burhaniye) ve Edremit taraflarinda sadeyag kullanimi ¢ok az olurmus.
Herkes kendi Griinii olan zeytinyagini kullanirlarmis.”

= on

Burhaniye’de defterine bu notlari diisen Doktor Magmumi “ahalinin zeytinyagina aliskanhgl” konusunda bir 6rnek veriyor. Belediye baska-
ni, istanbul’a gidip elindeki egzamadan dolayi hekime muayene olmus ve bazi seylerle birlikte zeytinyagina perhiz etmesi séylenince siddetle
karsi cikmis: “Her seyden vazgecerim. Fakat zeytinyagsiz edemem”

Kendi adiyla zeytinyagi markasi yaratt
ambalajina fotografini bast

Tayheli’nin girisinde bir de laboratuar denetiminde liretim yapan, Urettigi zey-
tinyaglari pek ¢ok uluslararasi 6dil alan Prof. Dr. Yahya Laleli’nin, Taylieli Zey-
tin ve Zeytinyag Isletmesi var. Burada bizi Rengin Suar bekliyor. Simdi “Ren-
gin Suar’in zeytinyag isletmesinde ne isi var?” diye sormayin. lyisi mi biz éy-
kiiyli bastan anlatmaya baslayalim.

Ankara’da dogmus Rengin Suar. Emeklilik donemlerini Ayvalik’ta satin aldik-
lari evde geciren anneannesi ve dedesi sayesinde yoreyi daha ¢ocuklugunda
dgrenir. Ankara TED Koleji’ni bitirdikten sonra Hacettepe Universitesi Cocuk
Gelisimi ve Egitimi B&limii’nde okur. Bogazici Universitesi’nde Sosyal Psikolo-
ji ve Bilkent Universitesi’nde Siyaset Bilimi Yiiksek Lisans programlarina kati-
lir. Halkla iliskilerin duayeni Betiil Mardin’in yaninda dért yil asistanlik yapar.
Sonra reklamcilik sektériine gecen Suar, New York Universitesi The Fashion
Institute of Technology’de reklam, kitle iletisimi ve tanitim Gzerine egitim alir.
Turkiye'ye dontisiinde devlet icin proje Uretir. Calistigl siyasiler arasinda Tansu
Ciller, Refahyol Hiikiimeti doneminde Devlet Bakani Abdullah Giil, Turizm Ba-
kanhgi yaptig stirecte Ahmet Tan da vardir. 14 yil siiren bu ¢alismadan sonra
“Uretemedigini gordligl noktada girisimciligi secer”.

Zaten evlerinde zeytinyagindan baska yag kullanmayan bir aileden gelmekte-
dir. Sectigi alan da zeytinyag ureticiligi olur. “En iyi yagi kim nerede Uretiyor?
lyi, neye gére iyi? Saghkl, hangi sartlarda saglikli?” sorularina yanit aramaya

baslar.

“Ayvalik ve Edremit Korfezine yayilmis Ureticileri kovalamaya, nasil trettiklerini
incelemeye ydneldim. Yunan adalarina, italya’ya, Giiney Fransa’ya ve Fas’a git-
tim. Tim diinyada bu alanda nelerin yapildigini arastirdim internet izerinden.”

Artik Gretime gecme zamani gelmistir. Ama ne bir tek agaci vardir, ne de fab-
rikasi. Kaliteli zeytin Ureten Ureticilerle anlasir, hatta zeytinler toplanirken ici-
ne yere disenleri karistirmasinlar diye iscilerin baslarinda durur. Yine de al-
dig1 zeytini tek tek elden gegirir. Zeytinleri siktirmak icin laboratuar destekli
Uretim yapan Taylieli’ndeki fabrikayi secer. Hatta markasina kendi adini verir,
teneke ambalajina da fotografini bastirir.

Bu arada gegirdigi trafik kazasi sonrasi uzun sire tedavi gorir. Zeytinyaginin
tedavi strecinde sundugu katki nedeniyle daha bir siki sarilir zeytinyagi treti-
ciligine.

Yarattigi marka denilince, “Benimki marka degil markacik” diyen Rengin

Suar yilda yaklasik bes ton zeytinyagi siktiriyor. Rengin Suar Zeytinyaglari
istanbul’da birkag market ve restoranda var. Ayri bir satis noktasi yok. Yaglari-
nin lezzeti kulaktan kulaga yayiliyor. internetten ya da telefondan siparis veri-
yorsunuz. Hemen kapiniza gonderiliyor.

Simdi hasat mevsimi geliyor. Tutacak Ayvalik’taki dededen kalma evin yolunu,
Edremit ve Kii¢clikkuyu’daki zeytin agaclari ile Burhaniye’deki fabrika arasin-
da mekik dokuyacak. Urettigi yaglari da cok 6zel kapakli teneke kutulara dol-
duracak.

Ayrilirken arabanin bagajina bir litrelik yag koyuyor, ama uyarmadan da ede-
miyor: “Tadina bakmak icin istanbul’a ddnmeyi beklemeyin. Bu sicakta o ka-
dar giin bozulur. ilk durdugunuz yerde acgin ve ekmeginizi banin.”

TAYLIELI

Rengin Suar

Taylheli Kéyu, Burhaniye’'nin
merkezine birkag kilometre
uzaklkta. Ancak bildik, siradan
koylerin cok 6tesine gecmis.
Muhtesem bir panaromik
manzarasli var kdyun. Bir zeytin
agaci denizi Uzerinden Ege’nin
laciverdine doyuyor gozleriniz.
Yoreye gelen yerli ve yabanci
turistlerin ugrak yeri olmus.
Yalnizca dogal glizellikleriyle
degil, koydeki kiltturel ve sanatsal
yasamin zenginligiyle de taniniyor.
Festivallerle, konserlerle de ¢ekim

merkezi oluyor.
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Cunda’dan Ayvalik’a dogru bir bakis

Cennet yeryiiziine inse adini Ayvalik koyarlardi

Kuzey Ege’de kiyl boyunca giderken insan yesile ve maviye oyle bir doyuyor ki
sonra gozleri hep bu iki kutsal rengi ariyor.

Burhaniye’den ¢ikip Gomeg Gizerinden Ayvalik’a dogru iniyoruz. Solumuzda
zeytin agaglarindan olusan yemyesil bir deniz var. Sagimizda ise mavi gokyu-
zl sanki laciverde doniip Ege Denizi’ne inmis. Hemen arkasindaki Midilli Ada-
si sanki Kiclkkuyu’dan beri pesimize diismus bizi izliyor.

Giin devrildi, devrilecek. icimizde bir kipirt1 var. Ciinkii Ayvalik bizi cagiryor;
Ege Denizi’'nden bir bélimund kendine ayirmisgasina kapali korfezi, tizerine
serpistirilmis adalari, daracik sokaklarinda pembe “sarimsak tasi”ndan yapil-
mis ahsap panjurlu evleri, disarida ne olup bittigini merak edercesine yolun
ortasina uzanmis cumbalari, kiliseleri, manastirlari, camileri, gokyuziine ulas-
mak istercesine upuzun tugla bacali eski zeytinyagi fabrikalari, yiz yillik evler-
den donustirtlmis sirin pansiyonlari, binlerce lezzet sunan deniz kiyisindaki
meyhaneleri ile...

Hele glinbatiminin Cunda Adasi’'nda yakalamak yok mu; muhtesem otlardan
yapilmis mezeleri, ahtapotu, kalamari, salatasi, tadina doyulmaz zeytinyagi,

komir atesinde cizirdayan harbi deniz ¢ipurasi, bir de yaninda terlemis ince

bir kadehte sulandirilmis bir raki olursa insanin keyfi tavan yapar.

Ege’nin bitln deniz kiyisi kilturleri bulusmustur Ayvalik’ta.

1740 yilinda Ayvalikli Rumlara Osmanlilar tarafindan 6zerklik verilmesi, kent-
te buyik bir nifusun ve ekonomik faaliyetlerin patlamasina yol agmis.

Padisah fermanina gore, Ayvalik’taki Turkler sehri terk edecek ve kasabada
ozerk bir Rum belediyesi kurulacakt.

Bu durum Ayvalik’in hizla go¢ almasina neden olmustu. Ege adalarindan,
Yunanistan’dan gelenlerle niifus 25 bini asmisti. Yabanci misyonerlerin tut-
tugu notlara goére Ayvalik’ta yiizden fazla zeytinyagi mengenesi vardi. Oyle ki
istanbul’'un zeytinyag ihtiyaci karsilandigi gibi Rusya’ya da ihracat yapiliyor-
du. Sarapcilik, dericilik, deniz Grlinleri ve tarim Ayvalik’in diger zenginlik kay-
nagiydi.

Hatta isi 0ylesine blyutmust ki Ayvalik’in Rumlari, Afrika’nin Kop eyaletin-
den ham deriler getirip ilcedeki tabakhanelerde isledikten sonra yabanci pa-
zarlara satiyorlardi. Yillik ihracat 800 bin altini, ithalat ise 700 bin altini bul-
mustu.

Biz ginbatimini Cunda’da yakalamak icin bir solukta Burhaniye’den Ayvalik’a
indik ama Doktor Magmumi 1895 yilinda o kadar sansli degilmis. Tam alt1 sa-
atte gelmis yayli ve makasli eski piiski bir paytonla, hem de saganak lodos
yagmurunun altinda.

“Havuz biciminde bir koyun kenarinda ve lg¢ tepenin Adalar Denizi’'ne bakan
yamaci Ustiine kurulmus olup yirmi binden fazla niifusu vardir. Ahalisi kami-
len (timuyle) Rum olup memurlar ve askerler ile otuz-kirk haneden olusan
Kiptiler disinda Musliman ve bir tek haneden baska Musevi yoktur. O da ken-
tin tek lostracisidir.(...) Yeni Diinya, Orala, Olimpia gazinolari rihtim hizasin-
dan denize dogru bir uzanti olusturmuslar. iki yanlarinda parmaklikla gevril-
mis gezinti yerleri bulundugu gibi deniz istlinde genis yazliklari da vardir. Bu

AYVALIK
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rihtimin 6teki kiyisinda oteller ve aralarinda lokanta bulunuyor. (...) Bunlardan
baska ikinci derece gazinolar bulundugu gibi yiizlerce meyhane ve koltuklar
da vardir. Ahalisi olaganisti icki tutkulusudur. Geceleri saat bese altiya (saat
23-24) kadar kadeh oynatiyorlar. Boylece hepsi izbandut gibi iri yari adamlar
olup; zayif, ciliz bir kimseye rastlamadim desem dogrudur. Bunu da iklim ve
havanin ilimhhgina ve saglamhligina yormaktayim.”

Halkin hemen hepsi Rum olunca dil sorunu da yasar Ayvalik’ta Doktor Mag-
mumi:

“Rumca bilmeyisim yiiziinden otel ve lokantada hayli giigliikle karsilastim.
Garsona kagit, titlin vb. iIsmarlarim, anlamaz. Lokantada liste Rumca yazili.
Sonunda isi pandomimaya doktiik. isaretle istedigim seyin esini gdstermek ile
meramimi anlatmak zorunda kaldim.”

Eski guimrukteki ¢cay bahgesinde otururken sagda solda herkesin Rumca ko-
nustugunu duyunca zaman tiineline girip Doktor Magmumi’nin Ayvalik’a gel-
digi 1895’e dondugimuizii sandik bir an. Ancak sonra bunlarin giinlbirlik ge-
len ve teknelerinin kalkmasini bekleyen Midillililer oldugunu anladik.

Midilli'den gelisler ve Ayvalik’tan gidisler hayli yogunlasmis. Clinkii daha ¢ok
Cuma gunu Ayvalik’in pazarina geliyordu karsi komsular. Ancak biz Ayvalik’a

geldigimizde glinlerden Persembe’ydi ve ertesi glin daha ¢cok Midillilinin gel-
digini gorecektik.

Ozerklik verilince Ayvalik’a Ege adalarindan, Yunanistan’dan bir akin olmustu.
Mibadele ile bu niifus gidince Girit’'ten, Midilli’den, hatta Rumeli’den Tirkler
gelmis. Yani Ege’nin bitln kultlrlerinin renkleri harman olmus Ayvalik’ta.

Blylik bolimu kurtarilmis mithis bir mimari yaratilmis burada. Tarihin, kiilta-
rin Uzerine muhtesem dogayi, yesili, maviyi, zeytinyagini da ekleyince insan
“Hani cennet yeryiziine inse adini Ayvalik koyarlardi” demekten kendini ala-
miyor.

Eski fabrika bacalari ve kiliseleriyle Ayvalik
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Zeytinyaginin en biiyiigii ve en eskilerinden Komili

Turkiye gibi kapitalizmi geg gelisen Ulkelerde kag marka sayabilirsiniz ki 100
yasini gegcmis; bir, belki iki, en fazla Ug...

Ulkemizde bugiin de bilinen ii¢ marka vardir 100’lii yaslarini ge¢cmis. Kurukah-
veci Mehmet Efendi bugiin de kahve sektoriiniin en ¢ok bilinen markasidir ve
133 yasindadir.

Komili de zeytinyagi sektortiniin en bilinen, en blyiik ve en eski markasidir;
132 yasinda.

Ugiincii sirayr da 115 yasindaki Haci Sakir alir.

GUnlmuz Tirkiye'sinde “Ayvalik” denilince akla zeytinyagi gelir, “Zeytinyagl”
denilince de Komili.

Gegen yil Komili tarafindan yayinlanan Agactan insana Zeytinyagi Anitlari ki-
tabini yazan A. Nedim Atilla, “Osmanlinin bahgesiydik biz” dediklerini aktarir
Midilli’nin yashlarinin:

“Midilli’'nin merkezindeki Mitilini’de ya da en glzel kéyi ‘Mollalar Kasaba-
si” Molivos’ta konustugumuz Rumlar, hep ayni seyi séyliyorlardi. Osmanl-
lar, her seyi yetistirmek miimkiin oldugu icin adaya ‘imparatorlugun bah-

cesi’ diyorlardi. ‘Kendi kendine yetme’ ¢abasi, iyi bir yasam stirme iste- —
gi geleneklere baglilik, lezzet ve aromanin dengeli bilesimi, Midilli'de gi- Omt’t
zel bir mutfak kiltiirl yaratmisti. Bu mutfagin sirri da, en azindan 2500 yil- Zaytinyadr
dir yetistirilen zeytinlerde ve zeytinyaginda sakliydi. (Dile kolay, bugiin de
Midilli'de 11 milyon zeytin agaci oldugu séyleniyor.) Midilli’nin hepsi bir-

birinden giizel koy ve iskelelerinin yaninda iki de korfezi vardi: Yera ve Kal-
loni... Komi Koy ise tam bu iki korfezin arasinda yer alir. Batiin yil boyun-
ca adaya acik hava ve yumusak bir Akdeniz iklimi hakimdir. Boyle gtlizel bir
cografyada pek lezzetli zeytinyaglarinin tretilmesi hangimizi sasirtir ki...”

Sizma

Osmanl, Midilli'yi 1462 yilinda ele gegirmis ve 1912’ye kadar hakim ol-
mugtur.

iste bu Osmanl hakimiyeti ddneminde, bu muhtesem cografya-
da, 1870’li yillarin sonuna dogru Dizdarzade Komili Hasan Bey ve

Komili Ailesi‘nin Midilli'de aldigi ‘Berat’ Cocuklari adiyla bir sirket kurulur. Sirket zeytinyagi isiyle “istigal
edecek”tir.

Komili Hasan Efendi geng bir girisimci olarak ¢ok kaliteli ve lezzetli
zeytinyagi Uretmektedir. Hasan Efendi’nin zeytinyag Ureticisi ola-
rak bir diisturu vardir: e ; \ A

“Kalitesiz trtnle aliciyi bir kez, kendini ebediyen kandirirsin.” | 1I L o

Hasan Efendi’nin Urettigi zeytinyaginin Gni kulaktan kulaga ya-
yilmaya baslar. Hatta 6yle meshur olur ki Komili Hasan Efendi’nin Naturel Srma
Urettigi yagin lezzeti ve kalitesi, Osmanli Sarayi bile bu zeytinyagin- ceytimyagl
dan almaya baglar.

Urettigi zeytinyaginin tinlii olmasinin yani sira bélgenin tek “okumus”

insanidir Komili Hasan Efendi. Bu nedenle Osmanl Mutasarrifi Nagmi
Bey tarafindan Yera’ya Nahiye Miidirl olarak atanir.

Komili Hisse Senetleri
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Gerisini A. Nedim Atilla’nin ¢alismasindan aktaralim:

“Nahiye Muidiri olarak gorev yaptigi sirada, Yunan geteciler tarafindan bir
suikasta ugrar ve hayatini kaybeder. Bir baska iddia ise, Yunanlilar’in bolge-
deki batdn ileri gelen Turkleri, bu arada Hasan Efendi’yi de Balkan Savasi’nin
hemen 6ncesinde 6ldiirdligii yoniindedir. Ayvalik’a gogilin dncesinde, ailenin
yani Hasan Efendi’nin dort oglunun; Mustafa (Komili soyadini tasiyan son sa-
hip Halis Komili’nin dedesi), Ali (su anda ailenin bitiin bilgilerini toplamaya
calisan ve bizim de sik sik basvurdugumuz Eczaci Zeki Onen’in dedesi), Abdi
ve Hiseyin Komili kardeslerin, 1922 yilinda Midilli’de sahip olduklari zeytin
agaci sayisi 47 bini bulmustu.”

Mibadele baslayinca, Midilli’deki biitlin Misliiman ahalinin gézii Hasan
Efendi’nin mahdumlarinin tizerine gevrilir. Torunu Zeki Onen, biiyiiklerinden
dinledikleriyle o giinleri soyle anlatir:

“Hasan Efendi’nin ogullarindan Ali Bey, ‘Son Misliiman da Midilli’den ay-
rilmadan ben buradan ayrilmayacagim’ der ve gercekten de gemiye en son
onun ailesi biner. Gemi dedikleri de irice bir kayik... 12 Ekim 1923 tarihinde,
Komili Ailesi yedi saat siiren zorlu bir yolculuktan sonra Ayvalik’a ayak basar
ve Midilli'de baslayan zeytinyagi serliveni Ayvalik’ta devam eder...”

Bugiin Anadolu Grubu’na ait Ana Gida biinyesinde olan Komili
Zeytinyaglar’nin gegmisten gelen kalitesini ve lezzetini koruyarak daha da ar-
tinlmasi icin yogun bir bicimde ¢alisilmaktadir. icilecek nitelikteki Komili Zey-
tinyaglari, Ayvalikta bulunan Komili Laboratuari’nda 6zenle analizleri yapilip
uzman tadimcilar tarafindan tadilarak tiiketicilere ulastirilir.
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Mehmet Siiner

Zeytin agaglarina ¢ok diiskiin oldugu her halinden anlasiliyor Stiner’in. Tirkiye’de birkag tane olan 110 bin Euro degerindeki Fransiz zeytin
toplama makinesinin biri de onda.

“Araba gibi biniyorsunuz, icinde sofor mahalli var. 40 kilometre siirat yapiyor, oldugu yerde dénlyor, gayet liks bir araba. Hani karsidan
baktigin zaman zannedersin ki spor araba. Oniinde kiskaci var. Geliyor, gévdeyi tutuyor, vibrasyonu veriyorsunuz, iki li¢ saniyede biitiin
agactaki zeytinler asagi iniyor. Topraga degmesin diye de iki kisi agacin altinda tente tutuyor. Vibrasyon siriklar da var. Ama her sirik igin bir
kisi gerekiyor. Ancak bir sirikla glinde 300 kilo zeytin topluyorsun. Bu arag ise glinde 40-50 ton topluyor. Ben bu makineyi almadan 6nce
glinde 100 kisi calistiriyordum hasatta, simdi 25-30 kisiye diisti bu say1.”

Mehmet Siiner, bundan 50 yil 6nce Ayvalik’taki pompasi olmayan tek benzincinin 17 litrelik tenekelerle arabalarin depo-
suna benzin doldugu giinleri, istanbul’a 17 kiloluk tenekelerle zeytinyagi tasiyan gemileri, Eminénii’ndeki yag iskelesinde
Komili’sinden Comert’ine Ayvalik kokenli firmalarin diikkanlarini hatirliyor. “Ayvalik icin zeytin ve zeytinyagi hayattir” diyor,
"Yapacak baska bir sey yok. Hepimizi zeytin ve zeytinyagi bu duruma getirdi.”

Komili’nin ilk ‘Zeytinyaginin Gururlari-Komili Ozel
Odiili’nii alan iiretici

Cep telefonu kapsama alaninin disinda. Ayvalik’in merkezindeki sirketinde de
yok. Sirketteki gorevli “Sabah beste zeytinlige gitti, ancak aksama dogru gelir”
diyor. “Yarin burada bulabilir miyim?” diye sorunca aldigim yanit beni sasirtiyor:

“Her sabah saat beste gider zeytin agaclarina bakmaya.”

Bu durumu 6grenince anliyorum, 2010 Zeytin Hasat Senligi’nde ilk kez verilen
“Zeytinyaginin Gururlari-Komili Ozel Odiilii”nii neden Ayvalikli tiretici Meh-
met Siiner’in aldigini.

Rahmi Stiner’le Ayvalik merkezinde bulusup, toprak bir yoldan zeytin agaci
denizine giriyoruz. Bir yandan da sohbet ediyoruz Siiner’le.

Dedesi ve babasi Girit dogumlu. Kendisi Ayvalik’ta diinyaya gelmis 1947’de.

“Benim zeytinciligim dedemden geliyor. Dedem zeytinci Girit’ten beri. Ora-
da zeytinlikleri varmis ama ticaretle de ugrasiyormus. ithalat ihracat isle-

ri yapiyormus. Buraya gelince de stirdiirmus zeytinciligi. Ondan da babam
devralmis. Kiigiik yastan beri zeytinligin icindeydim. Liseyi istanbul’da Saint
Benoit’da okuyordum. 15 giinliik tatile geldigimde babam elime bir tifek ve-
rirdi, biitlin glin zeytin agaclarinin arasinda, tayfalarin yaninda avlanirdim. Bi-
raz avlaninca sikiliyor insan, devamli avlaniimaz. Tayfalara giderdim, onlarla
zeytin toplardim.”

Liseyi bitirmeden askere gidiyor Mehmet Siiner. Dontislinde evleniyor. Baba-
si da ona bir miktar zeytinlik veriyor. Zeytin toplayip toptan satmaya basliyor.
Ancak zeytinler ¢cok kotii o yillar. Yaglar 20 asit, 30 asit ¢ikiyor. Para etmiyor.
Bu yiizden bir ara pamukguluk da yapiyor. Zirai Donatim Kurumu o yillarda
ilag ithalat yapiyor pamuk igin. Pamukta kurt var, bidon bidon yeni gelen ilag-
lari atiyorlar pamuga. Bu sirada aklina bir sey geliyor Siiner’in:

“Pamuktaki kurdu éldirtyor ilag. Ama zeytine de kurt giriyor. Biraz kurcala-
dik, ambalajina baktik tstlinde ‘Olivolile’ yaziyor. Tuttuk zeytine de ilag attik
ilk defa 30 yil 6nce. Bu sirada zeytin sulanir mi sulanmaz mi kimse bilmiyor.
Sulamiyorlar da. Sulamaya basladim. Tankerle su ¢ekiyorum. Clinki yagmur
yaginca zeytin glizellesiyor. Yagmazsa koti oluyor. Herkes eylil ayi geldi mi,
yagmur da yagmur diye dua ediyor. Eh, su var, ben niye sulamayayim. Agag-
lar hemen degisti. Suladikga mahsul almaya basladik. Mesela bir agagtan nor-
malde 40-50 kilo zeytin alinirken ortalama, suladigimiz zaman bu 70-80 kilo-
lara ¢ikti. Yag miktari da artti. Sofralik zeytin olmaya da daha hazir hale geldi,
irilesti. Ondan sonra basladik strekli sulamaya. Baktik tasima suyla olmaya-
cak artezyen kazdik. Mazot da ucuz. Traktori baglayip suluyorduk. Agaclar iyi-
ce serpildi. Bir kere babami getirdim, “Ne yaptin sen bu zeytinlige?” dedi. Bir
sey yapmadigimi, sadece suladigimi sdyledim. Once inanmadi.”

GOz alabildigince uzayip giden zeytinligi dolasiyoruz. Neredeyse bitiin agag-
lari tek tek taniyor; ne zaman dikildi, ka¢ yasinda, kag kilo zeytin veriyor... Uy-
guladigi yontemle yiizde 100’e yakin randimana ulastigini séyliiyor Mehmet
Suner. Ancak kendi markasini yaratmak niyetinde degil. “Ben cift¢iyim” diyor,
“Babam bir kere beni ittirmisti o ise. Bir firma kurmustuk, babamin zoruy-

la ben de denedim. iki kere battim. Ciink{i verdigim malin parasini alamiyor-
dum. Urettigim yag var yili, yok yilina gére 50 tonla 150 ton arasinda degisi-
yor. Simdi yillardir sadece Komili’ye yag satiyorum. ”

Komili Odiilii bu yil
Ayse Eser Giineng’in

ilki gecen yil Ayvalik Zeytin Hasat
Senligi’nde verilen “Zeytinyaginin
Gururlari-Komili Ozel Odiilii”niin ikincisi
Ayvalikh zeytin Ureticisi Ayse Eser
Glineng’e verildi.

Aile kokleri Midilli’nin Yera Kasabasi'na
uzanan, Hiiseyin Komili’nin torunlardan
biri olan ve mubadil kdkenli bir aileden
gelen Ayse Eser Glineng, 1997 yilinda
Agabeyi Ustiin Géneng’in vefatiyla
ailenin tek gecim kaynagi olan zeytincilik
isinin basina gecti.

Yorenin 6nemli zeytin Ureticilerinden
olan Ayse Eser Glineng, tiim zeytinlerin
bakimi ve hasadi ile yakindan ilgileniyor
ve her yil en iyi, en kaliteli zeytinyagini
Ureterek yasamini zeytin agacindan elde
ettigi gelirle stirdUrayor.

Ayse Eser Glineng, Ayvalik’ta birgok sivil
toplum kurulusunda katihmci, yénetim
kurulu Gyesi ve baskan olarak gorev
aldi. Ozellikle cagdas egitime ciddi katki
ve bagislarda bulunan, zeytin gelirinin
bereketini egitime aktaran Ayse Eser
Glineng Ayvalik’in taninmis ve saygin
kisilerinden.
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Ayvalik Zeytin Hasat Senligi artik geleneksellesti

Mehmet Kurt

Komili Zeytinyagi’nin ana sponsorlugunda Ayvalik Ticaret Odasi ve Ayvalik Belediyesi tarafindan alti yildir ortaklasa diizenlenen Ayvalik
Zeytin Hasat Senligi’'nin zeytin ve zeytinyagi sektoriinde artik geleneksel bir etkinlige donisti.

Festivalin gecen yil yapilan agilisinda konusan Ayvalik Ticaret Odasi Baskani Rahmi Gencer “Amacimiz zeytinyaginin ig tiketiminin
arttirilmasina katki saglamak, cografi mensei isaretinin zeytinyaginda da bulunabilecegini géstermek. Bu gergevede ulkemizde zeytin
tariminin yapildigi bolgelerde senliklerin sayisi her gegen yil artiyor. Milli Grliniimiiz zeytinyaginin degeri ve 6neminin anlasiimasindan
duydugumuz memnuniyeti belirtmek isterim. Ulkemiz genelinde zeytinyag senliklerinin artmasi ve zeytinin konusulmasi bizleri cok memnun
ediyor” dedi.

Anadolu Grubu Baskani Tuncay Ozilhan da Komili markasiyla tirettikleri zeytinyaglarinin tedarikini yillardir Ayvalik’tan yaptiklarini belirterek

soyle konustu:

“Bu baglamda bolgenin pek ¢ok lretici, bizim is ortagimiz konumunda. Tirk zeytinyagini diinyanin en {st noktasina getirmek igin Ustiin
gayret gosteriyorlar. Her Ureticimizin zeytinyagi sektoriiniin gelismesine katkida bulunmak igin canla basla galistiklarini goriiyor, takdirle
karsiliyoruz.”

‘Ayvalikli zeytinyaghiyi sicak yer, ilik bile degil’

Yalnizca glizel mezelerle, deniz mahsulleriyle, taze baliklariyla degil, 68-
lenleri gikartilan birbirinden lezzetli yemekleriyle de ugrak yeridir Yorik
Mehmet’in yeri.

Nifus kaydinda yazan adiyla Mehmet Kurt, herkesin bildigi adiyla Yorik
Mehmet, Balikesir’in Dursunbeylisinden. 1964 dogumlu. 35 yil 6nce gelmis
Ayvalik’a. ise, kiiclik bir lokantada bulasik yikayarak baslamis. Sonra kéfteci-
lige gecmis. Sonra ilk restoranini agmis.

“Eskiden Ayvalik’ta bile bu kadar yaygin degildi zeytinyagi kullanimi. Daha
¢ok salatalarda ve soguk mezelerde kullaniliyordu. O zamanlar yemekler
margarinle, Vita yagiyla yapilirdi. Ama yizde 80’i karisik kullaniyordu. Za-
manla zeytinyagina talep artti. Bir de baktim ki, zeytinyagi yiyen insanlar
tereyagi bile aramaz oldular. O zaman kafama dank etti. ‘Ben bu margari-
ni kaldiracagim mutfaktan’ dedim ve kaldirdim. Ondan sonra benim islerim
ylzde yiiz degisti. Cok artt. Clinki baktilar ki evlerindekinden daha iyi ye-
mek yiyorlar bende. Disaridan gelen bir insan da yemegi yedigi zaman, ‘Bu
yemek ne yaginda yapildi?’ diye soruyordu. Zeytinyaginda yapildigini soyli-
yorduk; “Yok yahu, boyle bir sey mi var?’ diye sasiriyorlardi.”

Sevketi bostan, ebeglimeci, arapsaci gibi otlarin zeytinyagiyla yapildigi za-
man daha lezzetli oldugunu soyliyor Yorik Mehmet. Eskiden Ayvalik’in yiiz-
de 50’si zeytinyagi tiiketirken simdi bu oran ylzde 80’lere ¢ikmis. Disaridan
gelenler, “Yahu, etli yemek de zeytinyagiyla olur mu?” diye yadirgiyormus.
“Dlsuinin, zeytinyagiyla taskebabi yapiyorum ben” diyor Yoriik Mehmet,
“Zeytinyagiyla kuzu kapama yapiyorum. Zeytinyagiyla yaptiginiz zaman te-
reyagi kullanmiyorsunuz. Benim en blyik basarim zeytinyagi, baska bir sey
degil. Bir de iyi malzeme. Tabii, simdi her yerde her malzemeyi bulamiyor-
sun. Bu yoreye has malzemeler var. Mesela, otu burada bulabiliyorum. Ayni
ottan her yerde var, ama buradaki otun tadi yine de degisik. Nasil ki zeytin-
yaginin tadi degisikse otun da tadi degisik.”

Yoérik Mehmet’e gore iyi zeytinyagini anlamamak mimkin degil. Onun ne-
faseti baska bir sey. Ancak yemekte asidi biraz yiiksek zeytinyagini tercih
ediyor. Bir ya da 1,5 asit olmasi gerektigini soyliiyor. Yagin su gibi olani mak-
bul degil Yorik Mehmet igin. “Sizma bir yagi agzina koydun mu, birak da su
bogazini yaksin biraz” gorusiinde.

Yoérik Mehmet’in meyhanesinde yillik zeytinyagi tiiketimi 3,5 tonmus. Mev-
simine gore giinde 50-60 cesit meze, 10-15 cesit yemek yapiyormus. Es-
kiden yemek ¢esidinin 60’a kadar ¢iktigini anlatirken eski potansiyelin ol-
mamasindan yakiniyor. Ayvalik’ta ilk Osmanli mutfagini agtiginda 6glenle-
ri glinde 20 kilo pilav satiyormus, simdi ancak dort glinde satiyormus ayni
miktarda pilavi.

Baligi da zeytinyaginda kizartiyor Yoriik Mehmet, “Bir dene bakalim” diyor,
“Bahigi bir zeytinyagiyla kizart, bir de gicek yagiyla... Ylizde ylz fark edersin.
Ayvalikh da zeytinyagini sicak yer, ilik bile degil...”

Ayvalik’in merkezinde,

denize dogru uzanan Sehir
Kullibii’'ndeyiz. Ancak burasi

daha ¢ok ‘Yorik Mehmet’in Yeri’
olarak bilinir. Deniz mahsulleriyle,
Ege’nin otlariyla yaptigi lezzetli
mezeleriyle Gnll restoran adeta
Ayvalik’in bir bulusma noktasidir.
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Ege’de zeytin hasadi

Midilli’"de de sabuncuydular, Ayvalik’ta da
sabuncu oldular

Sabuncugiller, soyadlarini Midilli’de basladiklari sabunculuktan aliyor. Miiba-
dele ile Ayvalik’a gelince de stirdiirliyorlar sabunculugu. Ancak simdi kosullar
degismis.

Baba Kerim ve oglu Kéklen Sabuncugil ile Ayvalik’in merkezindeki sirketlerin-
de bulusuyoruz. Biiroda artik antika sayilabilecek masalar, koltuklar var. Etraf-
ta eski sabun muhurleri duruyor. Ama artik sabunculuk yapmiyorlar.

Baba Kerim Sabuncugil “Vallahi biz sabun yapiyorduk; ama bizim sabunlar
eski tip oldugu igin artik piyasayi blyiik firmalar kapladi. Sabunhaneyi kapat-
tik. Rafinerimiz vardi, onu da kapattik. Simdi biyiik firmalara toptan yag sa-
tiyoruz. Cift tiniteli kontinimiiz var. ilk olarak Unilever’le calisiyorduk, son-

ra Ana Gida’ya satmaya basladik. Daha memnunuz” diye anlatiyor gegirdikle-
ri degisimi.

Kerim Sabuncugil’e babasi goctiikleri Midilli’yle ilgili hicbir sey anlatmamis.
Hatta birkag kez gotlirmek istemis babasini dogup blylidugi topraklara ama
kabul etmemis. Kendi giderken evlerinin yerini sormus Midilli’deki, onu bile
soylememis. Ancak dordiinci gidisinde evlerinin yerini soylemis.

“Kalktim, gittim. ‘Acaba utanilacak bir sey mi var, o yiizden mi babam soy-
lemek istemiyordu?’ diye merak ediyordum. Gittim gérdiim. Ev ¢ok glizel,
Midilli’nin merkezinde.”

Kerim Sabuncugil kag tane zeytin agaclari oldugunu, istanbul’da gayrimenkul
yatirimlarini falan pek anlatmak istemiyor, “ayip olmasin” diye.

Baba Kerim Sabuncugil Sisli Terakki’yi bitirmis, sonra mimari ve ticaret oku-
mus ingiltere’de. Ama bitirememis. Neden bitirmedigini de anlatmak istemi-
yor.

Oglu Kéklen de Kibris Dogu Akdeniz Universitesi’nden mezun. Tiirkiye’nin ce-
sitli bolgelerinde ¢ok fazla zeytin agaci dikilmesini, eskiden hig otel yokken
simdi Antalya’nin otel mezarligina donliismesine benzetiyorlar.

Kerim - Kéklen Sabuncugil
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Ayvalik kiiltiiriiniin hafizasi bir gazeteci,
yazar ve ¢evirmen

et A .
. ,*:_ﬂ,,t s e, gt ey}, :'.;.r.... &8

e : dat ¥ . A AR g AR o VLR bt . Ahmet Yorulmaz, 33 yillik kitapgi diikkanini kapatmis. Ayvalik’tan Gémeg’in
- 2 f -4 g - - Dursunlu Kéyii’ne yerlesmis. Artik sadece kitap yaziyor.

G,
rens Ayvalik kiltliriniin hafizasidir Yorulmaz. Hem Ayvalik tarihi, kiltira tGzerine

eserler yazmis, hem de Yunanistan’da yazilmis olanlari Turkceye ¢evirmistir.

Ayvalik’in zeytinyagciligini degerlendirirken herkesin pek seslendirmedigi bir
gercegi dile getiriyor:

“Ayvalik, tarihe ismini kaydettirdigi glinden beri zeytinyagiyla Ginlenmis bir
yerdi. Oyle ki burayi kuran, ‘Osmanli tebaasi’ dedigimiz Rumlar zeytinyagci-
likta ve sabunculukta o kadar ileriye gotirddler ki bu isi, buradan Rusya’ya,
ingiltere’ye ve Akdeniz’e kiyisi olan ilkelerin hepsine, Fransa’nin Marsilya’sina
varincaya kadar sabunlarini, zeytinyaglarini sattilar. Cumhuriyet déneminde
Musliman Tirk etiketli tiiccarlar fazla basarili olamadilar. Ancak Anadolu’da,
istanbul’da, Ankara’da zeytinyagi satmay! yeterli saydilar. Oysa burada otur-
mus olan, Ayvalik’t kurmus olan, zeytinyagciliklariyla taninan Rumlar diinya-
ya yayllmislardi.”

Yorulmaz’in verdigi bilgiye gore Rumlar 1900’li yillarda Ayvalik’i zirveye cikar-
mislar; yasantilariyla, akademileriyle, eglenceleriyle, kilik kiyafetleriyle. Ayva-
likli terziler, manifaturacilar modellerini Paris’ten getirirlermis.

Diinya da farkina varmis Ayvalik zeytinyaginin ne denli degerli oldugunu. Ah-
met Yorulmaz’in ¢ok yakindan tanidigi bir tliccar kontinii zeytinyagi makine-
si almak icin bu isin kaynagi olan ispanya’ya gitmis. Madrid’de Zeytinyagcilar
Birligi’nin 6nerdigi makine imalatgisinin blirosuna girmis yaninda terciimanla.
Bu kisi ayni zamanda zeytinyagi ihracatgisiymis. Arkasindaki duvarda diinya
haritasi varmis. Ayvalik’i icine alan bolgenin lzerine kirmizi bir daire gizilmis.

Kendisinin zeytinyagiyla iliskisini anlatirken de hala zeytinyagsiz bir yemek di-
sinemedigini; etlisinden, tatlisina, hamur isinden sebzesine kadar zeytinya-
gini tercih ettigini, bu yagin lezzetine varabilenlerin hi¢bir zaman zeytinyagin-
dan vazgecemedigini soyliyor.

19 H E‘;--:er-:rc’l"""}ﬁ" Ahmet Yorulmaz'in da ailesi cogu Ayvalikli gibi Girit’ten gelmis. ilgingtir he-
, men her Giritlinin yaptigi zeytinciligi hic denememis bile.

=

i v T e iy -' - “Aklimdan ge¢medi. Clinkii ben herhalde yaradilis itibariyle okuyup yazma-
: A ﬁ?"@% &yt ya tesne bir insandim. Bu yilizden ziraat islerine, zeytincilige deger vermedim.
N, L oy " Hic aklima zeytinlik almak da gelmedi. Miras yoluyla gelenleri de sattim. O is
dewew bana zahmetli geliyordu. Ben, okuyup yazmayi tercih ettim. Belki yaratilisim
o, belki tembelim, bilmiyorum. Ama bu arada itiraf edeyim, yazarligi da en
¢ok tembellik edilebilinen meslek oldugu icin se¢tim!”

Ahmet Yorulmaz
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Tibbin simgesi yilan, yasamin simgesi zeytin dali

Ayvalik’tan izmir’e dogru iniyoruz. Amacimiz Bergama’dan gegerken diinyanin
ilk hastanelerinden olan Asklepion’u, antik tiyatrosunun merdivenlerini bos
birakmayan zeytin agaglarini, Antik Cagin en biiyik hekimlerinden Galenos’u
selamlamak, Soma ve Akhisar gibi i¢ Ege’nin zeytin ve zeytinyagi ambarlarina
ugramak.

Sonra izmir Gizerinden Anadolu’nun en eski zeytinyag isliginin bulundugu
Urla’daki antik Klazomenai'yi, tinlii ozan Yorgo Sefer’in dogup blyidigu evi,
sokaklari gezmek.

Bergama sapagina gelince karayolundan ayrilip izmir’in bu giizel, tarihi, top-
raklari bereketli, Misir’in papiriisiine karsi tUretilen parsomen kagidina adini
veren ilgesine giriyoruz.

Asklepion’a ¢iktigimizda bizi giriste bembeyaz bir mermer situn karsiliyor.
Uzerinde yilan ve meyveli zeytin dallari var. Yilan tibbin simgesi. Ya zeytin
dali? iste o da yasamin ve sagligin simgesi. “Yasam agaci” diye bellemistir ilk
¢agdan beri insanlar zeytini.

Burasi mitolojideki saglik tanrisi Asklepieos’a adanan saglik ve tedavi merkezi.
i.0. 4. ylizyilda insa edilmis. Kapisinda “Buradan iceriye 6lim giremez” diye
yaziyor, “Vasiyetnamelerin agilmadig1” yer olarak biliniyor.

Asklepion’a gelen hastalar zeytin dallariyla karsilanir, kutsal yoldan gecerek si-
fali sudan iger ve bununla yikanir, daha sonra hastaliginin tedavisine baslanir-
mis. Telkinle uyutma, spor ve gamur banyosu uygulanan tedavi yontemlerin-
den bazilari. Ancak en etkili ilag olarak kullanilanlarin basinda da sizma zey-
tinyag geliyor.

Bergama Asklepion’unun bizi biyileyen ihtisamiyla gigliikle vedalasip Kinik
Uzerinden Soma’ya dogru hareketleniyoruz.
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Zeytinin her halinin fotografini ¢ekiyor

Ailesinin kékleri Saruhan Beyligi'ne dayaniyor. Aslen Akhisar’in Yatagan Koéyi’'nden. Rumlarla Turklerin bir arada yasadigi eski bir kdymus. O

yillardaki adi Kara Pavli.

“Saruhan Bey, atamiz. O soyun devami benim aslinda. Elimle, benim aileme yazilmig 1710, 1725, 1830 yillarina ait beratlari var padisahlarin.
Onlar hala duruyor. Saruhan Beyligi zamaninda verilmis topraklar. Kéken Horasan’a kadar uzaniyor. Kéydeki Turkler oradan gelmis.
Ortaasya’dan gelen Turkler zeytini Anadolu’da tanimislar. Kendi zeytinligini tarif ederken ‘Benim zeytinligim’ degil de, ‘Gavur zeytinligi’ derler.
Onlar buyik ihtimalle Rumlardan kalan zeytinliklerdir.”

Erdal Ozer, Soma’daki Ege Linyit isletmeleri’nde maden miihendisi. Son yillarini zeytinin her halinin fotograflarini cekmeye vermis; zeytin

uretilirken, toplanirken, yag ¢ikartilirken...

“Neden zeytin?” sorusuna, “Ciinkii zeytinin igindeyim, zeytin Greticisiyim” diye karsilik veriyor Erdal Ozer, “Benim de 150 kadar agacim

Erdal Ozer

var ama bizim kdylun tamami zeytin Ureticisidir. Eskiden tUtindi, ama simdi tltin
Uretiminden fazla para kazanamayinca, kota filan konulunca zeytine dondu. Bitiin
arazilere su anda zeytin dikildi. Gormenizi isterdim. Akhisar’da, o yorede zeytincilik iyi
yapilir, bilimsel yapilir, cok iyi bakilir zeytin agaclarina. iyi de mahsul alirlar. Mesela 7,5
donlim bir tarlam var benim, gegen sene ¢ok iyi verdi. Oradan 6,5 ton zeytin aldim ki,
rekor bu.”

Erdal Ozer’in Edremit ve Akhisar Domat tiirii zeytinleri var. Zeytindostu Dernegi
onciliginde Avrasya Zeytin ve Zeytin Prosesleri Fuari’'nda bir sergi agmis. Bir de
Edremit’teki hasat senliginde. Zeytindostu Dernegi’'nin diizenledigi “Zeytin” temali
fotograf yarismasini organize etmis. Turkiye’de ilk kez olmasina ragmen 220 fotograf
katilmis. 10 civarinda da yabanci. Hatta birincisi Girit’ten bir fotograf sanatgisi olmus.
Yarismaya katilanlar gelmis Girit’ten. Erdal Ozer’in konugu olmuslar. Birinin atalari
Ayvalik’tanmis, digerinin Alagati’dan.

Midilli’ye gittiklerinde vali odasindaki bir yagliboya tabloyu ¢ogaltip Tirkiye’den gelenlere
dagitmis. Bir Yunanli ressamin 1910 yilinda yaptigi tabloda zeytin hasadi resmedilmis.
“Ama tam bizim manzaraya benziyor zeytin toplayan insan gériintiileri” diyor Erdal Ozer.

Diinyada ilk kez ¢cocuklar igin zeytinyagi uretti

Mibadelede Rumlar gogmiis Akhisar’dan. Girit’ten, Midilli'den ge-

lip Ayvalik’a, Edremit’e yerlestigi gibi zeytinci gogmenler gelmemis bura-
va. Yugoslav gocmenleri gelmis. Alhat’in annesi Yugoslavya kokenli. Babasi
Akhisar’in yerlilerinden.

“Rumlar mibadele ile gidince zeytincilik kesintiye ugramis burada. Hatta ge-
len ve kalan Tirkler kesmisler zeytin agaclarini. Dedemin de 100 kadar aga-
civarmis. Zeytin ¢uritilip ayakla sikihyormus. O yaglar da genellikle tedavi
icin kullanilirmis. Clinkli yenmeyecek kadar rezil.

Yore halki da soyle ya da boyle Urettigi halde zeytinyagi yemiyor. Clink{ yag-
lar cok kotd. Tutlin tarlasinda golgelik yapiyor o yillarda kesilmekten kurtulan
zeytin agaglari Akhisar’da.

Tatlnlin para etmedigi zamanlarda babasi otomobil galericigine basliyor.
Miiteahhitlik yapiyor. Bir giin istanbul’dan Akhisar’a dénerken Yalova’da
“Zeytin fidani satilir” diye bir yazi gériyor. Durup igeri giriyor. Diikkanin sa-
hibi italya kékenli bir Levanten. 1974 yilinda bir kamyon zeytin fidan getiri-
yor Akhisar’a. Ancak getirilen fidanlar Gemlik. Denizden uzakta tutup tutma-
yacagi tartisiliyor. Ama gayet de iyi oluyor. Mustafa Alhat bunlari anlatirken
“Akhisar’da bugiin 11-12 milyon zeytin agaci var. Bunun en az alti-yedi mil-
yonu Gemlik” diyor.

Bir giin TARIS’e yag teslim etmek igin gidiyor Mustafa Alhat. Camda bir fiyat lis-
tesi asil. O listede en pahalisi natlirel sizma zeytinyagi. Kendi yaglarinin iki kati
fiyatta. “Gozlerim dolar dolar gibi oldu. Hemen sordum, ‘Yahu biz bu sizma
zeytinyagini nasil elde ederiz?’ diye. Adam higbir sey demedi, sizma zeytinya-
g1 fiyatini sildi, tekrar cama yapistirdi. Ben dyle kalakaldim. Clnk{ buralardan
sizma zeytinyagi ¢cikmaz diye bir inang varmis. Gittim babama soyledim. Bana,
‘Oglum sen altin gibi zeytin gotirsen de buradaki fabrikalardan o yag ¢ikmaz’
dedi. Cilgin bir adamdir babam. Bana dedi ki, ‘Eger sizma elde etmek istiyor-
san Edremit’te, TARIS'te siktiracaksin. Yol 100 kilometrenin iizerinde. Bu giin-
kii gibi oyle diizglin de degil. Ama gotlirlip orada siktirdik. Mis gibi zeytinyagi
cikti. Hem TARIS’e sizma olarak sattik hem de burada teneke teneke...”

Giderek zeytin agaci sayilarini arttirmislar, Alhatoglu diye bir marka olustur-
muslar, hatta Rusya, Mogalistan, Kazakistan, Amerika, israil ve Almanya’ya ih-
racat yapacak duruma gelmisler.

isin ilginci Kidsolio markasiyla diinyanin ilk gocuk zeytinyagini tiretmisler.
Rusya’daki RAM Enstittisii’nde iki yil stiren laboratuar deneyleri sonucunda
“cocuklarin kullanimina uygundur” belgesi almislar. ilk énce (¢ yasindan bii-
yik cocuklara iliskin verilen bu belgeyi, gelistirdikleri Grlinler sayesinde alti
aylk ¢ocuklara kadar indirmisler.

Diinyada Uretilen ilk gocuk zeytinyaginin 6zellikleri cocuk damak tadina uygun
olmasi, girtlagi ok yakmayan bir 6zellige sahip olmasi. Bu kivami kupajla ya-
kalamiglar. Clinkl yorenin tlrd olan Domat zeytininden ¢cok yumusak bir zey-
tinyagi elde ediliyor. Yine ayni yorenin tiiri olan Uslu da baska bir yumusakli-
ga sahip.

Ancak fiyat1 da yiksek. 250 santilitrelik cocuk zeytinyagi bir litrelik zeytinyagi-
nin dort katina satiliyor.

AKHIiSAR

Mustafa Alhat, ‘Akhisar’da
zeytincilik tekrar basladi’ diyor.

Zeytindostu Dernegi’nin baskan
vekili Alhat. Ailesinin 40 bin

zeytin agaci var Akhisar’da. Ege
Universitesi mezunu bir Ziraat
Muhendisi olarak yasadiklari,

yore insaninin nasil el yordamiyla
zeytini ve zeytinyagini kesfettiginin
¢ok somut gostergesi.

Mustafa Alhat
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Yitirdiklerini arayan kent

izmir’i gecip Cesme otoyoluna girince yine Ege’nin hakkini veren bir cografya-
ya girdigini anliyor insan, yesilin bin tirliisiinden, denizin laciverte ¢alan ma-
visinden.

iskele Mahallesi’ne déniiyoruz otoyoldan. Hemen karsimiza gikiyor zeytin
agaclari icersinde, diinyanin bilinen en eski zeytinyagi isliginin bulundugu an-
tik Klazomenai kenti.

Antik kentte kazilar slirliyor ama gerek isligin oldugu bina, gerekse depo-

su Komili’nin de destegiyle ayaga kaldiriimis, islik zeytinyagi sikacak hale ge-
tirilmis. Bundan 2500 yil 6nce gelistirilen teknik, Turkiye’nin bazi bolgelerin-
de bugiin bile bu yontemin ¢ok gerisinde bir teknikle zeytinyagi sikan yerlerin
varligi garip bir celiski olusturuyor.

4000 yil onceye tarihlenen Limantepe’de de kazilar siriiyor. O yillarda buyik
bir liman insa edilmis Urla’ya. Zaten iki degerli Girlinii var bolgenin. Zeytinyagi
ve sarap. Ege’nin en uzak adalarinda bile Klazomenai’nin 6zel isaretlerini tasi-
yan amforalardan da anliyoruz ki burasi bliytk bir ihrag limani.

1923 Miibadele’sine kadar kentte bulunan Rumlarin gidisiyle sarapgilik ti-
muyle unutulmus. Bornova Misket, Urla Karasi gibi yoreye 6zgu saraplk
UzUm tarleri yok olmus.

Simdi yeni yeni sarapcilik canlandirilmaya, yitip giden Giziim tirlerinden bag-
lar olusturulmaya calisiliyor. Zeytinyagciliktaki gelisim de Rumlarin gitmesiy-
le kesintiye ugramis. Simdi yorede zeytinden daha kaliteli yag ¢ikarmanin yol-
lari araniyor.

Unli sairleri var Urla’nin. Diinyaca taninmis sair Yorgo Seferis 1900’de
Urla’da dogmus. 1914’te ailesiyle birlikte Atina’ya go¢mis. Seferis’in dogdu-
gu ev buglin onun adina yakisir ¢ok sik bir butik otel. Daha dogrusu bir mize
gibi. Oteli ziyaret ederken bélgeye gelen Yunanli turistlerin biiytk bir me-
rakla Seferis’in dogdugu evi gezdigine tanik olursunuz. Unlii yazar Necati
Cumali’nin yasadigi ev de restore edilip bir kiltir merkezine dontsturilmds.

Urla’nin her yanindan tarih fiskiriyor. Antik kentin uzantisi olarak ana kara-

ya cok yakin olan Karantina Adasi’ni kente baglayan yolu i.0. 225’de Biiyiik is-
kender yaptirmis. Cam ve palmiye ormanlariyla kapl adada bes bin kisilik an-
tik tiyatro, antik plaj var. Bir de adaya 1865 yilinda Osmanli Devleti tarafindan
Fransizlara karantina binasi yaptirilmis. Hac yolculari ve deniz yoluyla giris ya-
panlarin kolera, veba, gigek, sarthumma gibi hastaliklardan arindirilmasi igin.

Urla’nin iskele Mahallesi’ndeki parka gidince gozleri Ege’nin derinliklerine
dogru bakan hiiziinli bir yiizle karsilasirsiniz. Tanidik biridir o, Tanju Okan’dir.
Sirtint iki katlh, sirin Urla evlerine, yliziinl denizin sonsuzluguna dénmustdr.

URLA
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Semih Hata liseyi okumak icin Edremit’ten izmir’e gelmis. Maarif Koleji’'nden sonra Ege Universitesi isletme Fakdiltesi’ni bitir-
mis. Okul bitince 6zel sektorde ¢alismaya baslamis.

bana sunu soruyor; ‘Madem zeytin isi yapacaktin, neden kendi memleketinde, Edremit’te
\ yapmadin? Neden Urla’yi sectin?’ ki, hala iyi koti birkag seyimiz varsa o da Edremit’tedir.
\ Nedeni su; ilk zeytinyagi isligi burada kuruluyor, civardaki tarihi gostergelerden anlyoruz ki
:\,} zeytinyagi ticareti ilk burada yapilmis, zeytinden yag elde edildikten sonra Ege ve Akdeniz
3 kiyilarina ilk buradan teknelerle gonderildigini gériiyoruz. Burasi isin basladigi nokta, yani
tarihi doku burada. Ben Kuzey Ege’yi biliyorum, memleketim; Gliney Ege’yi de biliyorum. En
ﬁ Romali, iyonya’nin kokusunu en ¢ok alabildiginiz, iyonya’yi en ¢ok hissedebildiginiz yer burasi,

[,
KEMAL BEY

RANGE

mf “Bitun Tarkiye'yi gezmek imkanim oldu. Ege’yi bastanbasa gezdim. Simdi annem dahil herkes

yani Klazomenai.”

Zeytinyaginin anavatani oldugu igin Urla’ya secti

Urla’da boyle bir cenneti yaratan Girit kokenli miibadil bir ailenin cocugu olan
Semih Hata. Ciftlige 1980 yilinda yitirdigi babasi Kemal’in adini vermis. Clinki
hem ata binmeyi hem de zeytinciligi babasindan 6grenmis.

Semih Hata yalnizca bir zeytin ¢iftligi kurmamis, babasinin 6limuyle biraktig
zeytincilige, aile meslegine geri donmdis.

1923 Mibadelesinde Girit’ten gelerek Edremit’e yerlesiyor.

“Dedem Mehmet Girit’te berbermis. Merkezde bir diikkani varmis. Kaymaka-
mi, belediye baskani hepsi o mekandaymis. ikinci isleri de ciftgilik. Butiin aile
zeytinci. Benim eski zirai depoda buldugum aletlerden anladigim kadariyla ken-
di rakilarini da kendileri yapiyorlarmis, clinki cok eski bir imbik var depoda.”

1923 mibadelesinde Girit’ten gelirken teknede dogan ve iskan alabilmesi igin
Girit dogumlu gosterilen babasi Kemal Hata 1960’1 yillarda ilk Domat zeytini
denemis ciftcilerden Edremit’te. Ailede zaten herkes zeytinci. Dayisi TARISin
ilk kontinl zeytinyagi fabrikasini kuran kisi. Enistesi de Edremit’teki Zeytincilik
Arastirma Enstitlist’nlin yoneticilerinden.

1980’de babasinin 6limiyle biraktigi zeytincilik hep gonliinde olmus Se-

mih Hata’nin. Profesyonel yoneticilikten ayrilip kendi firmasini kurmus. 17

yil Rusya’da insaat isleri yapmis. Yaptigi liks insaatlara malzeme almak igin
italya’da, ispanya’da, Fransa’da cok dolasmis. Seramik, mermer se¢mek igin
gittigi Akdeniz kiyilari ayni zamanda zeytin bolgesi. Zeytinin nasil Gretildigi-
ni, nasil pazarlandigini, nasil siselendigini de izlemis. Ciftlikleri gezmis. izledigi
modellerden gikardigi sentezi de 2003 yilinda Urla’da yeniden basladigi zey-
tincilik icin kurdugu ciftlikte uygulamis.

Semih Hata ciftligi 245 donime kurmus. 12 bin tek tip Edremit fidani dikmis.
Otelin ve manejin ¢evresindeki sus bitkileri disinda ciftligin timiinde yalniz
zeytin agaglari var.

Atlar ve zeytin agaclari disinda kiiclk bir restoran ve yedi odali cok sik bir butik
otel de var ciftlikte. Bltiin odalar ayri bir glizellikte dekore edilmis. Odalara nu-
mara da verilmemis. Ciftlikteki cins atlarin her birinin adi yaziyor kapilarinda.

Bu ciftlige gelenler dogayla bas basa olacak; sessiz, sakin ve sik bir otelde ka-
lacak, dilerse ata binecek, restoranda nefis zeytinyaglariyla yapilmis yore ye-
meklerinden tadacak.

Yorenin lezzetli gliveci, Urla’nin Gnli enginari, Ege’nin biitiin otlar zeytinya-
giyla pisiyor buradaki restoranda. Saklama denilen 6zel bir ottan yapilan yo-
resel yemegi de bulabiliyor gelen konuklar.

Semih Hata yaptigi isin geleceginden ¢ok umutlu.

“Gegen yil ilk Griinlimiizi almaya basladik yeni fidanlarimizdan. Bu yil da kay-
da deger tonajda bir liretimimiz olacak. Zeytinyagi degerleri olarak aldigimiz

sonugtan cok memnunuz. Kapasite artinca kendi yag sikma tesisimizi kuraca-
g1z. Sadece bu plantasyonda yetismis, sadece bu ciftligin Gretimi, elle toplan-
mis Urdinler ayni giin iginde sikilarak naturel bir yag elde edilecek. Bu da yine
basta ciftligin kendi misafirlerine olmak Uzere, Tiirkiye ve diinyaya pazarlana-
cak. Markamizi yaratacagiz. Bu yine Romali, iyonyali bir marka olacak.”

Urla iskele’den Kazderesi mevkiine
dogru gidiyoruz ‘Kemalbey Ciftligi’
tabelalarini izleyerek. Ciftligin
amblemi bir at basi ve boynuna
sarilmis meyveli zeytin dallarindan
olusuyor. Bu amblem bile ilging
bir yere gittigimiz duygusunu
uyandiriyor bizde.

Bir zeytin bahgesi beklerken,

sik bir ciftlik eviyle, tavlasiyla,
manejiyle, 10°’dan fazla cins atiyla
sanki bir binicilik kulibt ¢ikiyor
karsimiza.
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‘Hurma zeytin’ Tiirkiye’de bir tek burada yetisiyor

Karaburun’a birkag kilometre kala “Ambarseki” tabelasini goriince soldaki ya-
maca dogru vuruyoruz. Bu kdyde zeytin ve zeytinyagiyla ilgili iki ilging olaya

tanik olacagiz. Birincisi diinyanin bir tek bu bolgesinde yetisen, salamura bile
yapilmadan, dalindan toplanip yenen “Hurma Zeytin”. ikincisi de “az sonra...”

Zeytin Agaci Dergisi’nde Hiisamettin Berber’in verdigi bilgi soyle:

“Tanri’'nin Karaburun Yarimadasi’na bir armagani olan hurma zeytin tird,
Turkiye’de sadece bu yorede, 6zellikle Urla ve Karaburun’da yetisiyor. Hasadi
gerceklestiginde higbir islemden gecmeksizin yenebilen hurma zeytin, daha
agacin dallari Gzerindeyken, olgunlasmasindan sonra, yorenin ekolojik sartla-
rinin da etkisiyle kendiliginden yenecek duruma geliyor. Salamurasiz bu zey-
tin trinln olus sebebine iliskin, Tarim Bakanligi biinyesindeki Tarimsal Aras-
tirmalar Genel Mudurligi’ne bagl Zeytincilik Arastirma Enstitlisi’nlin yapti-
g1 bir arastirma da bulunuyor. Arastirmaya gore, hurma zeytinin olusumunda
denizden esen riizgarlarla tasinan ‘Phoma Olea’ isimli bir mantarin ve iklimin
etkisi bulunuyor.”

Zeytin taneleri Gizerinde yiriiyen bir mantar tiri olan phoma olea, tanele-
re acilik veren oleupein maddesini pargaliyor ve zeytinin aciligini aliyor. Boyle
agaglara da halk dilinde “stinnetli aga¢” deniyormus.

Salamurasiz oldugu icin yliksek tansiyon, kalp ve bobrek hastaligi cekenlere
iyi geliyormus hurma zeytin.

Yetistigi koylerden biri de Ambarseki, hurma zeytinin. Hayli eski bir yerlesim.
Mibadelede giden Rumlar’dan kalmis. Kéyde yasayanlardan Cevat Sarigol ile
koyun gikisinda 700 yillik bir ¢inar agacinin altinda konusuyoruz.

Sarigol’iin babasi miibadelede Selanik’ten gelmis. Anne tarafi ise Misir koken-
li. 1927'de bu koyde dogmus olan babasinin ailesi Selanik’te ormancilik yapi-
yormus. Gelenlerin bir kismi da kireggi.

Bolgeye gelince zeytincilige baslamislar.

“Babamin yetistirdigi zeytinler var simdi. Ben 58 yasindayim. Cocuklugumda
kendi diktigim, kendi asiladigim delicelerden zeytin topluyorum simdi. Bura-
sI hurma zeytinin en iyi yetistigi kdylerden biri. Bu kdylin ekolojik yapisindan,
topraktaki mineralden, arti denizin havasindan kaynaklanan nedenlerle zey-
tin ¢ok kaliteli oluyor.”

“Size agac Uzerinde gosterebilirim” diyerek en yakindaki zeytin agacina gidip
Uzeri meyveli bir dal kiriyor.

“Oyle ilging bir olay ki bu hurma zeytin, her yerde olmadig gibi, cok ilging bir
olusumu var. Tek bir daldaki diyelim on zeytinden sadece (gl besi hurma olu-
yor. Aralik ayinin sonuna kadar yesil kaliyor dalda, sonra kararinca toplaniyor.
Mesela bazi agacglarim var, ylizde 80’i hurma olur.”

iste bu yiizden rivayet olunur ki, Antik Cagda insanlar denizden uygun riizga-

ri alan zeytinin tuzlu suyun da etkisiyle aci tadindan kurtulup yenilebilir hale

geldigini goriince, denizden uzaktaki zeytinleri tuzlu suya yatirip salamura ya-
parak yenilebilir hale getirmislerdir.

Girintili ¢itkintih kiyinin seklini
almis yolda, virajlari déne déne
Urla’dan Karaburun Yarimadasi’na
dogru yol aliyoruz. Ege’nin glinesi,
denizi, yesili dort bir yanini
kusatmis asfaltin.

., el
|_ |

Cevat Sarigél

1
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Rumlardan kalma zeytinyagi fabrikasinda kurulan tiyatro atolyesi

700 yillik ¢inarin altinda, Otepinar’in suyunun siriltisinda, gécen Rumlardan kalan, ates tuglasindan yapilmis iki zeytinyagi fabrikasinin
arasinda oturuyoruz.

Sag taraftaki zeytinyagi fabrikasi restore edilmis. Burasi artik 10 yildir bir tiyatro atolyesi; “3 K Kavimler Kapisi Tiyatro Atolyesi”.

Ust katinda cibinliklerle cevrili bir “agik yatakhane” var. Atélye ¢alismalarina, film, tiyatro senliklerine, itopya toplantilarina kalanlar burada
yatiyor. Alt kattaki zeytin kirma ve sikma bolimiinde ¢ok eski bir demir mengene ile bolgede ilk kez bu kadar gelismisini gérdigum dort tagh
zeytin kirma degirmeni aynen korunmus.

Sol taraftaki binanin ise restorasyonu siriyor. Cokmis olan ¢atisi onariliyor. Yapinin icersinde Grek harflerle yazilmis Symirna menseli bir
demir mengene var.

Sih Ali Yalginer 12 Eyliil 6ncesinde tiyatrocu. AST’in kurucularindan. Erkan Yicel’le Halk Oyunculari’nda galismis. Sonra siyasi siginmaci
olarak Hollanda’ya gitmis.

Gerek Bornova Sehir Tiyatrosu’nda proje ¢alismalarina katilan yoredeki gocuklarla gerekse yurtdisindan farkl disiplinden gelenlerle
¢alismalar yapiliyor burada.

Dayisi Yalginer birlikte olan Kemal Ozen “Her sene farkl gruplar geliyor” diyor, “Atélyeler yapilir kimi zaman oyun da gikar, kimi zaman
performanslar olur. Her yaz diinyanin her yerinden gelirler. Bornova Sehir Tiyatrosu’yla uzun yillar ¢alistik. Bornova ve Altindag’in
varoslarindaki ¢ocuklar geliyorlar, burada kaliyorlar. Burada hazirlanan oyunlarla yurtdisindaki festivallere gidiyoruz.”

Koye bir yazlik sinema bahgesi kurmuslar. iki giin siirecek film festivali yapiyorlar. Ardindan Siir Giinleri gerceklestirilecek.

Doganin ve tarihin bonkor davrandigi yer

Oykii bu ya, tapinagin kuruldugu yerde defne agaclarindan bir koruluk, su
kaynagi ve kuyu varmis. Tanri Zeus, Leto’yu burada gorms ve iki tanri birbi-
rinden hoslanarak bu korulukta sevismisler. O gece Apollon ve Artemis’e ha-
mile kalmis Leto.

Kimileri bu ikiz tanridan dolayi bolgeye “ikiz” anlamina gelen “Didymos” s6z-
cligiinden tireyen Didyma-Didim adi verildigini savunur.

Tapinagin ¢evresinde tek kath, tas Rum evleri var. Burasi miibadeleye kadar
Rum yerlesimi. Eski adi Yoranda. Yunanistan’a gégenler orada kurduklari ken-
te Nea Yoranda adini vermisler. Zaman zaman otobslerle babalarinin, dede-
lerinin dogduklari topraklara gelip onlarin terk ettikleri evleri ariyorlar. Ancak
evler arkeolojik sit alaninda oldugu icin ciddi blirokratik engelleri asmak ge-
rekiyor. Bu ylizden bazilari oldugu yerde ¢okiyor bakimsizliktan. Ama restore
etmeyi basaranlar ¢ok sik evlere sahip oluyorlar.

Tapinagin tam karsisinda simdi cami olarak kullanilan bir kilise var, giden
Rumlardan kalan. Ancak camiye gevrilirken yanina bir minare dikmemisler.
Yalnizca damina bir hoparlor koymuslar.

Tapinaga girenleri Medusa’nin ¢ok ¢arpici bir kabartmasi karsiliyor. Hani su
guzelligiyle tanrilari pesinden kosturan, tanrigalarin kiskangligini tizerine ge-
ken Medusa... En ¢ok kiskananlardan biri de Zeus’un kizi Athena’dir. Oyle bir
cezalandirir ki, diinyanin en girkin yaratigi olur Medusa. Saglari yilana donu-
sur. Yiiziine bakanlar tas kesilir.

Buglinkii Mavisehir yakinlarindaki Panormos Limani’ndan tapinaga kadar ge-
len “kutsal yol”un kalintilari da belirgin bicimde durmaktadir. Cagin “kehanet
merkezi” olan Didim’e Milet ve ¢evresindeki diger kentlerden gelen ziyaretgi-
ler iki yaninda heykeller dizili olan bu “kutsal yol”dan gecerek ulasirlarmis ta-
pinaga.

Didim bugiin ingilizlerin akinina ugramis. 1990’larin sonuna dogru Didim’de
ev almaya baslamis ingilizler. Bir zamanlar arsa ve ev fiyatlari fiize gibi firla-
mis. 2005 verilerine gore 3 bin 150 ev almis resmen ingilizler. Bir dénem be-
lediye elektrik faturalarini bu evlere ingilizce géndermis.

Rumlar gidince Selanik’ten, Rumeli’den gelen Tirkler yerlestirilmis Didim’e.

Giden Rumlar Gziim baglari, zeytinlikler ve badem agaglari birakmislar geride.

Uziimler tam saraplik. Ancak “sarap giinahtir” diye s6kmiis gelenler. Zeyti-
ni de pek sevmemisler, agaclari kesip yakmislar. Bildikleri isi yapmislar dogal
olarak. Tutin ekmisler zeytinliklerin ve tizim baglarinin yerine. Tutiline golge
yapiyor diye bademleri de kesmisler.

Tutln para etmez olunca simdi zeytini, izim{, bademi arar olmus Didim’in
yerlileri.

DiDiM

Goren, oldugu yere cakilip kaliyor.
Didim’in girisindeki Apollon
Tapinagi o kadar saglam, ayakta
ve canli ki; insana tarihi bir eserle
karsi karsiya oldugundan cok,
antik cagda yasiyormus duygusu
veriyor.

Dev mermer yapi; merdivenleri,

tinelleri, kabartmalariyla stitun
situn gokyuziine uzaniyor.

Yikilmaya yiiz tutmus eski Rum evleri
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Zeytinyagi ugruna belini kirdi
markasini ‘Belkir’ yapti

ODTU’li Murat Mumcu, Apollon Tapinagi’nin karsisindaki tek kath iki Rum
evini restore edip yerlesmis. iki ev cogu harap eski evler arasinda yiiziik tas
gibi duruyor.

iki evin ortak bahgesinde Murat Mumcu, esi Zehra ile profesyonel yoneticilik-
ten zeytinyagciliga gecisini anlatiyor:

“Bu evleri restore ederken ‘bir zeytinlik alalim’ gibi bir diisiince olustu. 2007
yilinda yer aramaya basladim. Birkag tane buluyorlar, gidip bakiyorum ama
cok keyifli yerler degil. Sonra Akyenikdy’deki Dalyan mevkiinde bir yer gos-
terdiler. Cok kot bir yoldan gidiliyor. Arka taraflardan, camurlu yollardan
tirmandik. Tepe ¢ikinca bir baktim, sag tarafta Bafa Goli, sol tarafta deniz,
onlinde Soke Ovasi... Gergekten asik oldum ve buradaki dokuz déniimde bu-
lunan 200 agaci satin aldim.”

Aldigi zeytinlikte mayis-haziran ayinda zeytin olmasini bekliyor. Gidip geliyor
zeytinligine ama hig zeytin yok agaclarda. O siralarda bir de séylenti ¢citkmis
“Zeytinler caliniyor” diye. Esi Zehra’ya “Bizim zeytinleri ¢aldilar bunlar” diyor.
Cunk{ yandaki zeytinlikte var, alttaki zeytinlikte var, Murat Mumcu’nun zey-
tinliginde meyve yok. Meger satacagi icin eski sahibi ¢cok sert bir cirpmayla
toplamis zeytinleri. Bu ylizden Girlin vermemis agaclar o yil.

“Yani yok yiliyla basladin zeytincilige” deyince “Evet, yok yiliyla basladik ama
onun da yok yili oldugunu bilerek degil, calinti yili oldugunu sanarak déndik
eve” karsiligini veriyor Murat Mumcu.

Sonunda ilk tiriiniinii 2008’de aliyor. O sirada izmir’de Yiikselis Holding’de
profesyonel yonetici olarak ¢alisiyor. Hafta sonlari gidip zeytinlerinin biyime-
sine tanik oluyor, internet lizerinde arastirma yapip; zeytin nasil toplanir, zey-
tinyagi nasil yapilir, daha kaliteli zeytinyagi nasil elde edilir, kendi zeytinlerinin
tlrd nedir diye bakiyor.

Simdi gelelim en kritik noktaya, Murat Mumcu’nun markasinin adini yaratma-
sina!l

“2008'de ilk tiriinleri topladik, fabrikaya gittik. ilk Girlinimiiz alt cuval zeytin-
di. Sira bize geldi. Cuvallari bosaltirken tam lizerine bastigim sunta ¢oktii ve
ben sirt Gstl 2,5 metrelik kanala diistim. Yukaridan ‘Adam disti’ diye bagi-
riyorlar. Ben tam kalkmaya niyetlendigimde belden asagimin tutmadigini fark
ettim. Alt1 ay sonra ayaga kalkabildim.”

Fazla ayakta da duramiyor, bu yilizden yavas yavas uzaklasmis profesyo-

nel yoneticilikten. Markal bir zeytinyagi yapmaya karar vermis. Ancak “Adi-
ni ne koyalim?” diye diisiinirken bir arkadaslarinin onerisi ile “Belkir” koy-
mus. Cekirdeksiz, 6zel sikim yapmaya karar vermis Murat Mumcu. Balikesir
Universitesi’nin yaptigl arastirmaya goére cekirdegi cikartilarak sikilan zeytin-
yagl icinde seliiloz olmadigi i¢in daha uzun 6mdrli oluyormus.”

Hem soguk, hem erken, hem c¢ekirdeksiz zeytin sikma zeytinyagi liretecek

bu yil da Murat Mumcu. “Zeytinyagi askina” belini kirmasi da kendi yarattigi
markanin adi olarak kalacak; “Belkir”.

Murat Mumcu
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Besparmak Daglari eteklerinde
muhtesem ‘Bafa mavisi’

Miletli matematikgi ve filozof Thales, meteorolojik verileri degerlendirir ve o
yilin zeytin veriminin olaganisti bereketli olacagini 6nceden bilir. Bilimin ti-
caretle birlestigi bu noktada hemen Milet ve Sakiz Adasi’ndaki bircok zeytin
sikma isligini kiralar. Hasat mevsimi, 6n goriisii dogru ¢ikar ve olaganisti zey-
tin elde edilir. O yil kdseyi doner Uinli bilgin Thales.

Didim’den Bafa’ya gecerken, “Bir ugrayalim” demistik antik Milet kentine. Za-
ten Didim’in gevresi antik kentlerle dolu. Burasi en eski iyon yerlesimlerinden
biri.

Ege’nin antik ¢cagdaki en dnemli kiltir, bilim ve sanat merkezi Milet kentinin
antik tiyatrosu, cevresindeki zeytin agaclariyla birlikte karsimizda duruyor bii-
tin ihtisamiyla.

Bu muhtesem yapiyla glicliikle vedalasip Bafa Goli’ne dogru yola cikiyoruz.
Clinkti, Besparmak Daglari’'nda ¢oban Endymion ile Ay Tanrigasi Selene bizi
bekliyor.

izmir-Bodrum yoluna ¢ikinca muhtesem “Bafa Mavisi”yle géz gelirsiniz.

Aslinda Bafa ilk caglarda bir gol degil, Ege Denizi’'ne agilan Latmos Korfezi'dir.
Ancak sureg icersinde Menderes Nehri’nin allivyonlari gikisini kapatinca kor-
fez gole donusmis.

Cevre sorunlari yasasa da, simdi eskisi kadar bol olmasa da kefal, levrek, ya-
yin, yilan baligi hala var Bafa Goli’nde.

Merakhsina gol kiyisinda kiremitte kefal ve kegi peyniri tavsiye edilir.
Hele bir de dolunay varsa insan efsaneyi gergek sanir:

Kavalindan sihirli sesler ¢ikaran Endymion insan glizeli bir gobandir. Gol kiyi-
sinda uyurken bir gece Ay Tanrigasi Selene onu gortip asik olur ve sarilip 6per.
Endymion o geceden sonra her uykusunda Selene’nin gelip i1siktan govdesiy-
le sarilip 6pmesini bekler. Dayanilmaz olur Endymion igin ayin gériinmedigi
geceler. Tanrilar Tanrisi Zeus bu yakisikli gobana acir, bir dilekte bulunmasini
ister. Endymion da, ayin gokytiziinde olmadigi bir gece sonsuz ve 6limsiz bir
uyku ister. Boylece Selene ve Endymion sonsuza dek beraber olurlar.

Eger Bafa Goli'nlin dogusundan giden yola girerseniz Kapikiri Kdyi’'ne ve bu
koyle neredeyse i¢ ice ge¢mis antik Karya kenti Herakleia’ya varirsiniz. Kamu
binalariyla, agorasiyla, antik tiyatrosuyla, Karya mezarlariyla, aski icin sonsuz
ve Olimsiz bir uykuya yatan Endymion adina yapilmis sunagiyla goriilmeye

deger bir antik kenttir Herakleia.

Sirtini dayadigi Besparmak Daglari’'nda Bizans donemi manastirlari, kilise, sa-
pel, sarnicin yani sira artik terk edilmis olan antik cagdan kalma zeytinyagi
koylerinin kayalara oyulmus havuzlari, zeytin ezme diizenekleri vardir.

BAFA

Bafa kiyisinda zeytin agaglari
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Karacahayit’ta eski bir zeytinyadi isligi

Karacahayit: Zeytinyaginin gizlice sikildigi koy

Karacahayit’in 32 yasindaki muhtari Ahmet Ates, “Zeytin bizim atalarimizdan,
biylklerimizden kalma bir kiltlr. Kokenimiz Yorik. Hayvancilikla ve zeytinle
ugrasmisiz yillarca” diyor.

Muhtar Ates nedenini bilmiyor ama Birinci Diinya Savasi sirasinda koylilerin
zeytinyagi sikmasi yasaklanmis. Bunun Uzerine koyliler taslari oyup, jandar-
ma geldiginde gortiinmesin diye carsaf gerip gizli gizli zeytinyagi sikmislar.

Koyun 14 bin déntimlik zeytin agaci ormani var. Dag tas hep zeytin agaci.
Hatta yamaglardaki kayalardan bile fiskirmis zeytin agaglari.

“Rumlardan kalma asilar var burada” diye basliyor Muhtar Ates anlatmaya,
“Eskiden Rumlar varmis burada. Miibadele ile gitmisler. Dimitri kardeslerin
tarihi un degirmeni de var koyde, 150 yillik oldugu tahmin ediliyor. Zeytinleri
de onlar asilamis. Eskiden tapu kaydi falan yok. ‘Buradan burasi senin, bura-
dan burasi benim’ diye belirlemisler. Burada sinir olarak kullanilan da asilan-
mis agagclar. ‘Ben buraya asi yaptim, bu asiya kadar benim’ derlermis.”

Turkiye’nin buyik kisminda zeytinyagi tiiketme aliskanligi yok. Bazilarinin da-
mak tadina ters distyor zeytinyagi, aliskanlik olmadigi icin. Ama zeytinyagi
Ureten koylerde ise durum tam tersi.

“Bizim burada umumiyetle zeytinyagi kullanilir” diyor Fevzi Ak, “Etli yemekle-
ri de zeytinyagiyla yapariz. Cicek yagini bir tek tathida kullanirim, baska higbir
seyde yiyemem. Apayri bir tadi var. Bana gore kontinii fabrikalarin siktigi zey-
tinyagi da ayak yaginin yerini tutmaz. Burada herkes sabah kahvaltisinda ¢6-
kelegin icine zeytinyagi koyar yer. ”

Ayak yaginin ¢ocuklugunda nasil sikildigini anlatiyor biiyiik bir keyifle:

“Zeytinleri gligiim dedigimiz daire veya kare seklinde bir yer yapip icine doku-
yorduk. Onun Ustiline bastirmak icin agir bir sey koyuyorduk 6nce. Koyiin de-
girmeni vardi. Hayvanla donen bir degirmen. O degirmende zeytinleri kiriyor-
duk, posa haline getiriyorduk. Ama ¢ok tatli oluyordu. Kaynar su mesala; kag
derece bilmiyorduk, alinda muazzam sekilde odun yaniyordu. Kaynar sudan
iki bardak dokiiyorduk, ondan sonra kadin, erkek onu gignerdik, dyle sikardik.
Ama oyle yaptigimiz yagin tadi da bambaskaydi. ”

Koyden goclp ilcede, sehirde licretli olarak calisanlar yavas yavas geri doni-
yormus Karacahayit’a. “Clnki” diyor, “500 lira maas aliyor sehirde. Oysa bu-
rada U¢ hayvan beslese, iki agag dikse daha fazlasini kazanir. Ne gegim sikintisi
olur, ne de stresi. O yiizden koylin nifusu giderek artiyor. Geri donis stiriyor.”

Muhtar Ahmet Ates’le birlikte kalkip koyde ayakta kalan eski zeytin degirme-
nine dogru yiriiyoruz. Gen¢ muhtarin projeleri cok. Kdye turistleri cekmek
icin bir kayanin dibinde duran kirma taslari, tahta siranayi restore etmek isti-
yor. Rumlardan kalan 150 yillik degirmeni de ayaga kaldirmak istiyor Muhtar
Ates. Siileyman Demirel Universitesi ile ortak fidan yetistirme projesine bas-
lamislar. Yeni projeler de sirada bekliyor. Muhtar Ates’in bir amaci da hayvan-
cihgi bir kooperatif ¢catisi altinda toplamak:

“Ondan sonra fidanciligi da kooperatif catisi altinda toplayip hepsini bir sirket
haline getirmek istiyoruz. Yani koyu, koydeki kooperatifi sirket gibi yonetecek-
siniz, zarar ettirmeyeceksiniz.”

Bafa Goli’'niin dogu degil
de bati ucundaki yoldan
girip, Besparmak Daglari’nin
yamacinda kurulmus
Karacahayit Kdéyiu’'ne dogru
gidiyoruz.

Koy adini bolgede bol bulunan
koyu renkli ‘hayit’ bitkisinden
aliyor.

Anlatilanlara gore bu bitkinin
yapraklarindan yapilan gay
atesten, agriya, gaz sorunundan
idrar sokmeye, hatta kadinlarin
hormonunu dengelemekten
erkeklerde iktidarsizliga kadar
‘her derde deva’.

Ayrica hayit bitkisinin
dallarindan ev de yapiliyor.
Oriilen dallarin ici kerpicle izole
edilen ‘cit ev’ler yazlari serin,
kislari sicak oluyormus.
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Ahmet Ates
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Zeytinyagi ugruna liniversite hocaligini birakt

Bafa Goliiniin mavisini solumuza alip yine bir zeytin agaci denizinin icinden
Selimiye’ye, Milas’a dogru yola gikiyoruz. Bafa boyunca goliin suyuna dogru
akiyor sanki zeytin agaglari.

Selimiye’de bizi Mehmet Glnlik bekliyor. Mehmet Gilinlik dededen zeytin-
yagcl.

“Milas’ta eskiden ¢ok fazla Musevi varmis. Milas’ta zeytinyagi fabrikasi sahibi
Yasef Levi 1930’lu yillarin sonuna dogru Tirkiye’den ayrilirken, ‘Tanidigim in-
sanlar sizlersiniz. Caliskan insanlarsiniz. Ben size satayim bu fabrikayl” demis
dedemlere. Onlar da almis. Gunliik Limani’'ndan gemilerle gidermis tretilen
zeytinyaglari izmir’e. O zaman bdyle karayolu yok. Hatta izmir’de yag tiiccar-
lari arasinda zeytinyagi varliklariyla ilgili tatli bir rekabet var. Dedemin arkada-
sI, ‘Benim yagimi doksem suradan suraya varir’ deyince rahmetli de, ‘Biz de
yagimizi bir bosaltsak Selimiye’den izmir Kérfezi'ne varir’ karsiligini vermis.”

Mehmet Giinliik, istanbul Universitesi’nde isletme, Yildiz’da Makine Miihen-
disligi okuyor. Gebze’de de doktora yapiyor. Sonra da 6gretim gorevlisi ola-
rak calismaya basliyor. Selimiye’deki 350 doniimliik arazide olan 12 bine ya-
kin agaglarini da yariciya vermisler. Cikan Griinii ylizde 50 yizde 50 boliis-
yorlarmis.

2003’teki Grdnleri alip siktirmak istemisler. O zamana kadar sikilan zeytinyag-
lari varillerle geliyormus. Bu kez sikimi gérmek istemis.

“0 zamana kadar fabrikaya hi¢ girmemisim. Disaridan goriiyordum. Bir gir-
dim, ahirdan bozma bir yer. Eskiden dammis, hayvan bakilan bir yermis. Bas-
tigimiz yerden ayagimiz kalkmiyor camurdan ya da pislikten. Makineler pasli,
yikama tanklari pasti. Baktim ¢ok berbat, kardesim Fatih’e ‘Biz buradan ¢ikan
Urdnd yiyoruz. Bu sana ters gelmiyor mu?’ dedim ki o zamana kadar bu isi go-
zimuz gérmiyor, sonunda ‘Kendi fabrikamizi kuralim” dedik.”

Rahatsizligi nedeniyle zeytinciligi birakan babalarina soyltyorlar bu fikirlerini.
Hemen kurmalarina karsi ¢ikiyor babalari:

“Yok hemen fabrika kurmak. Gideceksiniz, bizim zeytinliklerde zeytin toplaya-
caksiniz 6nce.”

Hem de dip zeytinleri toplatiyor babasi. En zoru dip zeytini toplamasi. Kendi-
liginden agaclarin altina dokilen dip zeytinlerini otlarin, dikenlerin arasindan
toplamak 6yle kolay degil. Aksama kadar yarim guval, bir ¢uval zeytini gli¢
bela toplamis iki kardes. Parmak uglari zedelenmis.

“Ne zor ismis” diye biraz sitem etmisler babalarina. O da séylemis fabrika
kurmalarinin sartini:

“Bakin bizim ailemizin bir adi var, bu bir. ikincisi, insanlar bu zeytinleri ne zor-
luklarla topluyor, gordiinliz. Bir tane zeytini heder ederseniz bu insanlarin
hakkini yemis olursunuz. Onun igin dirlst calisacaksaniz bu fabrikayi kurun.
iste bizim macera boyle basladi.”

Ug tane marka yaratmis Mehmet Giinliik; Yalin, Akadam, Yuromos. Sekiz-
dokuz ton sizma natiirel zeytinyagi siseliyorlar. Cocuklugunda yaglanan eli-
ni pirina ile temizledigi glinleri, yani yagi yagla temizledigi glinleri hatirlayip,
“Hani bizim genlerimize islemis zeytinyagi kokusu” diyor.

SELiIMIYE

Glnluk ailesi dededen zeytinyagcl.
Dede Mehmet Gunlik ve
kardesleri Selimiye Kasabasi’'nda
ve Milas’ta zeytincilik yapmislar.
Zeytinyagi ve pirina fabrikalari
varmis. Urettikleri yagi izmir
piyasasina gonderirlermis.

Dede 6liince miras kardesler ve
cocuklar arasinda boélinmus.
Tarkiye’den gocen bir Musevi'den
aldiklari Milas’taki fabrika da
Mehmet Glnlik’lere kalmis.

Mehmet Glinliik
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Builis, Zytoy

Fransiz Ninesi i¢in zeytinyagi iiretti

Milas, Menteseogullari’nin baskenti. Osman Mentese’nin kokleri de
Menteseogullari’'ndan geliyor. Ailesi yuzlerce yildir bu topraklarda yasiyor.

Dedesi Murat Mentese, Sultan Abdilhamit’in baskici rejimi sirasinda bir si-
vari binbasisi. Agabeyi Halil Mentese de o dénemdeki illegal ittihat ve Terak-
ki Cemiyeti liyesi. Sonunda agabey Halil, Tuirkiye’den Paris’e kagmak zorunda
kaliyor. Dede Murat da agabeyinden dolayi takibe aliniyor. Hatta bir ara tu-

tuklanip dénemin Unli cezaevi Bekiraga Bolugi’ne konuluyor.

Bir bicimde kacip Fransa’ya, agabeyi Halil’in yanina, gitmek (izere Romanya’ya
geciyor. Romanya’da vize almak icin defalarca gidip geliyor Fransiz elgiligi-

ne. Ama bir tirlii vize vermiyorlar. Elgilikte gérevli bir memur sonunda daya-
namayip “Mosyo” diyor, “Siz kafanizda bu fesle geldiginiz miiddetce kimse
size vize vermez”. Bunun Uzerinde kafasinda bir simsek ¢akiyor, “Ha, o zaman
Bati’da yasayacaksam, Batililarin usuliince yasayacagim” diyor. Neyse, sonun-
da vizeyi aliyor. Gidiyor Fransa’ya. Fransizcasini ilerletmek icin dnce dil kursu-
na gidiyor. Sonunda topraklari var Milas’ta. Askerlik bitmis. Donince ciftgilik
yapacak. Fransa’ya siginmis agabeyi Halil gibi ziraat okuluna gidiyor.

O yillarda Osmanli’'dan kagmis bir miilteci kitlesi var. Bir glin bir arkadasi,
“Yahu Murat” diyor, “Madem Fransizlarin yasantisina bu kadar meraklisin,
ben sana bir sey tavsiye edeyim, sen onu yap, dans derslerine git burada”.

Paris’teki dans dersleri sirasinda Murat, Suzan ile tanisiyor. Mektuplasmalar
basliyor. Evlenmeye varacak bir ask doguyor Murat ile Suzan arasinda. Ancak
kizin ailesi karsi. Suzan’in ailesi sorar; “Kimdir bu? Boyle tanimadigimiz bir in-
sanla nasil evleneceksin? Kim oldugunu nasil 6grenecegiz?”

Ancak Murat, “Benimle ilgili olarak Tirk sefaretine sorarsaniz, size inanilmaz
koti seyler soylerler” der. Clinkli Osmanli‘da hala Abdilhamit rejimi vardir.
Kizin ailesi, “Yok, seni boyle serseri, kagak birine verecek degiliz, tstelik bir de
Turk ve Misliiman. Seni boyle bir maceraya atamayiz”diyor.

Evlilik projesi darmadagin olur. Hatta Suzan bir Fransiz genciyle nisanlandiri-
lir alelacele.

Tarih bu, oyle bir seker ki, yasayan bile ne oldugunu anlayamaz.

1908’de Abdiilhamit tahttan indirilir. ittihat ve Terakki iktidara gelir. Paris Bii-
yukelgisi de degisir Osmanli’nin.

Murat yeniden ulasir Suzan’a. “Artik benim icin her seyi sorabilir ailen elgilige,
yeter ki evlenme teklifimi kabul et” der. Aracilar devreye girer. Fransiz aile ka-
bul eder ve 25 yaslarindaki Murat’la 18 yasindaki Suzan evlenirler.

Paris’ten gelecek, artik Milas’ta yasayacaktir Fransiz Suzan. Hele 1909 yilinda
bir geng kizin bunu goze almasi bliyiik cesaret. Elbette bazi kuskulari vardir.

“Nasil bir evde yasayacagim, beni orada ne bekliyor, kim bilir senin kag tane
karin vardir, beni de haremine mi sokacaksin, basimi da kapatacak misin?”
gibi sorulari vardir Suzan’in.

Bu endiseleri gidermeye calisir Murat Mentese:

“Benim ailemde dort jenerasyondur hig¢ kimsenin birden fazla esi olmamustir.
iki, siz kiliseye giderken basinizi 5rtmez misiniz ya da riizgarli havada basiniza

MiLAS

‘Mentese’ marka zeytinyagi
sisesinin Gzerinde eski bir fotograf
var. Stilize edilmis iki zeytin dalinin

arasinda duruyor. Kumral, kisa
sacli, bakimli bir kadin fotografinin
Uzerinde ‘Suzan Nine’ yaziyor;
altinda ise ‘Grand-Maman
Suzanne’.

‘Dedem Murat ile Fransiz

ninem Suzan’in 100. evlilik
yildéntimlerinin anisina 2009'da
Urettim bu zeytinyagini’ diyor
Osman Mentegse.

Bir an durakliyoruz. 100 yil dnce

Milas nire, Fransa nire? Milasl
dede, Fransiz nine? Hikayeyi

dinliyoruz. Gergekten de ilging.

' 100. YIL
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Osman Mentese

esarp takmaz misiniz? Bizim insanimiz da aynen sizin kiliseye giderken yapti-
giniz gibi ya da riizgarli havada saglariniz ugmasin diye esarp taktiginiz gibi ta-
kar. Bizimkilerin de kullandigi sistem budur.”

ikna olup Paris’ten Milas’a geliyor Suzan. Murat Mentese de onun istedigi
sartlarda bir ev yapiyor. Evin tim esyalari Fransa’dan geliyor. Suyu olmayan
Milas’ta, musluklarindan su akan bir ev yaratiyor.

Gerisini Osman Mentese anlatiyor:

“Kocasina ¢ok asik bir kadin. 1956’da 6liyor dedem. Amcalarim ve babam di-
yor ki, ‘Sen istiyorsan Paris’e don’. O zaman da Paris’te ailesi vardi. ‘Biz bu
ciftlikten elde edilen gelirden sana da yollariz’ diyorlar. Cok 6nemlidir soyledi-
gi; ‘Murat nerede yatiyorsa ben de onun yaninda yatacagim’. Onun da mezari
orada koylin girisinde, solda.”

Suzan Nine 1976’da 6liyor. Misliman olmuyor, kendi dinini yasaminin so-
nuna kadar muhafaza ediyor. Ama bir Misliiman ile evlendigi icin komiinyon
yani saraba batirilmis ekmek verilmiyor kendisine.

Osman Mentese anlatmayi sirdiriyor:

“Cok acidir, 6ldugil vakit cenaze téreni yapacagiz. Milas Miftlisi dedi ki ‘Biz,
Madami taniyoruz, seviyoruz, bizim camilerimize yardim ederdi, mevlitler
okuturdu; ama kelimeyi sahadet getirmemisti ki, ben nasil Misliiman toreni
yapayim?’ izmir’e gittik, papaza. Papaz dedi ki, ‘Bir kere, benim kiliseme de-
vamli gelen biri degildi, komiinyonu almadigina gore de artik o Hiristiyan de-
gil'. Cenazesi Milas’taki evde, masanin tizerinde kaldi. Ondan sonra, o zaman-
ki bu kéyin imami dedi ki, ‘Sizin aile mezarliginiz ile bizim Musliman mezarli-
g1 arasinda yol var’. O Misliman mezarligini da zaten dedem topraklarindan
vererek yaptirmis. Arada yer birakmislar, yolun diger tarafini da aile mezarligi
yapmis. ‘Orasi size ait, oraya gomeriz Madami. Tlrkge dualarimizi ederiz’ dedi
imam. Orada madami Tiirkce dualar egliginde gomduk.”

Osman Mentese’den Fransiz Ninesinin éykisiini Milas’in Agaclihoyik ciftli-
gindeki kiicik ama modern, 6zenle yapilmis zeytinyagi fabrikasinda dinliyo-
ruz. ittihat ve Terakki’den Fransa’ya, bir Tiirk ile bir Fransiz’in askina, oradan
Milas’a, hatta zeytinyagina uzanan bir 6yki bu. Milas’in zeytinyagiyla slirdi-
riyoruz.

“Milas icin zeytin ve zeytinyagi oldukca 6nemli. Yillardan beri 6nemli ama son
yillarda daha da 6nem kazandi. Clinki daha 6nceki yillarda Milas 6nemli bir
titiin merkeziydi. Dedem de burada 6nemli bir titin Greticisiydi. Bu soyle-
digim 100 yillik olay. O zamandan beri bizim ailede tiitlin yetistiriciligi de var-
di. Onceleri birinci Giriin titiindi, ikinci Griin zeytindi. Daha sonra yillar igin-
de titiin nispi 6nemini kaybedince devreye pamuk girdi. Bu sefer de birinci
ariin pamuk, ikinci Griin zeytindi ama tiitinden pamuga gecince zeytin alan-
lari genisledi. 2000 yilindan sonra her sey ters dondi, pamuk da karliligini yi-
tirdi. Geriye kaldi zeytin ve zeytinyagi. Son yillarda birinci triin zeytin oldu.
Simdi zeytin birinci sirada ama daha hentiz Milas’ta hak ettigi yeri saglayabil-
mis degil.”

Osman Mentese’ye gore bunun iki nedeni var. Birincisi babadan, dededen
goriilen zeytinyagi sikma tekniginin hala siirmesi; yani kasalara toplanmadan,
plastik cuvallara koyup tepilerek, bekletilerek sikilan yag. ikincisi de bilgisizlik.

Butik Zeytinyagi
Memecik cinsi zeytinden
Halis Milas Sizma - Soguk Sikim
Serbest Yaj Asit Orani
Oielk Asit Cinsinden Maksimum % 0.5 - % 0.6
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“Uziilerek sdyliilyorum” diyor Mentese, “Milas’ta yaklasik 10 milyon agac var-
ligindan soz ediliyor ama elde edilen yag Ustlin kaliteli sizma zeytinyagi degil.”

Mentese, bolgesel olarak iyi yag olmadigl, iyi Gretilmis zeytinden, usuliine
gore toplanip, usuliine uygun sikilip, usuliine uygun saklanan yagin iyi yag
olacagi goriisiinde. Bu noktadan hareketle eger geregi yerine getirilirse Milas
yaginin da iyi yag olabilecegini soyllyor. Zeytinyagina yatirrm yapmasinin bir
nedeni de boyle bir olguyu kanitlamayl misyon edinmesi.

2004 yilinda kurmus zeytinyagi sikma tesisini. Klicik ama bu alandaki tekno-
lojinin son vardigl noktayi yakalamis. Glinde (i¢ tona yakin zeytin isleyebiliyor
ancak. Olusturdugu butik zeytinyagi markasi diinya butik zeytinyaglari litera-
tirdne cok yiiksek bir puanla girmis. Uluslararasi yarismalarda 6ddller almis.

Zeytincilik aileden geliyor ama Osman Mentese sonradan zeytinyagci oluyor.
Babasi ollince, 6zel sektordeki profesyonel yoneticiligi birakip kendine miras
kalan topraklarda ¢alismaya baslamis. Zeytin hasadi gelmis ¢atmis. 225 do6-
nimde 3 bin 500 zeytin agaci var. Nasil yapilacagini bilmiyor. Onun icin zey-
tinyagi sisenin icinde olan bir sividan baska bir sey degildi. O da koktugu igin
Milas’tan gelen kullaniimazdi.

Ciftligin kahyasina, “Nasil yapacagiz bu zeytin toplama isini?” diye soruyor.

Kahya, Osman Mentese’nin uzun boyundan hareketle anlatiyor yapilacak
operasyonu:

“Senin boyun kadar siriklar satiliyor Milas’ta. Bu siriklardan alacaksin 5-10
tane. Ben adamlari getirecegim. Pazarlik edecegiz, toplamaya baslayacaklar.
Cuvallari ben ayarlayacagim, sen ona karisma.”

10 erkek, 15 kadin isci geliyor, agaglarin altina ¢ul denilen ortiler seriliyor,
adamlar c¢ikiyor agaclarin tzerine basliyorlar agaclara siriklarla vurmaya.

“Nasil vuruyorlar biliyor musun, aynen dayak yemis gibi oldum. O andan iti-
baren bu isin boyle olmayacagini, zeytinciligi gelismis tilkelerde boyle yapma-
diklarini diisiinmeye basladim. Sonra arastirmaya giristim. italya’da makineyle
hasat yapan bir firma buldum. Uzayan kollari var makinenin, dallarin arasinda
donerek zeytinleri indiriyorsun. Su anda o makineden Tirkiye’de iki tane var.
Fakat gordiik ki makineden ylizde 100 verim alamiyorsun. Clinki agaglar bu-
danmamis. Ogrendim ki, zeytin agacinin verimli olabilmesi icin, makineyi kul-
lanabilmem igin, dogru ilaglama yapabilmem igin, athgim gibrenin tam ola-
rak, verimli sekilde agaca gidebilmesi icin 6nce agaci budayacaksin.”

Ulusal Zeytin ve Zeytinyagi Konseyi Baskani Mustafa Tan’in yardimiyla agag
budamayi 6grenir ve bu konuda yetismis bir isci bulur. Yolun kenarindaki zey-
tinlikte agaglari budama baslar. Arabalar durur, “Dit, dit” yapip giderler, ge-
len gecgen saskin saskin bakar. Clinkii o zamana kadar yorede agacini budayan
yok. Zeytin agacinin budanmasi gerektigini bilmiyorlar. Sonra kulagina laflar
gelir, koyluler kahvede dalga gegiyorlarmis, “Keser, keser; para mi verip aldi,
babasindan kaldi” diye. Kéydeki genel kani; “istanbul’dan geldi, mahvetti Os-
man Bey zeytinleri.”

“Fakat bir sene sonra agaglar bir verime yatti, bir verime yatti, taneden dallar

kirilacak, tasiyamiyor, altina dikmeler koyduk. O zamandan sonra Milas’ta pek
cok kisi agaclarini budamaya basladi. Buna 6rnek oldum. Bir de elbette Milas

yaglarinin da kaliteli olabilecegini gosterdik.”

SOM

Torun Osman Resat

Butik Zeytinyag
Halis Milas Sizma - Soduk Sikim
‘Mamacik Zeytinhndan
Sorbest Yag Asit Orani
Otk Asit Cingindan Maksimum % 0.5 - % 08

Maentege Zeylindikler
Ajachinfyls - Mtas Tel: 0252 51348 01 0.532 455 383
osmanisuperonling. com
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Karadeniz'de zeytinyaginin sikildigi tekne, sirana

“Sehir gevresindeki yumusak egilimli tepeler, semiz govdeli zeytin agaglari ve bunlarla ayni bollukta incir agaglari ile Gziim asmalarinin
arkadashgindan olusan ormanlarla kaphdir. Dogal ¢eperleri ve dut agaclariyla karaagaglardan olusan canli gitleri ki bunlara bu mevsimde
UzUmler, sarkan ¢ardaklasmis asmalar sarilmistir. Platana’da oldugu kadar diizenli ve zevkli yetistiren hicbir yer gormedik. 450 koy tarzinda
dere tepe yayillmis olan evlerden sadece 140 tanesinin Hiristiyanlara ait oldugu soyleniyor; bunlar 6siirle, kiigciik esnaflikla, tefecilikle ve
ozellikle de sarapgilikla ve zeytinyagi Ureterek gecinmeye calisiyorlar. Yoros Burnu, kérfezi sert soguk karayelden korudugu icin buradaki hava
yakinindaki Trabzon’dan daha ilimandir. Sarap, zeytinyagi, tiitin ve misir dylesine bol ki, insanin asil degil de sadece fiziksel gereksinmeleri
olsaydi Ak¢aabat’ta gok mutlu olurdu.” (Jacob Philipp Fallmerayer)

Akgaabatlilar zeytinciligi unutmus

Elbette Turkiye’'nin zeytin ve zeytinyagi liretiminde c¢ok kiiclik bir payi vardir
Karadeniz Bolgesi’nin ama Zonguldak, Kastamonu, Sinop, Samsun, Ordu, Gi-
resun, Trabzon ve 6zellikle de Artvin bélgede bir Akdeniz bitkisi olan zeytin
agacinin yetismesine uygun mikro iklimlere sahip iller.

Akcaabat bolgedeki ilk hedefimiz.

1840’ yillarda Akgaabat’tan il merkezi Trabzon’a dort saatte gidilirmis. Simdi
Karadeniz Otoyolu sayesinde bu siire bes-on dakikaya diismis. Gegmisin bol
virajli, bazi yerlerde tek seride diisen asilmasi gii¢ yolunu bir ¢irpida gegiyor
insan otoyol sayesinde.

Ancak dogaya da bedeli agir olmus bu otoyolun. Kiiglk koylari, yer yer kum-
sallari ezip gegmis kara bir asfalt 6rt.

Bu ylizden ge¢misten bir fotograf karesi olarak kalmis anilarda yamaclardan
asagiya dogru inen, kumsalda denizle kucaklasan glimisi yaprakl zeytin agac-
lari.

Elbette bunun iki nedeni var. Birisi bu otoyol ki kumsallari yok etmis. ikinci-

si de Akgaabatlilar artik zeytincilik yapmaz, yagini skkmaz olmugslar. Bu yiiz-
den de kesilip kesilip satilmis, yakilmis zeytin agaglari. Simdi cogu yerde findik
bahcelerinin etrafinda “kenar stisi” olarak kalmis tek sira.

Bolge insaninin unuttugu yalnizca zeytincilik degil. Gegmiste, saraplariyla da
Unld bu bolge. Belli ki 1923 Mibadele Anlasmasi’ndan sonra bolgedeki Rum
nifus gidince saraplik Gzim baglari sokilms, zeytin agaglari da kesile kesile
yok edilmis.

Yorenin ekonomik yapisina iliskin gegcmise doniik calisma yapan herkesin ka-
bul ettigi bir gercek var. Miibadele ile bolge, 6zellikle el sanatlari agisindan
ciddi bir yetismis is glicii ve kapital kaybina ugramis.

Bugtin kdyleriyle ve beldeleriyle birlikte 120 bini askin kisinin yasadigi
Akgaabat’in eski adlarindan biri de Platana.

1871 tarihli kayitlara gore Trabzon Sancagi’na bagl Platana’da 14 bin Msl -
man, Ug¢ bine yakin Rum ve iki bine yakin Ermeni yasiyor.

Hukukgu ve oryantalist kimliginin yani sira 1848 Alman Kurucu Meclis Uyesi
de olan Jacob Philipp Fallmerayer’in bolgeye iliskin ilging gozlemleri var.

Giresun’dan doguya dogru Trabzon’a kadar olan yerlesimleri kimi yerde kara-
dan, kimi yerde denizden giderek ziyaret eden Fallmerayer, Tirebolu, Gére-

le ve Vakfikebir’den gecerek Akcakale ve Akgaabat’a ugrar. Gezdigi kiyilardaki
bitki 6rttsindn girligu, guzelligi, yesilin bin tlrlis onu ¢ok etkiler.

Simdi biz de Alman Fallmerayer’in izinden gidip Akcakale’nin, Ak¢aabat’in in-
sanlarina “Merhaba” diyelim, zeytini ve zeytinyagini soralim.

AKCAABAT

Yumurtayi yuvarlasan en kiclk bir
timsege carpmadan ya da ¢ukura
dismeden metrelerce gidebilecegi
kadar diimduz bir otoyol asfaltinin
Uzerinden gidiyoruz Trabzon’dan
Akcaabat’a.

Zeytin ve zeytinyagl icin Trabzon-
Akcaabat’a, Artvin-Yusufeli’'ne

gidecegimi duyanlarin neredeyse
tima saskinhkla soruyordu:

‘Oralarda da zeytin oluyor mu?’
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Mustafa Altun

Tiitlin gok para etmeye basladiginda yavas yavas sirtlarini gevirmisler zeytine. Sonra bir de yunus baligi avciligl baslamis. Devlet tiifek
dagitmis.

“Besli mavzer dagith devlet. Vurulan her balik igin de iyi para verdi. Herkes uzaklasmaya basladi zeytinden. Sonra findik para etmeye basladi.
Tutn tarlalari hep findiklik oldu. Babam, sadece bizim zeytinlerden ilag igin yag sikmaya basladi. Her glin a¢ karnina zeytinyagi igiyordu.
Cevredeki eczaneler bile ilag yapmak i¢in ondan aliyordu zeytinyagini. Eskiler 6liince bu is de 6ldi.”

Zeytinden yag c¢ikarmak igin sikmadan 6nce nerede kirdiklarini sorunca, “Kirmazdik” diyor Mustafa Altun. Sahile dogru yiriyip ters donmis
tahta bir tekneyi gosteriyor. Teknenin bir ucunda delik var.

“Bunda sikardik yagi. Adi da ‘sirana’dir.”

‘Eskiler dliince bu is de oldii’

Elinde balik agi ignesi, 20 yildir muhtari oldugu Ozmersin mahallesinin muh-
tarlik binasi 6niinde balik agi 6rilyordu Mustafa Altun.

Zeytini, zeytinyagini sorunca eski bir dostu hatirlar gibi anlatmaya basladi:

“Elle tek tek toplardik zeytini. lyisini, irisini kuru salamura yapardik. Siyah zey-
tini tuzlar sonra kiipleri ¢evire ¢evire doldururduk. Yesil zeytini de salamu-

ra yapardik. Ona ‘Selcume’ derdik. Kirma zeytin salamurasinin bizdeki adi da
‘zagoda’ydi.”

isin ashni biraz anlamaya baslyoruz. Buralarda éyle Ege’deki, Marmara’daki
gibi bir zeytin sikma ydéntemi yok. Uretim bigimi tamamen farkli.

Akgaabat yoresinde yasi 50’nin altinda olanlar zeytin ve zeytinyagina iliskin
pek fazla bilgi sahibi degiller. Ancak yashlarin anilarinda var zeytincilige dair
hikayeler.

Karadeniz otoyolunun kiyisindaki bir kahvede Omer Serdar anlatiyor nasil
zeytinyagi siktiklarini:

“lyi ve iri zeytinleri salamura yapmak icin ayirdiktan sonra kiiciik zeytinleri ve
yerden topladiklarimizi yikar, temizler ve bir torbaya koyardik. Yagi kolay ¢ik-
sin diye de yaklasik bir ay beklerdik. Torbaya koymak i¢in de agagtakilerin ta-
mamen olgunlasmasini beklerdik. Sonra da torbada zeytin yeteri kadar yu-
musayinca siranaya koyar cignerdik.”

Elbette bu yontemi okuyunca agactan topladigi zeytini mimkiin oldugunca
disuk asitli nefis bir yaga cevirmek icin birkag saat igersinde sikmanin yon-
temlerine kafa yoran Egeli zeytinyagcilarin tiiylerinin diken diken oldugunu
hisseder gibiyim.

Bugiin 56 yasinda olan Omer Serdar ge¢mis yillara déniik bir pismanligi dile
getiriyor:

“Hatirladigim kadariyla 1968’lere kadar zeytincilik yapildi buralarda yogun
olarak. O yillarda zeytinin yapraklari katranlasti. Zirai Donatim geldi, ilaglama
yapt ama fayda etmedi. Yag durumu azaldi. Cignemeye degmedi. Biz yagi sik-
tiktan sonra bakir kaplarda kaynatir ve stizerdik. Cocukken yaga seker doker,
yetistirdigimiz bugdaydan yaptigimiz sicak ekmegi banar yerdik. Yemeklik zey-
tinimizi de kendimiz yapardik. Kiymetini bilemedik. Aga¢ da para ediyordu.
Hep kestik.”

Sabri Koral, 76 yasinda. Zeytini ve zeytinyagini sorunca derin bir i¢ gegirip,
“Cok eskilerde kaldi” diyor, “Bir daha da canlanmadi.”

Gelecege donlik pek umudu da yok Koral’in.

“Bir daha da canlanacagini sanmiyorum. Findik, zeytini etkiliyor. Clinki ayni
toprakta yetisiyor. Simdi buralardaki zeytin artik zahmetini karsilamiyor. Veri-
len emegin karsiligini alamiyoruz. 18 litrelik bir teneke yag icin iki teneke yag
parasi harcamak gerekiyor. Simdi zeytinin yerine findigi koyduk. Bir ara titin
para ederdi. Tekel kalkinca tliccar da girmedi. Findiga dondiik. Ama bizde hep
zeytin ikinci Grindi.”

Anlasilan Sabri Koral i¢in zeytin sikmak amaciyla koyun yiiniinden guval gibi
kecelerin dokundugu glinler ¢cok uzaklarda kalmisti.

Omer Serdar
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Yarathgi markasina da Ne Extra Oleas adini vermisti

Eskiden yollarda cekilen cile otoyolla keyfe dontismus. Ancak Karadeniz'deki
irili ufakh yerlesim yerlerinden gegerken baska bir gercek daha ¢ikiyor ortaya;
otoyol kentlerin denizle iliskisini koparmis.

Yol lizerinde Ardesen var. Nurettin ihtiyar bizi orada bekliyor. Bulusur bulus-
maz Firtina Deresi’ne ¢ikiyoruz. Deredeki lokantalarin bahgesinde kipir ki-
pir bir turist kalabaligi var. Hepsi de rafting giysileriyle. Zaten Trabzon’dan
Artvin’e oradan Yusufeli’ne dogru yaptigimiz yolculukta rafting yapanlar sik
sik ¢ikacak karsimiza. Ancak hepsinin yabanci olmasi bize bu topraklarin in-
sanlarinin hala lzerinde yasadigi cografyayi yeteri kadar kesfetmedigini, ni-
metlerinden yararlanmadigini diisiindiirecek.

Kirmizi pullu alabaliklari tava yapmis asci. Ama tereyagiyla. Bélgede zeytin de
olsa daha zeytinyagiyla yeteri kadar tanismamis yore insani. Sadece salatalar-
da zeytinyagi kullaniyorlarmis. O da “istanbul’dan gelenler hep zeytinyagi so-
ruyor” diye.

Firtina Deresi’'nden inip Hopa’ya dogru yola ¢ikiyoruz. Sonra buyiik bir tirma-
nis basliyor. Artvin bir kartal yuvasi gibi Dogu Karadeniz Daglari’nin yamaglari-
na kurulmus. Bu cografik konumu nedeniyle Artvin icin bir espri yapiliyor:

“Top Artvin’de saha disina giderse inip Hopa’dan almak gerekir.”

Artvin’de bizi Hasan Yasar bekliyor. Rehberligimizi o yapacak. Clinki Yasar, Art-
vin Bolgesi Kooperatifler Birligi Baskani. Bu nedenle bolgeyi koy koy biliyor.

Yasar’in kaptanliginda Yusufeli’'ne dogru yola ¢ikiyoruz. Artvin-Yusufeli yolu-
nun neredeyse timu insaat santiyesine déntismus. Coruh Nehri Gizerine bir-
kag tane hidroelektrik santral yapiliyor. Yani bir slire sonra buralara gelindi-

ginde nehir yerine goller gériinecek.

Yusufeli yoluna distince 2006 yilinda yapilan ve beni hayli sasirtan bir cagri
geldi akhma.

“Artvin, Mardin ve Ayvalik yoresi zeytinlerinden yaptigimiz hasadimizi kutla-
mak ve erken hasat sizma zeytinyaglarimizin tadimini sizlerle paylasmak bizi
onurlandiracaktir” deniyordu Ozer Ergiil imzal ¢agri mektubunda.

Ayvalik’in zeytinyagi anlasiliyordu da Derik ve Artvin nereden ¢ikmisti?

ODTU mezunu Ergiil yillarca yaptigi profesyonel yéneticiligi birakip zeytinci-
lik yapmaya karar vermisti: “Karadeniz kokenli olmama ragmen ¢ocuklugum
dogum yerim olan Balikesir’de gecti. Yaz tatillerinde Ui¢ standart mekan var-
di bizim i¢in; Ayvalik, Erdek ve Akgcaabat. Bu li¢ mekan Ege, Marmara, Karade-
niz gibi U¢ farkl denizin kiyisindaydi. Bu (i¢ yerde tesadiifen ortak olan tek sey
zeytin agaciydi.”

Belirli bir bahgeden, tek cesit zeytinden zeytinyagi elde etmek icin Mardin’in
Derik ve Artvin’in Yusufeli ilgelerinden bir glinde topladigi zeytinleri sogutucu
kamyonlarla Bergama'ya tasimis ve ¢ok diisiik asitli zeytinyagli Gretmisti Ergil.

Birkag ay sonra ajanslardan bir haber disti gazetelerin haber merkezleri-
ne. Ergll’tin Yusufeli’nin Demirkent kdylindeki zeytinlerden tretilen bu yaga
Briiksel’deki Uluslararasi Tat ve Kalite Enstitiisii tarafindan Ustiin Lezzet Odii-
10 verilmisti.

YUSUFELI

Bes bin yillik tarihi birikime
sahip bir kente, yorede yasamis
medeniyetlerin izleri olan
manastirlar, kiliseler, kaleler,
camiler, kopruler ve konaklarla
bezeli; ormanlari, anit agaclari,
yuksek daglarinda buzul golleri,
Karagolleri, kanyonlariyla insani
blyuleyen Artvin’e dogru yola
cikiyoruz.

Akcaabat gerimizde kaldi.
Hopa’ya kadar Karadeniz
Otoyolu’ndan gidecegiz.

Trabzon’u geciyoruz. Solumuzda
Karadeniz, sagimizda

yesilin bin turltsuyle ortula
yamaglar, zirveleri bulutlardan
gorinmeyen daglar, yaylalara
¢ikan yollar, denize kavusmanin
coskusuyla kopik kopiik akan
dereler var.

Erkinis’te eskiden kalma yag ‘taar’i
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Yesillere biiriinmiis Erkinis k6ydi

Koyliiler yazin yiyeceklerini sakladiklari buzdolabi gibi mahzenleri anlatinca merak edip gérmeye gidiyoruz. Koylin her bir kdsesinden baska
bir yesil bitki fiskirlyordu. Seftali agaclari arasinda gosterdiler mahzenlerden birini. Kligliclik bir kapisi var. Disarisi cehennem sicagiyken daha
kapisina yaklasinca buz gibi bir hava garpiyor insanin yiiziine. Yan taraflari kaba taslarla, tistli kubbe seklinde oriilmis. Bugiin bile kullanilan
mahzenlerin ne zaman kim tarafindan yapildigi bilinmiyor.

Ancak kdy yakinlarinda i.0. 3000 yila tarihlenen bakir bir balta bulundugu disiindliirse ne denli uzun bir siiregten ve ne denli cok kavimden
artakalan zengin bir kilttriin buglinkii hayatimizi bigimlendirdigini daha iyi anlariz.

Demirkent’ten inip Yusufeli’ne dogru yol aliyoruz. Sebzeli Kdyli’'nden gegerken bir marketin dnline dizilmis zeytinyaglari dikkatimizi ¢ekiyor.
inip marketci Yusuf’a soruyoruz ,“Litresi kaga?” diye.

Bir litre Yusufeli zeytinyagi 20 liraymis. Pahali geldigini sdyleyince, “ilag bu, ilag” diyor Yusuf, “Nereden mi biliyorum? Doktor tavsiye etti
dedeme de oradan biliyorum. Ug damari tikaliydi. Doktor ‘lyi zeytinyagi ye’ dedi. Dedem de bu zeytinyagindan yedi. iki damari tamamen, bir
damari kismen agildi. Kalp sorunu kalmadi.”

Doga her seyi vermis Erkinis’e

Koy yolunu tirmanirken ilk dikkatimizi ceken sey buradaki zeytin agaclarinin
kavak agaci gibi uzun olduguydu. Hi¢ de Ege’de, Marmara’da gordiklerimize
benzemiyordu.

Bolgede dyle bir Akdeniz mikro klima iklimi olusmustu ki zeytinin yani sira
portakal, kivi, kizilcik, seftali, imon, mandalina dahil neredeyse her sey yeti-
siyordu.

Belgika’da 6diil alan zeytinyaginin gikartildigi zeytinlerin bir b6limi de Hasan
Altuntas’in tarlasindan toplanmisti.

“Bin senedir zeytincilik yapar bu bolgenin insani” diyordu Altuntas, “Kamyon
kamyon gider zeytinler gevre illerdeki marketlerde satilir.”

Fabrika kurulunca eski zeytinyagi sikma diizeneklerini terk etmisler. “Ama Hu-
seyin Hiisnli Pagsa Mahallesi’nde kaldi bir tane” deyince fotograf cekmek igin
mahalleye dogru ylriiyoruz Altuntas’la. Ahsap evlerin arasinda bir zeytin kir-
ma tasl ile zeytinyagi kipleri ¢ikiyor karsimiza. “Yag taar1” diyorlarmis bu kiip-
lere. Yuvarlak tasl zeytin ezme diizeneginin adi da yorede “yag tami”.

Zeytinciligin yani sira ambulans soforligi de yapip emekli olmustu Altuntas:

“1972’de Almanya’da galisan koylilerimiz aralarinda para toplayip bir ambu-
lans aldilar. Artvin’in ilk ambulans soforii bendim. Yollardan gecince ortalik
ayaga kalkardi.”

Kahvede koylilerle sohbet ediyoruz. Niifus su anda 472 imis ama koy disinda

bin kisinin yasadigini séyliiyorlar. Cok sayida birokrat, is insani ¢cikmis kdyden.

Kahvedeki orta yaslilar ve gencler, koyde yasi 70’lerde 80’lerde olanlara biraz
sitem ediyorlar. Clinkli buranin zeytinlerinde hig ilag¢ kullanilmaz, dogal glibre
verilirmis. Ama bu yil hastalik vurmus zeytinleri, ilaglamak istemisler. Kéyiin
yaslilari engellemis ilaglari, “Bizim zeytine zehir degmez” diye.

Nazim Kasap, Orman isletme Mudirligi'nde sivil memurluktan emekli ol-
mus. O da zeytincilik yapiyor.

“Burada agaclar ylksek oldugu icin elle tek tek topluyoruz. Yere hi¢ diismu-
yor. iri taneleri sofralik olarak kullaniyoruz, kiiciik taneleri de yaglik. Bu kdyiin
zeytininin ne kadarinin sofralik, ne kadarinin yaglik oldugu zeytinin iriligine
gore degisiyor. Bizim kdylin zeytini ince kabuklu ve lezzetlidir. Kuru salamura
yapariz zeytini, hem siyah hem yesil olarak. Topladigimiz zeytini yikar, tas tu-
zunu basariz.”

Bolgede zeytin toplama mevsiminde eger gecen yildan mahsul kalmamissa
calisanlari doyurmak igin yeni toplanan zeytinler salamura yapilmadan, soba
Uzerinde pisirilirmis. Buna “zeytin kavurma” diyorlar.

Yere disen yesil zeytinleri kirip tuzla salamura yaparlarmis. Elde ettikleri hafif
acl zeytine de “Carpma” derlermis.

Bolgedeki zeytinci kdylerde hamile kadinlara cocuklarinin gozleri glizel olsun
diye aserdiklerinde zeytin yedirildigi, horozlar iyi 6tsiin diye zeytinyagi icirildi-
gi gibi oykileri dinleyerek donliyoruz Yusufeli’'nden.

Hedefimiz Belgika’da uluslararasi
odul alan yagin zeytininin
toplandigi Yusufeli’nin eski adiyla
Erkinis yeni adiyla Demirkent
Koyu'ydl. Zaten bitiin Karadeniz

Bolgesi’'nde tek zeytinyagi
fabrikasi da bu koydeydi.

it

Hasan Altuntas

HAYAT AGACIYLA YASAYANLAR ‘ 103



TARSUS’TAN DERIK’E
s B , \Zeytin witin agaclagn ilkidie

|

; T . .
Zakin Y G W™

R A o=
_.-'. ,\ -



TARSUS

Boltaglarda sira besinci kusakta Cukurova ugsuz bucaksiz bir yesil,

Tarsus da bu tilkenin “dért bir yani agik hava miizesi” olan kentlerinden. i.0. bitmeyen bir toprak rengi. Pamuk

8000’ lere giden tarihiyle, antik cagda bir Giniversite ve 200 bin kitaplik kiitiip- tarlalari, misir tarlalari, Gzim
haneye yaptigi ev sahipligiyle, Roma hamam, kiliseleri, tarihi camileriyle; yal- baglari, aycicekleri arasindan
nizca antik donem agisindan degil, Yahudilik, Hiristiyanhk, Misliimanhk agi-
sindan da dnemli bir kenttir.

gecip, adi bin yildir degismeden
. ) _ glinumuzu kadar gelen; Hititlerin
Tam ortasinda tarihin belki de en romantik sur kapisi vardir.

‘Tasra’, Asurlarin ‘Tarzi’ dedikleri

e Mo, : ' I.0. 41’de yelkenleri erguvan rengi atlastan, kiirekleri glimiis, gévdesi altin
N . ; :

.

[ Tre.

yaldizli gemi bir konuk getirir Tarsus’a. Gelen Kralice Kleopatra’dir, kiyida bek- Tarsus’a dogru gidiyoruz.

leyen ise Romali Komutan Marcus Antonius...

iste o bulusmanin anisini bugiinlere tasiyan tas kemerli Kleopatra Kapisi’nin
AN onlinde minibis muavinlerinin 1980’li yillarda “Kancik Kap - Mersin, Kancik
Kapi - Mersin” diye bagirdiklarini duyunca gilmekten kendimi alamamistim.

Meger bu sonradan uydurulmus bir sey degilmis. Bizim gezi yoldasimiz Dok-
tor Magmumi’nin 115 yil 6nce tuttugu Tarsus notlarina bir bakalim:

“Askeri depo yoresindeki bir sur kapisi goriinlyor ki, eskiden tstliinde bir ka-
din sureti (Friz) bulundugundan halk arasinda ‘Kancik Kapi’ diye Ginlenmistir.”

Tarsus’un en Unli ve eski zeytinyagl markasi Boltag. Tarsus’un gikisindaki fab-
rikasinda bulusuyoruz Sadik Boltag¢’la.

Girit kokenliler. Dedesi Polit Ali olarak bilinirmis Girit'te. “Polit”
Konstantinopolis’ten geliyor. istanbullu Ali yani. Girit’in fethinden son-

ra istanbul’dan gidip yerlesmis baba tarafi. Anne tarafi da Cankir’'dan gitmis
Girit’e. Cangiryanos’mus anne tarafinin da lakabi.

“Bizde kusaklar boyu zeytinyagi imalati Girit’ten beri strliyor. Babamin de-
desi 1850’lerde Girit’te Kandiya’ya bagh Tefeli kéylinde alti yedi tane men-
genesi olan bir kisi olarak taniniyor. O dénem Girit’ten italya’ya zeytinyagi ih-
rag eden kisi olarak biliniyor. Miibadele ile dedem Sadik Aga Tarsus’a geliyor.
11-12 gemi kalkmis adadan. Aile Bodrum’a, Erdek’e, Mudanya’ya, Ayvalik’a,
Edremit’e dagilmis. Bizimkiler de Tarsus’a geliyor. Aylardan mart. Her taraf ot-
larla dolu. Otlari topluyorlar, suda hasliyorlar. Limon var, tuz var, ama zeytin-
yagi yok. Buranin yerli halki Arap kokenliler kuyrukyagi, Yorik kokenliler de
sade yagdan baska bir sey yemiyorlar. Ot da zeytinyagiyla yenir. Etraf da zey-
tinlerle dolu ama kimse zeytinyagini bilmiyor. Bu yorede Ermeniler yapiyor-
mus zeytinyagi isini. 1915’te gidiyorlar, burasi bosaliyor. Zaten bizim aileler
de Ermenilerin bosalttigi evlere gelip yerlesiyorlar.”

Sadik Boltag ve oglu Ali Boltag artik kullanilmayan eski bir zeytinyagi fabrikasinda

Hatta o glinlerde Giritliler’in otlara olan duskiinltguyle ilgili espriler de Uretil-
meye baslanmis Tarsus’ta. Bunlardan birini anlatiyor Sadik Boltag:

“Cocuk bagirmis, ‘Baba tarlaya bir Giritliyle bir inek girdi’ diye. Babasi da ‘Gi-
ritliyi kov, inek kalsin’ diye talimat vermis.”

Dede Sadik Aga 6nce topladigi zeytinleri guvallara doldurup sicak suyla eze-
rek yag elde ediyor. Ertesi yil Késebalci Koyii’'nde bes tane tas yontuyor. Bu
bes tasi demirlerle birbirine baglayarak, altina bir gobek tasi koyuyor ve zey-
tinleri Girit’ten bildigi usulle eziyor. Sonra da izmir’in Urla ilcesine giderek bir
Yunan mengenesi alip geliyor Tarsus’a.

Sadik Boltag
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Basliyor koy koy dolasip delice zeytinleri asiliyor. Mengene igin guvallari da
Tarsus’un Kayadibi kéylinde yaptiriyor. Artik bir Gretim diizeyi yakalamistir Sa-
dik Aga. Ailecek zeytinler toplanir, guvallara doldurulur, kendi yonttugu taslar-
da ezilir ve Urla’dan aldigi mengenede sikilir. Yavas yavas cevredeki Giritliler
de duyarlar Sadik Aga’nin Tarsus’ta zeytinyagi siktigini. Artik cevredeki Girit-

li aileler zeytinyagi ihtiyaclarini Sadik Aga’dan saglamaya baslamislardir. Sadik
Aga’dan isi devralan babasi Ali Boltag, 1951 yilinda izmir Fuari’ndan bir hidro-
lik pres aliyor. Boylece Tarsus’a ilk hidrolik pres geliyor. Yine Girit kokenli akra-
balari Sendaglar, Girsayinlar da birer hidrolik pres getirtiyorlar.

Sadik Boltag, istanbul Universitesi’ni Kimya Miihendisi olarak bitiriyor
1977’de. DOnlip zeytinyagi isinin basina geciyor. Gegmisten gelecege projeksi-
yon yapiyor kusaklar izerinden:

“1850’den 1923’e kadar Girit'te Polit Ali yapmis zeytinyagciligi. Mibadele
sonra dedem Sadik Aga Tarsus’ta isi yeniden baslatmis, 1945’e kadar stirdir-
mis. Babam Ali Boltag, 1945-1980 arasi yapmis. Sonra ben 1980’de devral-
dim ve bugline kadar getirdim. Simdi bu yil isi Kanada’da isletme egitimi alan
kizim Deniz’e ve Bilgi Universitesi’nde uluslararasi finans okuyan oglum Ali’ye
devredecegim. ikisi birlikte yiiriitecekler.”

Kardak krizinden hemen sonra Sadik Boltag, Girit’e gidip dedesinin babasi Po-
lit Ali’nin koylina, zeytinyagi isligini aramis. “Aman” demisler, “Turk oldugu-
nuzu bilmesinler, malum ortam gergin”. Kéyin yaslilarindan birini bulup ge-
tirmisler. Siyahlar icindeki yash kadina “Ben Polit Ali'nin torunuyum” deyin-
ce, “Aman Allahim, Sadik Aga, oglu Ali Efendi ne oldu” diye sormus. Oldiikle-
rini 6grenince baslamis yash kadin aglamaya, elbette Sadik Boltag¢ da aglamis
onla beraber. Sonra gidip dedesinin babasi Polit Ali’nin yag isligini bulmuslar.
Kirip agmislar kilitli kapiy!. icerideki kiispe kokusu, beklemis karasu kokusu ay-
nen duruyormus.

Sadik Boltag, Tarsus ve yoresinde dnceden olmayan zeytinyagi kiltiriiniin za-
manla nasil olustugunu ornekleriyle anlatiyor:

“Kaliteli yaglar giktikca zeytinyagi tiiketimi cogalmaya basladi. Eskiden zey-
tinler beklerdi, kiflenirdi, asitlenirdi, peroksili ytikselirdi. Gegen yillarda hem
retimi, hem kaliteyi yiikselttik, tilketim de ¢cogaldi. 1998 yilina kadar izmir’e,
Ayvalik’a 200-250 ton yag satardik. Once varillerle génderirdik. Sonra tan-
kerlerle gondermeye basladik. 1995 yilinda Nizip’ten Mugla’ya kadar ilk defa
kontinii sistemi getirdim Tarsus’a. Bu sistemle birlikte zeytinyaglarindaki ka-
lite ve Uretim kapasitesi birden bire yukseldi. Eskiden ylizde 14-15 oraninda
yag kaliyordu pirinada, bu ylizde bes-altilara diismeye basladi. Cok da kaliteli
yag sikiyor bu sistem. Yag kalitesi yiikseldikge tiiketim artti. Artik Tarsus disina
gonderecek yagimiz neredeyse hig¢ kalmadi.”

Boltag Ailesi
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Tarsus’ta humus da zeytinyagiyla yapiliyor artik

Humusun tereyaglisi pek bir lezzetlidir. Hele Gliney’de, Tarsus’ta, Mersin’de, Antakya’da yiyorsaniz 6zellikle tereyaglisini tercih edersiniz.
Biz de bu duslinceyle Tarsus’ta sadece humus satan, hem de siparis verildiginde hazirlanip yapilan Akin Humus Salonu’ndan igeri giriyoruz.
Salonun sahipleri Salim Evcimen ve izzet Suasan. Babalarindan kalmis 50 yillik bir humus diikkani. isteyen zeytinyagl, isteyen tereyagli,
isteyen de aygcicegi yagiyla humus yiyebiliyor. Bir de “humus pagasi” var ki, bayat ekmek, biraz da sirke ve sarimsakla yapilan... Lezzeti
muhtesem. Tezgahin bir ucunda haslanmis nohut suyuyla birlikte duruyor. Yaninda da gesit gesit baharatlar. Zeytinyagl bir humus siparisi
verip nasil yapildigini izlemeye basladik. Bakir humus kazaninda haslanan nohut, suyuyla birlikte bir bakir kaba aliniyor. Tahta humus
tokmagiyla dovillyor, tuz, sarimsak, tahin, limon, kimyon, sumak, maydanoz, toz biber, zeytinyagi ekleniyor. Aninda sicacik humus hazir.
Buyrun afiyet olsun...

HAYAT AGACIYLA YASAYANLAR

Zeytinin kiili bile atilmiyor

Sadik Boltag’la birlikte amcasinin oglu Ali Sendag’in zeytinyagi ve pirina fab-
rikasina gidiyoruz. Boltag ailesi gibi Sendaglar da Girit'ten gégmis mibade-
leile.

“Babam Hasan Sendag, Girit dogumlu. Geldiginde 12 yasindaymis Tarsus’a.
Aile dokumaciymis Girit’te. Babasi da bir dokuma fabrikasina girmis Tarsus’ta,
yoneticilige kadar yiikselmis. Bir glin fabrika sahibine demis ki, ‘Ben surada-
ki hurda malzemeleri alip kullanacagim, neyse maasimdan disersiniz’. Adam
da, ‘Al, ne istiyorsan yap’ karsiligini vermis. Babam o zaman makinalara ¢ok
merakli. Almis o hurda malzemeden zeytinyagi presi yapmis. Nasil yapti o
hidrolik baskiyi, pres pompasini, hala aklim almaz. Bir tas bakimini.. Rahmet-
li Cilingir Ahmet vardi, bir de Tevfik Usta vardi, tas kesen degirmen ustasiy-
di. Ezme taslarini onlarla yapti. Hatta presin en st kismini da dut agacindan
yapmist.”

Boylece Tarsus’ta yaygin olarak mengene kullanilirken ilk presi yapmis Hasan

Sendag. Oglu Ali de babasinin biraktigi yerden devam etmis. Tarsus Amerikan
Koleji’ni bitirdikten sonra 1972’lerde baslamis zeytincilige. Su anda 600 agag

zeytini var.

Pirinalari odun seklinde preslemis, kurusunlar diye giinese dizmis.

Bu preslenmis pirinalar bile zeytinin son zerresine kadar nasil kullanildiginin
kaniti.

Zeytin sikilmak tzere kiriliyor. Yagi icin kontinii ya da preste sikiliyor. Geriye
de iste bu posasi olan pirina kaliyor. Bu pirinada da kalan yag var. O da sikili-
yor ve pirinadan ¢ikan yag genel olarak sabun yapiminda kullaniliyor.

Kalani ise preslerde sikilarak odun sekline getirilip satiliyor. Cogunlukla evler-
de yakacak olarak kullaniliyor pirina.

“Kilosu 230 kurustan satiliyor. Oduna gore kalorisi daha ylksek. Bu sene yak-
lasik 800-900 ton pirina odunu yaptik. Makineyle presliyoruz, zaten kendi se-
lilozu var, birbirine yapisiyor. Hasat zamani duyulan kiminin sevdigi, kiminin
hi¢ sevmedigi koku iste bu pirinadan gelir. Ama kuruyunca kokmaz. Zehirleme
riski de yok. Ayrica bu pirina yandiktan sonra kalan kili de ise yarar. Clinkd
kiilinde potas vardir, agaglarin altina atilir giibre olarak.”

Ali Sendag da yorede zeytinyagi tiketiminin arttigl yoniinde. Gegmis yillar-
da 15-20 tanker zeytinyagi gonderiyormus Ege’ye. Ancak simdi siktigi yaglarin
timu bolgede tiketilmeye baslanmis. Bu durumdan, “Vatandas yemeye alisti
zeytinyagini” sonucunu cikartiyor.

Yoredeki genel egilimden farkl olarak siyah sele zeytini de tiretiyor Ali Sen-
dag. Clinki yaygin olarak yesil zeytinin sulu salamurasi yapilyor.

“Ben kuru salamura yapiyorum. Sirf tuzla. Zeytini yikamak da yok, agactan
geldigi gibi seleye koyuyoruz. Bir kilo zeytine 80-100 gram tuz ekliyoruz. Yak-
lasik 45 glinde oluyor.

Ali Sendag
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Pirina odunu

Cukurovalilar zeytin agacini ¢cok sevdi!

Yoredeki zeytinyagcilar anlata anlata bitiremeyip, “Bilicilerin giftligindeki zey-
tinleri gérmelisin” diyorlardi. Kalkip gittik Ceyhan’daki ciftlige. Gercekten de
anlatildig1 kadar varmis.

Ciftlikte bizi Bilici ailesinden Esra Bilici Pekcan ile isletme Miidiirii Halil Deler
karsihyor. Ciftligin sahiplerinden Mehmet Ali Bilici eski milletvekili.

10 bin dekarlik giftligin bin dekarina 70 bin zeytin agaci dikilmis 2007’de. As-
linda bu biraz biliytk bir deneme. Clinki dikilen agaglar arasinda ¢ok farklh ¢e-
sitler var; Barnea, Picual, Frontoio, Leccino, Gemlik, Ayvalik, Saurani, Nizip
yaglik.

Bolgeye daha iyi uyum saglayan tirlere gore zeytin agaci alani ve sayisi artti-
rilacak.

Agaclar Auto Agronom sulama sistemi ile sulaniyor. Tum agaclarin altinda
sensorlar var. Sistem her bes dakikada bir kok bolgesinden érnekleme alip bu
ornekleme sonucuna gore sulama ve glibrelemeyi otomatik olarak gercekles-
tiriyor. Ornekleme sirasinda sistem tansiyometre verisi yaninda topragin asit-
ligi, topraktaki nitrat miktari ve elektrik iletkenligine bakiyor. Bu verileri de-
vamli kontrol ediliyor. Sulama ve glibreleme sirasinda bitkinin optimum geli-
simi icin gerekli kosullar saglaniyor. Sistemin bir 6zelligi de sudan yiizde 50 ta-
sarruf saglamasi.

isletme Mudiirii Halil Deler, bélgede ¢ok vahsi bir sulama sisteminden s6z
ediyor:

“Burada salma suyla sulaniyor topraklar. Halbuki az suyun ne kadar zarari var-
sa, fazla suyun da o kadar zarari var. Bu sistemle fazla suyun zararlarindan
kurtuluyoruz. Ayni zamanda enerji tasarrufu da sagliyor bu sistem. Bilgisayari
programliyorsunuz, istenilen saatte su veriyor. Zaten bizim yurtdisinda danis-
manlarimiz var. Onlar internet vasitasiyla sisteme girip su ve giibre miktarini
kontrol ediyorlar. Makineli hasada gore ekim diizeni gelistirdik. Ekonomik ve-
rime ulastigimiz an makineli hasat yapacagiz. Boylece buyiik bir is¢i tasarrufu
da saglayacagiz. Makineli hasada uygun olsun diye agaglari da stirekli budu-
yoruz. Hicbir agacin boyu 2,5 metreyi gegmeyecek. Bes seneye kadar zeytin-
lerin ekonomik verimliligi ortaya ¢ikar.”

Gegen seneki Grlinden ilk zeytinyaglarini sikmislar. Agaclardan toplanan az sa-
yidaki zeytinlerden toplam 1,5 ton zeytinyagi ¢ikarmislar ama oyle pazara siir-
mek icin. Cikan zeytinyagini “BLC” markal siselere koymuslar. Gergekten gi-
zel bir zeytinyag elde edilmis. isin sirrini anlatiyor Halil Deler.

“Bizim cinslerimiz icersinde Frontoio, Leccino diye aromasi ¢ok iyi olan, yag
orani diisiik ama kalitesi yiiksek yaglik cinsler var. Biz diger yaglari bu cinsler-
le terbiye edecegiz. Bizim bir danismanimiz var Avustralya vatandasi. Gegen
sene zeytinleri goriince ‘Siz pazar aramayin, ne kadar toplarsaniz, ben alir go-
tlrdrim’ dedi.”

Agaclar gelecek yil bes yasina girecek. Gergek verimliligi de biyik olasilikla
bir yil sonra goriinecek. “Agaclardan tam bir randiman alirsak zeytinyag fabri-
kasi kurariz” diyor Halil Deler, ama simdiden alacaklari sonugtan emin olmali-
lar ki zeytinyaginin fabrikadan gikacak karasuyu igin havuzu simdiden yapmis-
lar bile.

ADANA

Esra Bilici Pekcan
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‘lyi zeytinyagi yapalim yeter’

Ahmet Adanali, isletmeci. Profesyonel yoneticilik yaptigi donemlerde hobi
olarak basladigi narenciye ziraatini biylterek ana is kolu haline getirmis ve
Adanali Ciftligi’ni kurmus. Bir doga sporcusu olan Ahmet Adanali boylece isini
de doganin icine tasimis oldu.

Bir yandan topraklarini genisletirken diger yandan yeni iirlinler neler olabi-
lir diye diisinmis. Zira narenciye iklim degisiklikleri nedeniyle daha zor bir zi-
raat olmaya baslamis, yetistiricilik ve pazarlama problemlerinin ileriki zaman-
larda daha da buyuyecegini gormis. Sonunda zeytinde karar kilarak ilk agag-
lari 2007 yilinda dikmis. Su anda 12 bin Gemlik tipi zeytin agaci var.

Yeni plantasyonlar icin ciftlikte ispanya’dan ve italya’dan gelen degisik tip zey-
tin agaglari dikilmis, toprak ve mikro klimaya uyumu ile verimlilik sonuglari
bekleniyor.

Gemlik zeytini bolgenin ¢esidi olmamasi nedeniyle verim sorunu olup olma-
yacagini sordugumuzda,”’Agaclari gor, ondan sonra konusalim” dedi. Agaglari
goriince alinan sonucu ¢ok sasirtici bulduk. Ug yasindaki Gemlik agaglari ina-
nilmaz bir buyukltge ulasmist.

Ahmet Adanali, diinya pazarina bakiyor, “Gerekirse Avrupa yerine doguya ba-
kariz. iyi zeytinyagi yapalim yeter” diyor.

Tekstil sektoriindeki krizden dolayi bolgenin geleneksel tarim Grlind olan pa-
mugun durumu pek i¢ acici degil. Diger tarla ziraatlari; bugday, misir ve soya
gibi Urtinler artik ciftciyi kurtarmiyor. Son yillarda bolgede ekilen bir milyon
zeytin agaci irlin vermeye baslar ve ekonomik bir fayda saglanirsa ova tama-
men zeytine donebilir.

Yeni zeytinciler gelecege umutla bakiyor

Simdi bunca zeytin agaci dikilirken Adana’da karasularindan dolayi zeytinya-
g1 fabrikasina ruhsat almak ¢ok zor gériinuyor. Eger bolgeye dikilen zeytinle-
rin tam bir {rlin vermeleri icin gececek iki sene icersinde bu sorun ¢éziilmez-
se Adana’nin zeytinlerinden pek kolay zeytinyagi ¢cikmayacak.

Esas isleri tekstil olan Haldun Dinkcioglu ve dayisi Hirdogan Soykan’in bir aile
sirketi var. Ailenin Adana Organize Sanayi’de Atesa Tekstil isminde bir fabrika-
s bulunuyor. Simdi bunun arkasina bir zeytin isleme tesisi kurmaya hazirlani-
yorlar.

Hirdoganlar, 2007’de baslamislar zeytincilige. 600 déniim araziye 20 bin
agac dikmisler. Arazi yamag oldugundan bayagi taslikmis. Diizeltmek igin se-
kiz ay ugrasmuslar.iki ciftlik de bazi kiiciik farkliliklarla Biliciler’in ciftligindeki
ozellikleri tasiyor. Zeytin agaglarinin dikimi mekanizasyona gore yapilmis. Cok
isci calistirilmayacak hasat zamaninda. Bu da yoredeki zeytin agaglarindan
Uretilecek zeytinin mekanizasyon sayesinde geleneksel zeytinliklerden elde
edilen zeytinden ¢ok daha ucuza mal edilecegini gosteriyor.

Simdi birkag yil sonra Adana’da uretilen, belki de dev tarim plantasyonlarin-
dan c¢ikan, geleneksek zeytinyagi Gretiminden farklh bir bicimde gelistirilen
Giiney’den gelen yeni zeytinyaglari girecek piyasaya. Uretim ve toplama tek-
nigi agisindan ¢ok daha ucuza mal edilen bu yaglarla, geleneksel liretim ya-
pan bolgelerin rekabet sansi merak konusu.

Ama simdiden soylemekte bir sakinca yok; Cukurovali toprak sahipleri cok
sevmisler zeytin agacini ve geleceklerinin 6nemli bir pargasi yapmislar. Hirdogan Soykan
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ANTAKYA

Zeytinyaginin iyisi ‘mercimekli as’ta belli olur
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Filiz - Mehmet Ali Solak

Antakya’nin merkezinde, bolgenin ylz yillik tarihi dokusuna iliskin 6Gnemli ipucu veren iki katli tarihi bir bina “Antakya Evi”. Gazeteci
dostumuz Mehmet Ali’nin esi Filiz Solak yonetiyor. Yorenin lezzetini tatmak igin gidilecek ilk mekanlardan biri. Elbette Antakya Evi’‘nde
mutfagin bas taci zeytinyagi.

“Zeytinyaginin yeri ¢ok fazladir Antakya mutfaginda” diyor Filiz Solak, “Bltiin mezelerde, yemeklerde kullaniliyor. Mercimekli asta, kisirda,
sarmada, baklavada, sicak ve soguk tiim yemeklerde, mezelerde... Mutfaga yeni bir zeytinyagi girdi mi, onun kalitesini anlamak igin
mercimek asinda deneriz. Yagin kalitelisi bu yemekte belli olur.”

Sonra mutfaga girip mercimek asi yapiyor Filiz Solak. Once bir kase mercimegi hashyor,
suyunu dékmeden igine 1,5 kase bulgur atiyor. Suyunu g¢ekince altini séndirlyor. Sogani
dograyip bir tavaya atiyor, zeytinyagiyla pembelesinceye kadar kavuruyor. Sonra pismis
mercimek ve bulgurun tzerine déklyor zeytinyaginda kavrulmus sogani.

Yemegi yaparken de mercimek asinin geleneklere iliskin 6ykistuni anlatiyor:

“Anadolu’da bir gocuk evlenecekse evde hep mercimekli as yapilir. Mesela geng g¢ocuklar
evlenecekleri sirada dogrudan annesine, babasina bir sey soyleyemez. Kasigi mercimekli
asin icine birakip sofradan kalkiyorsa, ‘beni evlendirin’ anlamini tasir bu hareket.”

Arap ulkelerine zeytinyagi,
Isvigre’ye sabun ihrag ediyor

Hatay Zeytinyag Ureticileri Dernegi Baskani Yilmaz Dénmez ile Altindzii'nde
kendi yarattigi marka olan Sifanur Zeytinyaglari’nin dolum tesislerinde bulu-
suyoruz. Yaygin bir kani var, Altin6zi adinin zeytinyagindan geldigine iliskin.

Bolgede zeytinciligin ve zeytinyagciligin gelisimini anlatirken, “Hatay’da 10 yil
once yedi-sekiz milyon agag vardi” diyor Donmez, “10 yildan bu yana devletin
onemli 6lglide destegiyle bu sayi 15-16 milyona ¢ikti. Su anda Grlin veren 10
milyon agag var. Bes milyonu da yaklasik 3-5 sene sonra devreye girmis ola-
cak.”

Su anda Hatay genelinde 105 zeytinyagi fabrikasi, bes de dolum tesisi varmis.

“Uretici arkadaslarimizin hepsi yurtdisina ihracat yapiyor. Bir tek ben hem
yurtigcine hem de yurtdisina génderiyorum. Hatay yagi genellikle Ortadogu’ya,
Arap Ulkelerine gider. Bir de biz Romanya, Almanya, Amerika, Litvanya, Katar,
Birlesik Arap Emirlikleri gibi tilkelere ihracat yapiyoruz. Suriye bizim 6nemli
rakibimiz. Onlar 2000 yilinda Avrupa Birligi gibi kendi aralarinda giimriik ver-
gisini sifira ¢ektiler. Zeytinyagi konusunda Suriye gelismis bir tlke degil. Stirek-
lilik ve kalite saglayamadiklari i¢in su anda Araplara biz yag satiyoruz. Ama ya-
rin Suriye bizim konumumuza geldiginde, istedikleri kalitede triin gondere-
bildiklerinde, ondan sonra Arap (ilkelerinin bizden yag alacagini sanmiyorum.
Clinkl zaten Suriye’nin yagi da bizim yagimizin 6zelliklerini tasiyor.”

Yilmaz Dénmez, babasinin da dedesinin de zeytincilik yaptigini biliyor. Ondan
onceki kusaklar da yapti mi onu bilmiyor.20-30 yil 6nce Hatay genelinde yedi-
sekiz milyon zeytin agaci kesildigini soyliiyor: “Tutlinde yiksek taban politika-
sindan dolayi vatandas 10 déniim ekiyor, o 10 donim titiinden 10 lira kaza-
niyor. O yillarda 10 doniim zeytinden Ug lira kazaniyor. Bu hesabi birkag sene
yapinca vatandas ¢ildirmaya basladi ve kesti agaglarini. Ama simdi tiitlin de
ortadan kalkti. Yine herkes zeytine donlyor.”

isvicre’ye 6zel iiretim defne sabunu da ihrag ediyormus Yilmaz Dénmez. Sa-
bun yiizde 50 defne, yiizde 50 de zeytinyagindan olusuyor.

“Tabi bu cilginliktir aslinda. Hig bu kadar yliksek seviyede defne kullaniimaz.
Ben mecburen kullantyorum. isvicre’deki miisterim bana béyle siparis ver-
di. Yapip génderdik. Adam memnun kaldi. italya’da 200 satis noktasinda pa-
zara siirliyormus bu geleneksel yontemle yapilan sabunlari. Ben italya’da sa-
tildigini 6grenince ¢ok sevindim, ¢linkl o Griinin Uretildigi bolgeye girmek
¢ok 6nemli. 15-20 glinde bir, 500 kilo sabun gonderiyorduk. Simdi misterim
Almanya’da da dikkan agiyor. Orada da 250 satis noktasi olacak. O da olursa
ayda 10 ton sabun génderme imkanina sahip olacagiz. Adamlar natiirel ola-
rak Uretilen sabun talep ediyorlar. Fabrikasyon olani istemiyorlar. Biz de kla-
sik, babadan kalma yontemlerle sabunu dokip kesiyoruz.”

ALTINOZU

Yilmaz Dénmez
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ANTAKYA

Zeytinin salamurasini tandir kiiliiyle yapiyor

Bekir Akgiin

Antakya’nin tarihi carsisi Bugday Pazari’'nda zeytin, tohum ve tarim Grlnleri satiyor Bekir Akgiin. Ama en biyuk ozelligi, sattigi zeytinleri
kiille salamura yapmasi.

Eski caglardan kalma bu yontemi nasil uyguladigini, sirrini da pek vermeden anlatiyor Akgiin:

“Tandir kullyle yapilan kirma, ¢izme, dilme, yarma, cekirdekli, cekirdeksiz ve ¢itak dedigimiz tirler var. Kiil organiktir. Bu kil pamuk calisi
ve benzerlerinden gikan kildir. O kiille terbiye ettigimiz igin, o organik olan, kimyasal madde icermeyen kdlle terbiye ettigimiz igin, viicuda
zarar verebilecek herhangi bir kanserojen madde ihtiva etmez. Dolayisiyla karacigerde enzim olmaz. Ama bir de kostik dedigimiz kimyasal
maddeyle, yani tuz ruhunun katkisiyla yapilanlar var. Onlar enzim olusturuyor karacigerde ve kanserojen madde ihtiva ettiginden 6tiri
tutulmuyor. Benim yaklasik alti-yedi yildir bu Giretim yontemi tizerinde arastirmalarim var. Antakya bélgesine has bir yéntemdir bu. Bizden
¢ok 6nceleri Roma, Bizans donemlerinde bile bu yéntem uygulaniyordu. Kostikle yapilan salamurada zeytin iki glinde oluyor, bu yontemle
ancak 23 giinde olgunlasiyor. Ama kostikle yapilan zeytin en fazla alti ay dayaniyor, kille yapilan zeytin bir yil.”

‘Yagimiz ¢ok glizel ama ne yeterli marka var,
ne de tanitim’

12 Eylil yonetimiyle kagak esya satan butin dikkanlar kapatildi Kilis’te. 1982
yilinda gittigimde ise eski kagakgilarin kimi berber, kimi yorganci, kimi bakkal
olmustu.

Bugtinlin Kilis’i ise caddelerinde liiks otomobillerin, eskiye gore daha iyi ya-
pilmis binalarin oldugu bir kent. Neredeyse herkesin altinda bir mobilet var.
Yolda ne tarafa gideceginizi sasiriyorsunuz bir saginizdan, bir solunuzdan, bir
karsinizdan, bir arkanizdan gecen mobiletler yiziinden.

Kilis Sanayi ve Ticaret Odasi Baskani Mehmet Ozcillioglu, kentteki iiriin dese-
ninin degisimini anlatirken, 40 yil dnce lGzlim para etmeye baslayinca bitin
zeytin agaclarinin kesildigini soylUyor: “Bizim Kilis’e 6zgili bir ¢esidimiz var, Ki-
lis zeytini olarak literatiire girmis. 100 kilo zeytinden 45 kilo zeytinyagi ¢ikiyor.
Ama Gzim de iyi para ediyor. Bizim kuru Gziimden ylizde 26 alkol ¢ikardi. Ho-
roz Karasi veya Kilis Karasi derler o iziime. Ama devletin yanls politikasindan
UzUm de bitti. Simdi devlet Gemlik zeytinini tesvik ediyor. Yeni zeytin agacla-
ri dikilmeye baslandi. Ama Gemlik tiirli zeytinin bu yoreye uyum saglamaya-
cagina iliskin endisemiz var. Bizim Kilis zeytini sulanmaz, ilaglanmaz. Meraklisi
biraz glibre verir o kadar.”

Kilis’te 20 bin ton zeytinden yedi-sekiz bin ton zeytinyagi elde ediliyor.
“Kilis’in zeytinyagi gercekten cok giizel” diyor Mehmet Ozcillioglu, “Yag veri-
mi ¢ok yiiksek, aromasi ¢ok giizel, asit orani cok diisiik ama yeteri kadar mar-
kalasma ve tanitim yok.”

Kilis’teki birkag zeytinyagl markasinin en biyGgind yaratan Ali Servet’le ken-
tin tek butik zeytinyagi satis magazasinda bulusuyoruz. Ali Servet de “dede-
sinin dedesinden zeytinyagci”. Markanin disinda bélgenin en modern ve en
yiksek kapasiteli zeytinyagi fabrikasini kurmus.

“Benim 600 agac zeytinim var. Ama fabrikada zeytin olursa 140 ton tane zey-
tin isleyebilirim. Bes yil 6ncesine kadar Kilis’te hi¢c marka yoktu. ilk markay:
ben kurdum. Su anda yilda 20-25 ton zeytinyagini marka olarak ambalajlayip
satiyorum. Irak’a da ihracat yapacagiz bu yil.”

Eskinin bekletilerek sikilan ve asidi yliksek olan yaglarin yerini artik yavas ya-
vas toplandiktan sonra tizerinden 24 saat gegmeden sikilarak yapilan zeytin-
yaglari almis. Bunu da yeni yeni 6greniyor Kilisli Greticiler ve artik daha kalite-
li zeytinyagi elde etmenin yollarini ariyorlar. Ali Sermet, “Zeytin cenazeymis,
hemen yerine ulastirmak lazimmis” diyor tretimde geldikleri son noktayi an-
latmak igin.

Ali Servet’in Suriye sinirinin sifir noktasindaki Saatli Koyl’ne gidiyoruz. Sokak
arasinda, koyin girisinde zeytin kirma taslari var. Zeytinlikler sinirdaki nébetgi
kulelerine, mayinli tarlalara kadar dayanmis.

KiLisS

1970’li yillarin sonuna kadar
tam bir ‘kacak esya’ cennetiydi
Kilis. Porselenler, elektronik ev

esyalari, marka giysilerle doluydu
dikkanlar. O yillar hentz il
olmamis, Gaziantep’e bagh bir
ilce. Dikkanlarda satilan bitin
kacak mallari almak, satmak
Kilis’te serbestti. Ama o mali alip
Gaziantep’e dogru giderken her
an yolunuz jandarma tarafindan
kesilir ve kagak¢i muamelesi gorip
cezalandirilabilirdiniz de.

Ali Servet
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KiLisS

Ekmegini 6nce zeytinyagina, sonra zahtere batir

Bog

RN SNLIR ¢ SEUSS

Abdullah Okuyucu

Sirf zeytinyagi yemek igin Kilisliler’in yaptigi bir karisim var; zahter. Toz halindeki bu karisimi daha yakindan tanimak igin Kilis garsisindaki
Nezih Kuruyemis’e giriyoruz. Dikkanin sahibi Haci Mahmut Okuyucu ve oglu Abdullah oturmuslar dostlariyla séylesiyorlar diikkanin arka
béliminde.

Zahteri soruyoruz, anlatiyorlar.

“Kekigi aliriz, kuruturuz, sonra iyice doéveriz. Kavrulmus sari kirik leblebiyi de 6gtitur ve kekige karistiririz. Ondan sonra ¢itlembigi 6gutdr,
onu da igine koyariz. Sonra kirmizibiber, limon tuzu, melengi¢ koyariz. Eksi olarak da koruk ya da sumak doviip koyariz. Bunlarin hepsini
kanistirip bir glizel cekeriz makinede. Bazilari kavrulmus bulgur ve tarhana da koyuyorlar.
Bu ozellikle bir kis yiyecegidir. Zeytinyagl yemek igin yapmis bunu insanlar. Ekmegini bir
zeytinyagina, bir zahtere batirip yiyorsun. Evvelden her evde yapilirdi, simdi daha ¢ok
baharatcilardan aliyorlar.”

‘Kalite ylikselince zeytinyagi tiiketimi de artt’

Tiim Sanayici ve isadamlari Dernegi Nizip Sube Baskani Kasim Béler ve Nizip
Antep Fistigi ve Zeytin Ureticileri Birligi'nin kurucularindan Biilent Ozdemir ile
kente tepeden bakan zeytin bahgelerini geziyoruz.

Bu bolgede fazla yagish agac yok. Béler ve Ozdemir, biiyiiklerinden duydukla-
rina gore 1903 yilinda Nizip’te muthis bir kar yagdigini, glinlerce bir evden di-
ger eve kardan tiinellerden gectiklerini ve bu yagis yiziinden bolgedeki tim
agaglarin kurudugunu anlatiyorlar. Yani gevrede gordiiglimiiz agaglarin en
yaslisi 100 yili pek gegmiyor.

Zeytin agaclarinin yorede ¢ok aralikh dikilmesini de, “Burada zeytin agacla-
ri sulanmaz. Yagan yagmur suyundan agaclar en fazla faydayi saglasinlar diye
aralarinda genis bir toprak pargasi birakilir” diye agikliyorlar.

Hep birlikte Nizip Zeytin Presgileri Dernegi Baskani Avni Uygur’un Uygur Yag
Fabrikasi’na gidiyoruz. Dedesi Nizip’in biyik zeytin Ureticilerinden biriymis.

“Elektrigin olmadigi, mengenenin elle galistigi donemleri hatirlarim. Hasirdan
torbalar vardi. Onlarda sikilirdi zeytinler. Daha sonra kontiniiler ¢ikti. lyi ki ¢ik-
. Yoksa bu zeytinleri eski sistemle islemek mimkin degil. Daha 6nce kiyme-
ti yoktu bu zeytinyaginin. Zaten Nizip’te sabunculugun gelismesinin de en bu-
yuk nedeni budur. Clinkii gecmis yillarda zeytinyagi zaten yemeklik olarak tii-
ketilmiyormus. Yemeklik olmasi da mimkiin degil. Clinkii adam topluyor, ge-
tirip evine koyuyor, iki ay bekletiyor, ondan sonra sikmak icin masfaneye geti-
riyor. Zeytin kiifleniyor, 6ltyor, bozuluyor. Evlerde daha ¢ok sadeyag kullanih-
yor. Sonra Vita’lar falan ¢ikti. En biyik Gretici bile bir yillik tiiketim icin evine

bir teneke zeytinyagi gotiirlirdl. Sadece kizartma yapilirdi o yagla. Ama artik

yag glzellesti, yorede tiiketimi de artti.”

Gegen yil 35 bin ton zeytinden 10 bin litre zeytinyagi ¢ikartilmis. Gegmis-

te tanker tanker zeytinyagi gonderirlermis Ege Bolgesi'ne. Ancak gegen sene
Ege’den zeytinyagi getirtmisler tiketmek icin. Eskiden Tiirkiye’nin tiikettigi sa-
bunun yiizde 75’i Nizip’te Uretilirmis. Ancak simdi zeytinyagi sabunun igine
konulamayacak kadar degerli olmus.

Amcasi Avni Uygur’la birlikte ¢alisan Mithat Uygur icin de cocukluk askiymis
zeytin.

“Zeytin toplamaya kisa dogru gidilir. Aslinda ¢ocuklarin zeytin toplamaya git-
mesi igin elverisli bir mevsim degil. Eskiden kiglar da sert gegerdi burada,
simdiki gibi degil. Ama biz zeytin toplamak igin gitmiyorduk, oyun oynamak
icin gidiyorduk. Agaca ¢ikarsin, inersin, lic-bes tane zeytin toplarsin, sonra si-
kilirsin. Yani kiiclikken bile bizim bir oyuncagimiz, oyun arkadasimiz gibiydi o
zeytin agaclari. Bundan dolayi kiigtik yasta bir bag oluyor insanla zeytin ara-
sinda. Kiz, erkek hig fark etmiyor. Zeytin bu nedenle bizim géziimuizde fark-

Il yere sahip.”

Nizip

Avni Uygur
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DERIK

O kadar degerli ki zeytininden hig zeytinyagi sikilmiyor

Fpdve -

i

-

Zeytin agaglariyla kusatilmis Derik

Gegmisi bes bin yili asan eski bir yerlesim Derik. Tarihte yogun olarak Ermenilerin yasadigi bir kent. Buglin bile Derik’te G¢-dort Ermeni aile
yasiyor, kent merkezindeki Ermeni Kilisesi de restore edilmis ve ibadete agik durumda.

Derik’te zeytin oldugu bélgede bilinir de Tiirkiye genelinde pek bilinmez. Mardin ili Zeytin Ureticileri Birligi Baskani Erkan Dogan, yérede
yaklasik iki milyon zeytin agaci oldugunu, hemen hemen Uretimin timinin sofralik zeytin olarak degerlendirildigini anlatiyor.

“Bizim burada 10’un {izerinde zeytin cesidimiz var. Ozellikle sofralik olarak tiiketilen ‘halhal’’ cesidimiz en kalitelisidir. Onun bir kalite altinda
‘zoncuk’ var. Gulleki, melemeli, mekabazi tiirleri de var. Aydinli ihracatgilarin en ¢ok ilgilendikleri de ‘domat’ ¢esidimiz. Var yilinda 800 ton
zeytin aliriz. Bugiin zeytinyaginin kilosu bes-alti lirayken, bizim buradaki kaliteli zeytinin kilosu bes liradir. Ug-dért kilodan bir litre zeytinyagi
olursa, onun litresi 20 liraya mal olur. Zaten baélgenin ihtiyacini ancak karsiladigi icin kimse yag yapmiyor.”

Derikli gazeteci Emrullah Karakas ile dedesi Hatip Yapistiran’in evine gidiyoruz. Ev, biiyiik bir zeytinligin ortasinda. Bahgede 800 yillik oldugu
tahmin edilen agaglar da var. Cocuklugunda zeytinin nasil toplandigini anlatiyor Derik’te:

“Daha okula gitmiyorum. Ama alti-yedi isci calisirken ben de gidiyorum zeytin toplamaya. isciler agaclarin iizerinde, yerde kar var, ates
yaniyor. Her bir iscinin iki tane tasi vardi. Tagin birini atesin igine koyuyordum. O isininca diyor ki adam, ‘Benimki sogudu, getir’. Sicak tasi
alip agagtaki isciye veriyordum, soguyani da atesin igine koyuyordum. Derik’te gikan zeytinin musterileri bellidir. Eger bir-iki sene almigsa
bizden zeytin, lglincli sene de mutlaka alir. Benim de simdi hep zeytin verdigim tanidik insanlardir. Onun disinda eger bir yabanci gelip,
‘Bana da bir Olgek zeytin ver’ dedigi zaman ‘Benim musterilerime yeterse, fazlaysa veririm’ derim.”

Zeytinyaginin ‘Anadolu Koleksiyonu’nu yapt

Samir Bayraktar, gida urtnleri tizerinden Tiirk kiiltarinG diinyaya tanitmak viz-
yonuyla yola ¢ikmis.

Organik sirke ve eksiler, receller ve marmelatlarin yani sira bu ¢abada en
onde gelen Urilin zeytinyagl. Gegen yilin rekoltesinden 14 ayri bolge zeytinle-
rinden zeytinyagi Gretmis Samir Bayraktar. Bu yilki amaci ¢esit sayisini 22'ye
¢ikarmak. Mardin Derik’in zeytinyagindan Tekirdag Sarkoy’e kadar her bol-
genin zeytininden Uretilmis zeytinyagi olacak. Bunlar kendi bolgesel adlariyla
ambalajlanacak.

“Zeytinyagina gosterilmeyen ilgi nedeniyle italya ve Yunanistan’la aramizda
cok fark var. Glizel makineler kurulmuyor, bilingli ¢ift¢ci ekmiyor, bilingli ziraatgl
bakmiyor, bilingli is¢i toplamiyor, bilingli isletmeci sikmiyor, bilingli pazarlamaci
pazarlamiyor. Bizim pazarlama asamasindan giftgisine, isgisine, ziraatgisina ka-
dar iki tarafa dogru bir ugrasimiz var. Ornegin dedik ki biz, madem Tiirkiye’nin
kaliteli Girinlerini, Anadolu tatlarini diinyaya tanitacagiz ve bunu ¢agdas ¢izgi-
de bir pazarlamayla, paketlemeyle, markalasmayla insa edecegiz; bize iyi bir
isim bulalim. ‘Nar’ isminde bir marka yapmaya ve bunu diinyaya tanitmaya ka-
rar verdik.”

ispanya ya da italya’ya gore Tirkiye’de cok fazla zeytin ¢esidi oldugunu soyle-
yen Samir Bayraktar, yilda bes tona kadar zeytinyagi siselediklerini ve litre fi-
yatlarinin da 20 ile 30 lira arasinda degistigini soyltyor.

Ancak Bayraktar bu isin kisa vadede para kazanmak isteyenler igin pek cazip
olmadigi gorisiinde.

“Bu operasyon olarak zor bir alan. Cok ilkel kosullarda Gretim yapilan yoreler
var. Ama miisteri de buluyorlar. Mesela, istanbul’da yasar, Ayvalik’a yolu dii-
siince pet sise icinde rengini biraz yesil gordigu zeytinyagini alir. Sonra da ‘Al-
digim sizma yag cok giizel cikti’ der. Bir kere kdyli gérecek. isin icinde kéyli
olacak. Biraz koyu ve bulanik olacak zeytinyagi. Algi bu. Ama o pet sisede daha
once siit mi vardi, un mu vardi, seker mi vardi, hic Gnemli degil. Glinesin altin-
da ne kadar bekledigi 6nemli degil.”

Gelecek yillara doniik calisma yéntemine iliskin projeleri de var Bayraktar’in.
Ornegin Mardin’e gidip Ureticilerle 6zel olarak calisip yag almak yerine, dalin-
da zeytini kendi kontrolleri altinda birlikte toplamak, sikim igin bolgedeki stra-
tejik noktalardaki tesislere gidip hic zaman kaybetmeden zeytini sikirmak.

“Bizim bazi kayiplarimiz var. Erken sikip yaptigimiz igin randiman kaybi oluyor.
Bunu ister istemez yapmak zorundayiz. Clinki tesisin bos oldugu bir zama-

ni yakalamamiz lazim. O zaman fabrika sahibine, ‘Temizle makineyi’ diyorum.
Diyelim Kilis yagini, Nizip yagini, Mardin yagini ayni yerde mi sikacagim, diye-

lim siktim Kilis'i ‘Yika’ diyecegim’, sonra Nizip sikip yeniden yikatacagim. Sonra
Mardin sikacagim. Ama hasat zamani yapamam ¢linkii makinede sira bekleni-
yor. Onun igin erken sikimin kaybini géze almaliyim.”

Zeytinyagi siselerinin Gizerine Uretildikleri bolgeleri yazmis Bayraktar. Bir de
not var sisedeki etikette: “Tirkiye’de 6zenle ve gururla Uretilmistir” diye. Zey-
tinin gesidi yaziyor, her gesidin yillik teknik analizleri eklenmis etikete.

Bayraktar’in amaci artik bolgelerde anlasmali Ureticilerle ¢alismak, onlara zira-
at danismani destegi saglamak. Hatta zeytin giceklerinin tozlanmasi sirasinda
sikint olan bolgelere tozlayici makine gondermek tizere hazirliklar yapiyor.

Samir Bayraktar
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Zeytin agacindan yapilmis limon sikacagi.







